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OK 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
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| ПП.О5

1 УП.05

1 МДК.05.02

МДК.05.01

Осуществлять инструктирование, обучение поваров, кондитеров, пекарей и других категорий работников кухни на рабочем месте.

Производственная практика

Учебная практика
Оперативное управление текущей деятельностью подчиненного персонала

Осуществлять организацию и контроль текущей деятельности подчиненного персонала

Производственная практика

Учебная практика
Оперативное управление текущей деятельностью подчиненного персонала

Организовывать ресурсное обеспечение деятельности подчиненного персонала

Производственная практика

Учебная практика

Оперативное управление текущей деятельностью подчиненного персонала

Осуществлять текущее планирование, координацию деятельности подчиненного персонала с учетом взаимодействия с другими 
подразделениями.

Производственная практика

Учебная практика
[Оперативное управление текущей деятельностью подчиненного персонала

Гигиена и экология человека/География человеских перспектив/История и философия техники/История в лицах: реформы и 
реформаторы/История Тюмнского края/Этимология как раздел языкознания/Английский язык в сфере информационных 
технологий/Английский язык в программировании

Осуществлять разработку ассортимента кулинарной и кондитерской продукции, различных видов меню с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

1 Производственная практика
|Уче6ная практика

1 Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента

Организация процессов приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного 
ассортимента

Осуществлять разработку, адаптацию рецептур хлебобулочных, мучных кондитерских изделий, в том числе авторских, брендовых, 
региональных с  учетом потребностей различных категорий потребителей.

| Производственная практика
|Учебная практика
[Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента

Организация процессов приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного 
ассортимента

Осуществлять приготовление, творческое оформление, подготовку к реализации пирожных и тортов сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

1 Производственная практика

1 Учебная практика
[Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента

Организация процессов приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного 
ассортимента
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Индекс Содержание

_______МДК.06.01 Оперативное управление текущей деятельностью подчиненного персонала

_______УП.Об_______Учебная практика

_______ПП.06_______Производственная практика
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о 13 S

ОП.23

ОП.22

Основы предпринимательской деятельности ("Расширяем горизонты. profilUM")

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы цифровой экономики

[Иностранный язык в профессиональной деятельности

1 Обществознание
| Информатика
[Иностранный язык

Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранных языках

Среда обитания человека / Основы ланшафтного дизайна / Экология сообществ и экосистем / Аэроэкосистемы / Цветоводство / 
Основы флористического дизайна / Уроки садового цветоводства / Биотехнологии

Технологическое проектирование/Проектное мышление/Основы проектно-исследовательской деятельности/Основы 
индивидуального проектирования/Лидерство, командная работа, переговоры/ Основы социального проектирования/Проектная 
деятельность/Индивидуальное проектирование

Содержание
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Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Организация обслуживания

Техническое оснащение организаций питания

Организация хранения и контроль запасов сырья

Микробиология, физиология питания, санитария и 
гигиена
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Экологические основы природопользования
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Математический и общий 
естественнонаучный  учебный цикл

Основы цифровой экономики

Психология общения

Физическая культура

Иностранный язык в профессиональной деятельности

История

[Основы философии

Общий гуманитарный  и 
социально-экономический учебный цикл

Родной язык /  Родная литература /  Введение в 
специальность

[предлагаемые ОО

[профильные дисциплины

|Индивидуальный проект
(Основы безопасности и защиты Родины

Физическая культура /  Адаптивная физическая 
культура

[география

[обществознание
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И ндекс

Технологии создания личного 
сайта/Веб-программирование/Элекгронная  
техника/Современные конструкционные 
материалы/Информационное обеспечение 
технологических процессов предприятий 
общественного питания/Утилизация отходов 
агропромышленного комплекса/Современные 
электротехнологии в общественном 
питании/Технологические тренды поставки блюд на 
заказ

Шоколадные фантазии/Карвинг/Секреты  кухни/Блюда 
инновационной кухни/Изысканная выпечка/Живой 
хлеб/Секреты сервировки сгола/Основы 
нутрициологии

Програмирование в Excel/Автоматизация предприятий 
общественного питания/Информационные технологии 
в технологическом  проектировании/Проектирование 
зданий с применением BIM технологий/Инженерное 
проектирование/Основы электродинамики квантовой 
физики/Будущее и энергиия/Информационные 
технологии в  обслуживании

Живые процессы русской разговорной речи/ 
Культурология/Основы  делопроизводства/Русский 
язык в социальных сетях/Документационное 
обеспечение профессиональной деятельности/ 
Этимология как  раздел языкознания/ Культура 
исследования проектирования/Лидерство, командная 
работа, переговоры

Кулинарный визах /  Кулинарный фьюжн /  
Европейский стиль в кондитерском производстве /  
Эксплуатация POS-терминала АТОЛ /  Основы 
калькуляции Excel /  Инфформационные технологии в 
питании /  Магия слоенного теста /  
Автоматизированные системы в профессиональной 
деятельности

Практическое право/ Основы управления личными 
финансами/ Основы экономической грамотности/ 
Основы правовой грамотности/ Финансовая 
независимость/ Правовые основы антикоррупционной 
деятельности/ Система сетевого планирования и 
управления/ Антикоррупционный ликбез/

Цифровая обработка изображений/Технологии 
цифровой культуры и безопасности/ Социокультурное 
пространство Интернет/ Сетевая 
социализация/Цифровая обработка изображений в 
редакторе Photoshop/Програнмирование 
Web-ресурсов/Система сетевого планирования и 
управления/Язык программирования

Основы предпринимательской деятельности 
("Расширяем горизонты. profilUM")

|Безопасность жизнедеятельности

| Охрана труда

Информационные технологии в профессиональной 
деятельности

Наименование
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МДК.02.02**

МДК. 02.01**

ПМ .02

Индекс

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки 
к  реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного 
ассортимента с учетом  потребностей 
различных категорий  потребителей, видов 
и форм обслуживания

Производственная практика

Учебная практика

Процессы приготовления, подготовки к реализации 
холодных и  горячих  десертов, напитков сложного 
ассортимента

Организация процессов приготовления, подготовки к 
реализации холодных и горячих десертов, напитков 
сложного ассортимента.

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки 
к реализации холодных и горячих 
десертов, напитков  сложного 
ассортимента с учетом  потребностей 
различных категорий  потребителей, видов 
и форм обслуживания.

t § 1

| Учебная практика

Процессы приготовления, подготовки к реализации 
холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента

Организация процессов приготовления, подготовки к 
реализации холодных блюд, кулинарных изделий, 
закусок сложного ассортимента

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки 
к реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок  сложного ассортимента с 
учетом потребностей  различных категорий 
потребителей, видов и форм
обслуживания

t I 51

1 Учебная практика

Процессы приготовления, подготовки к  реализации 
горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента

Организация процессов приготовления, подготовки к 
реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 
закусок сложного ассортимента.

Организация и  ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки 
к реализации горячих блюд  кулинарных 
изделий, закусок  сложного  ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм 
обслужи вания.
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Проведение государственных экзаменов

Подготовка к  государственным экзаменам

I ! СО ! St 81 г

Подготовка выпускной квалификационной работы

Государственная итоговая аттестация

ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА
(ПРЕДДИПЛОМНАЯ)

Производственная практика

1

Технология выполнения работ по профессии
"Кондитер"

Выполнение работ по профессии
"Кондитер"

t 1 I S! 1
Qj

[технология выполнения работ по профессии "Повар”
|выполнение работ по профессии "Повар"
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1
Оперативное управление текущей деятельностью 
подчиненного персонала

Организация и контроль текущей 
деятельности подчиненного персонала

I 1 1

1

Процессы приготовления, подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 
сложного ассортимента

Организация процессов приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий сложного ассортимента
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Открытый стадион широкого профиля с элементами полосы препятствий

Спортивный зал

Спортивный комплекс:

Учебный кондитерский цех

Учебная кухня ресторана (с зонами для приготовления холодных, горячих блюд, кулинарных изделий, сладких блюд, десертов и 
напитков)
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Технического оснащения кулинарного и кондитерского производства

Организации обслуживания
Технологии кулинарного и кондитерского производства

Экологических основ природопользования
Микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены

Организации хранения и контроля запасов и сырья

Безопасности жизнедеятельности

Информационно-коммуникационных технологий
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