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Правовые основы профессиональной деятельности и охрана труда / Социальная адаптация и основы социально-правовых знаний

Семеноводство
Основы аналитической химии
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Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности

Автоматизация технологических процессов

Процессы и аппараты пищевых производств

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Проектное мышление / Технологическое проектирование / Культура исследования и проектирования / Основы социального 
проектирования / Основы индивидуального проектирования / Основы проектно-исследовательской деятельности / Проектная 
деятельность (биотехнологический профиль)

История и философия техники / Социально-экономические проблемы: исследования, решения, действия / Теория знаний и 
критическое мышление / Устойчивое развитие / Персональная эффективность. Тайм-менеджмент / Само менеджмент / Маркетинг / 
На пути к новой цивилизации / Документационное обеспечение профессиональной деятельности

Основы цифровой экономики

Основы бережливого производства

Основы финансовой грамотности

Безопасность жизнедеятельности

Иностранный язык в профессиональной деятельности

| История России
| Родной язык / Родная литература / Введение в специальность

| Индивидуальный проект
|Основы безопасности и защиты Родины

| Биология
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Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для 
выполнения задач профессиональной деятельности

|3ащита дипломной работы

|Подготовка дипломной работы
(Производственная практика

|Уче6ная практика

|технология заготовки и приема сельскохозяйственной продукции

|Производственная практика

|Учебная практика

(Организация работы структурного подразделения
| Производственная практика

| Учебная практика

| Биотехнологический контроль производства сельскохозяйственной продукции

1 Контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции

1 Производственно-технологический контроль

| Производственная практика
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Защита дипломной работы

Подготовка дипломной работы

Производственная практика

Учебная практика
Техническое обслуживание оборудования по производству продукции из растительного сырья

Технология хранения и переработки зерна и семян

Техническое обеспечение процессов хранения и переработки зерна и семян

ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА (ПРЕДДИПЛОМНАЯ)

Учетная практика в АПК / Технологические тренды сельского хозяйства / Инновационные технологии в АПК / Био + технология / 
Основы сельского хозяйства с биотехнологией растений / Современные электротехнологии в АПК / Биотехнологии / Современные 
технологии в АПК

Экологические основы природопользования

Семеноводство

Основы агрономии

Осуществлять техническое обслуживание технологического оборудования для производства продуктов питания из растительного 
сырья в соответствии с эксплуатационной документацией

(защита дипломной работы
Подготовка дипломной работы

Производственная практика

Учебная практика

Организация работы структурного подразделения

(производственная практика
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Учебная практика

1 Организация процессов хранения и переработки зерна и семян

(Производственная практика

|Учебная практика

[техническое обслуживание оборудования по производству продукции из растительного сырья

[технология хранения и переработки зерна и семян

[Техническое обеспечение процессов хранения и переработки зерна и семян
ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА (ПРЕДДИПЛОМНАЯ)

[Иностранный язык в профессиональной деятельности
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[математика

Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках

|Физическая культура / Адаптивная физическая культура

|Основы безопасности и защиты Родины

Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и 
поддержания необходимого уровня физической подготовленности

|Основы бережливого производства

|Основы финансовой грамотности

[Безопасность жизнедеятельности
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Правовые основы профессиональной деятельности и охрана труда / Социальная адаптация и основы социально-правовых знаний

S? Z
 

CD X
 

О СП Ь
 

Q СП
 

о

Основы агрономии
Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности
Автоматизация технологических процессов

Процессы и аппараты пищевых производств

Основы бережливого производства

е со т;

Осуществлять технологическое обеспечение процессов хранения и переработки зерна и семян

|защита дипломной работы

| Подготовка дипломной работы
Производственная практика

(Учебная практика

(Организация процессов хранения и переработки зерна и семян

(ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА (ПРЕДДИПЛОМНАЯ)

Учетная практика в АПК / Технологические тренды сельского хозяйства / Инновационные технологии в АПК / Био + технология / 
Основы сельского хозяйства с биотехнологией растений / Современные электротехнологии в АПК / Биотехнологии / Современные 
технологии в АПК

|Экологические основы природопользования

| Семеноводство
|Основы агрономии
1 Автоматизация технологических процессов

1 Процессы и аппараты пищевых производств

|Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

СП § о —1 S

Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных 
технологических линиях

|Защита дипломной работы
[Подготовка дипломной работы

1 Производственная практика
|Учебная практика

[Техническое обслуживание оборудования по производству продукции из растительного сырья

[технология хранения и переработки зерна и семян

[техническое обеспечение процессов хранения и переработки зерна и семян
(производственная ПРАКТИКА (ПРЕДДИПЛОМНАЯ)

Учетная практика в АПК / Технологические тренды сельского хозяйства / Инновационные технологии в АПК / Био + технология / 
Основы сельского хозяйства с биотехнологией растений / Современные электротехнологии в АПК / Биотехнологии / Современные 
технологии в АПК

Правовые основы профессиональной деятельности и охрана труда / Социальная адаптация и основы социально-правовых знаний

Выполнять технологические операции по хранению и переработке зерна и семян в соответствии с технологическими инструкциями

Содержание
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История и философия техники /  
Социально-экономические проблемы: исследования, 
решения, действия /  Теория знаний и критическое 
мышление /  Устойчивое развитие /  Персональная 
эффективность. Тайм-менеджмент /  Само менеджмент 
/  Маркетинг /  На пути к  новой цивилизации / 
Документационное обеспечение профессиональной 
деятельности
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Учетная практика в АПК /  Технологические тренды 
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Спортивный комплекс:
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Контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции

1 Автоматизации технологических процессов
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