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GARDEN  — это 14 уникальных кофеен  в городе Тюмени и Сургуте с живой и позитивной атмосферой.  
 
Готовим вкусный кофе на лучшем оборудовании, фанаты крутого сервиса, дорожим нашей внутренней 
культурой. Мы команда профессионалов, одержимых идеей развития кофейной культуры.  
 
С нами ты можешь начать работать без опыта и стать лучшим в своём деле за 2 месяца. 
Построить карьеру мечты – 90% руководителей выросли внутри компании! 
Выбрать удобный график и локацию. 
Участвовать в региональных и российских чемпионатах.  
Найти единомышленников и вместе менять мир к лучшему. 
От нас :  

− отсутствие штрафов и вычетов по итогам инвентаризации. Все просто: мы доверяем тем, 
кто работает у нас. 

− Стабильная зарплата 2 раза в месяц. 
− Работа только на профессиональном кофейном оборудовании. 
− Лучший коллектив.  Кофейня становится вторым домом, а команда в ней – семьёй.  

А еще тебя ждут: 
− Вкусные обеды от наших поваров 
− Корпоративные мероприятия 
− Скидка 30 % на напитки, еду, зерно и мерч; 
− Постоянное развитие от наших экспертов 
− Бесплатный развоз на такси, когда общественный транспорт не функционирует 
− Оплачиваемые больничный и отпуск 
− Возможности для роста.  

 

ВАКАНСИИ 
 
БАРИСТА (от 40 000 рублей),   ПОМОЩНИК БАРИСТА (от 25 000 рублей)  
 

− Полная занятость и плавающий график 5/2 по 8-12 часов в день  
Составляем расписание вместе, учитывая ваши пожелания; 

− Бесплатное обучение. Углублённый курс по кофе: научим готовить все (от эспрессо до 
альтернативы), прокачаем сенсорику и покаппим зерно из всех стран кофейного 
пояса. Обучение с тренером по сервису: теория и практика, разбор кейсов и прокачка скиллов. 
 
 

ПОВАР (от 230р/ч до 290 р/ч) 
 

  -   Полная занятость и сменный график: 2/2 . С 07:00 до 17:00 / с 09:00 до 23:00  
        

Что нужно делать:  
• Готовить блюда по технологическим картам; Поддерживать чистоту на рабочем месте; Соблюдать 

санитарные нормы и правила; Контролировать качество продуктов; Принимать участи в проведение 
инвентаризации; Доставлять нашим гостям гастрономическое блаженство :) 

 
 

тел. 89123931050  Анастасия (Viber, WhatsApp, Телеграмм)    

 

 

 


