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АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ОУД.01 Русский язык 

(общеобразовательный цикл ) 

 

1.1 Область применения программы. 

Учебная дисциплина ООД.01 Русский язык является обязательной частью 

общеобразовательного цикла основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций:  

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде. 

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 

языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного 

контекста. 

ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках. 

ПК 4.5 Вести учетно-отчётную документацию. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ООД.01 Русский язык входит в общеобразовательный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать:  

- понимание связи языка и истории, культуры русского и других народов;  

- понимание смысла основных понятий; речевая ситуация и ее компоненты, 

литературный язык, языковая норма, культура речи; 

- понимание признаков и взаимосвязи основных единиц и уровней языка; 

- понимание основных литературных норм современного русского языка: 

орфоэпических, лексических, орфографических и пунктуационных, норм речевого 

поведения в различных сферах общения. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь: 

- осуществлять речевой самоконтроль; оценивание устного и письменного 

высказывания с точки зрения языкового оформления, эффективности достижения 

поставленных коммуникативных задач; 

- проводить анализ языковых единиц с точки зрения правильности, точности и 

уместности их употребления; 

- проводить лингвистический анализ текстов различных функциональных стилей и 

разновидностей языка; 

- использовать основные виды чтения (ознакомительно-изучающее, 

ознакомительно-реферативное и др.) в зависимости от коммуникативной задачи; 

- извлекать необходимую информацию из различных источников: учебно-научных 

текстов, справочной литературы, средств массовой информации, в том числе 

представленных в электронном виде на различных информационных носителях; 

- создавать устные и письменные монологические и диалогические высказывания 

различных типов и жанров в учебно-научной (на материале изучаемых учебных 

дисциплин), социально-культурной и деловой сферах общения; 

- применять в практике речевого общения основные орфоэпические, лексические, 

грамматические нормы современного русского литературного языка; 

- соблюдать нормы речевого поведения в различных сферах и ситуациях общения, 

в том числе при обсуждении дискуссионных проблем; 

- использовать основные приемы информационной переработки устного и 

письменного текста; 

- использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и 

повседневной жизни для: 



- осознавать русский язык как духовная, нравственная и культурная ценность 

народа; приобщения к ценностям национальной и мировой культуры 

- развивать интеллектуальные и творческие способности, навыков самостоятельной 

деятельности; самореализации, самовыражения в различных областях человеческой 

деятельности 

- увеличивать словарный запас; расширять круг используемых языковых и речевых 

средств; совершенствования способности к самооценке на основе наблюдения за 

собственной речью 

- совершенствовать коммуникативные способности развития готовности к 

речевому взаимодействию, межличностному и межкультурному общению, 

сотрудничеству 

- самообразованию и активному участию в производственной, культурной и 

общественной жизни государства. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – экзамен. 

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ООД.02 Литература 

 (общеобразовательный цикл ) 

 

1.1 Область применения программы.  

Учебная дисциплина ООД.02 Литература является обязательной частью 

общеобразовательного цикла основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций:  

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно  

к различным контекстам 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать 

знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях 

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 

языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного 

контекста 

ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать 

осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе 

с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять 

стандарты антикоррупционного поведения 

ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках 

ПК 4.5. Вести учётно-отчётную документацию. 

В рамках программы общеобразовательной дисциплины обучающимися 

осваиваются личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с 

требованиями ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные 

(МР), предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ООД.02 Литература входит в общеобразовательный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать:  

- образ природы словесного искусства; 

- содержания изученных произведений; 

- основные факты жизни и творчества писателей-классиков XIX – XX вв.; 

- основные закономерности историко-литературного процесса и черты 

литературных направлений; 

- основные теоретико-литературных понятий. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- воспроизводить содержание литературного произведения; 

- производить анализ и интерпретация художественного произведения, 

использование сведений по истории и теории литературы (тематика, проблематика, 

нравственный пафос, система образов, особенности композиции, изобразительно-

выразительные средства языка, художественная деталь), анализ эпизода (сцены) 

изученного произведения, объяснение его связи с проблематикой произведения; 

- соотносить художественную литературу с общественной жизнью и культурой, 

раскрытие конкретно-исторических и общечеловеческих содержаний изученных 

литературных произведений, выявление «сквозных» тем и ключевых проблем русской 

литературы, соотношение произведения с литературным направлением эпохи;  

- определять род и жанр произведения;  

- сопоставлять литературные произведения;  



- выразительно читать изученных произведений (или их фрагментов), соблюдая 

нормы литературного произношения;  

- выявлять авторскую позицию; 

- аргументировать формулировку своего отношения к прочитанному 

произведению; 

- писать рецензии на прочитанные произведения и сочинений разных жанров на 

литературные темы. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.  

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ООД.03 Иностранный язык 

(общеобразовательный цикл ) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ООД.03 Иностранный язык является обязательной частью 

общеобразовательного цикла основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья.  

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций:  

ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам.  

ОК 02 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности. 

ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде  

ОК 09 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ООД.03 Иностранный язык входит в общеобразовательный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- значения новых лексических единиц, связанных с тематикой данного этапа и с 

соответствующими ситуациями общения; 

- языковой материал: идиоматические выражения, оценочную лексику, единицы 

речевого этикета, перечисленные в разделе «Языковой материал» и обслуживающие 

ситуации общения в рамках изучаемых тем; 

- новые значения изученных глагольных форм (видовременных, неличных), средств 

и способов выражения модальности и других грамматических явлений; 

- лингвострановедческие, страноведческие и социокультурные информации, 

расширенной за счет новой тематики и проблематики речевого обучения. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- вести диалог в ситуациях официального и неофициального общения в бытовой, 

социокультурной и учебно-трудовой сферах, используя аргументацию, эмоционально-

оценочные средства; 

- рассказывать, рассуждать в связи с изученной тематикой, проблематикой 

прочитанных/прослушанных текстов; описывать события, излагать факты, делать 

сообщения; 

- понимать относительно полно (общий смысл) высказывания на изучаемом 

иностранном языке в различных ситуациях общения; 

- понимать основное Содержание учебного материала аутентичных аудио- или 

видеотекстов познавательного характера на темы, предлагаемые в рамках курса, 

выборочно извлекать из них необходимую информацию; 

- читать аутентичные тексты разных стилей (публицистические, художественные, 

научно-популярные и технические), используя основные виды чтения (ознакомительное, 

изучающее, просмотровое/поисковое) в зависимости от коммуникативной задачи; 

- описывать явления, события, излагать факты; 

- заполнять различные виды анкет, сообщать сведения о себе. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет. 

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ООД.04 Информатика 

(общеобразовательный цикл ) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ООД.04 Информатика является обязательной частью 

общеобразовательного цикла основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности 

ПК 4.1. Планировать основные показатели производственного процесса. 

ПК4.5 Вести учетно-отчетную документацию. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ООД.04 Информатика входит в общеобразовательный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- логическую символику; 

- основные конструкции языка программирования; 

- свойства алгоритмов и основные алгоритмические конструкции; тезис о полноте 

формализации понятия алгоритма; 

- виды и свойства информационных моделей реальных объектов и процессов, 

методы и средства компьютерной реализации информационных моделей; 

- общую структуру деятельности по созданию компьютерных моделей; 

- назначение и области использования основных технических средств 

информационных и коммуникационных технологий и информационных ресурсов; 

- виды и свойства источников и приемников информации, способы кодирования и 

декодирования, причины искажения информации при передаче; связь полосы 

пропускания канала со скоростью передачи информации; 

- базовые принципы организации и функционирования компьютерных сетей; 

- нормы информационной этики и права, информационной безопасности, принципы 

обеспечения информационной безопасности; 

- способы и средства обеспечения надежного функционирования средств ИКТ. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- выделять информационный аспект в деятельности человека; информационное 

взаимодействие в простейших социальных, биологических и технических системах; 

- строить информационные модели объектов, систем и процессов, используя для 

этого типовые средства (язык программирования, таблицы, графики, диаграммы, формулы 

и т.п.); 

- вычислять логическое значение сложного высказывания по известным значениям 

элементарных высказываний; 

- проводить статистическую обработку данных с помощью компьютера; 

- интерпретировать результаты, получаемые в ходе моделирования реальных 

процессов; 

- устранять простейшие неисправности, инструктировать пользователей по 

базовым принципам использования ИКТ; 

- оценивать числовые параметры информационных объектов и процессов: объем 

памяти, необходимый для хранения информации; скорость передачи и обработки 

информации; 



- оперировать информационными объектами, используя имеющиеся знания о 

возможностях информационных и коммуникационных технологий, в том числе создавать 

структуры хранения данных; пользоваться справочными системами и другими 

источниками справочной информации; соблюдать права интеллектуальной собственности 

на информацию; 

- проводить виртуальные эксперименты и самостоятельно создавать простейшие 

модели в учебных виртуальных лабораториях и моделирующих средах; 

- выполнять требования техники безопасности, гигиены, эргономики и 

ресурсосбережения при работе со средствами информатизации; обеспечение надежного 

функционирования средств ИКТ; 

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и 

повседневной жизни для: 

- поиска и отбора информации, в частности связанной с личными познавательными 

интересами, самообразованием и профессиональной ориентацией; 

- представления информации в виде мультимедиа объектов с системой ссылок 

(например, для размещения в сети); создания собственных баз данных, цифровых архивов, 

медиатек; 

- подготовки и проведения выступления, участия в коллективном обсуждении, 

фиксации его хода и результатов; 

- личного и коллективного общения с использованием современных программных 

и аппаратных средств коммуникаций; 

- соблюдения требований информационной безопасности, информационной этики 

и права. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.  

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ООД.05 История 

 (общеобразовательный цикл ) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ООД.05 История является обязательной частью 

общеобразовательного цикла основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций:  

ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно  

к различным контекстам 

ОК 02 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности 

ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 

языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного 

контекста 

ПК 2.1 Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов 

питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях 

ПК 2.2   Осуществлять технологическое обеспечение процессов хранения и 

переработки зерна и семян. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ООД.05 История входит в общеобразовательный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- основные факты, процессы и явления, характеризующие целостность 

отечественной и всемирной истории; 

- периодизацию всемирной и отечественной истории; 

- современные версии и трактовки важнейших проблем отечественной и всемирной 

истории; 

-  историческую обусловленность современных общественных процессов; 

- особенности исторического пути России, ее роль в мировом сообществе. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- проводить поиск исторической информации в источниках разного типа; 

- критически анализировать источник исторической информации (характеризовать 

авторство источника, время, обстоятельства и цели его создания); 

- анализировать историческую информацию, представленную в разных знаковых 

системах (текст, карта, таблица, схема, аудиовизуальный ряд); 

- различать в исторической информации факты и мнения, исторические описания и 

исторические объяснения; 

- устанавливать причинно-следственные связи между явлениями, 

пространственные и временные рамки изучаемых исторических процессов и явлений; 

- участвовать в дискуссиях по историческим проблемам, формулировать 

собственную позицию по обсуждаемым вопросам, используя для аргументации 

исторические сведения; 

- представлять результаты изучения исторического материала в формах конспекта, 

реферата, рецензии; 

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и 

повседневной жизни для: 



- определения собственной позиции по отношению к явлениям современной жизни, 

исходя из их исторической обусловленности; 

- использования навыков исторического анализа при критическом восприятии 

получаемой извне социальной информации; 

- соотнесения своих действий и поступков, окружающих с исторически 

возникшими формами социального поведения; 

- осознания себя как представителя исторически сложившегося гражданского, 

этнокультурного, конфессионального сообщества, гражданина России; 

- понимания взаимосвязи учебного предмета с особенностями профессий и 

профессиональной деятельности, в основе которых лежат знания по данному учебному 

предмету. (абзац введен Приказом Минобрнауки России от 10.11.2011 N 2643) 

1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.  

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ООД.06 Физическая культура 

 (общеобразовательный цикл ) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ООД.06 Физическая культура является обязательной частью 

общеобразовательного цикла основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам. 

ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде. 

ОК 08 Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления 

здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого 

уровня физической подготовленности. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ООД.06 Физическая культура входит в общеобразовательный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

− влияние оздоровительных систем физического воспитания на укрепление здоровья, 

профилактику профессиональных заболеваний и вредных привычек; 

− способы контроля и оценки физического развития и физической подготовленности; 

− правила и способы планирования системы индивидуальных занятий физическими 

упражнениями различной направленности. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

− выполнять индивидуально подобранные комплексы оздоровительной и адаптивной 

(лечебной) физической культуры, композиции ритмической и аэробной гимнастики, 

комплексы упражнений атлетической гимнастики; 

− выполнять простейшие приемы самомассажа и релаксации; 

− преодолевать искусственные и естественные препятствия с использованием 

разнообразных способов передвижения; 

− выполнять приемы защиты и самообороны, страховки и самостраховки; 

− осуществлять творческое сотрудничество в коллективных формах занятий 

физической культурой; 

− использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и 

повседневной жизни для: 

− повышения работоспособности, укрепления и сохранения здоровья; 

− подготовки к профессиональной деятельности и службе в Вооруженных Силах 

Российской Федерации; 

− организации и проведения индивидуального, коллективного и семейного отдыха, 

участия в массовых спортивных соревнованиях; 

− активной творческой жизнедеятельности, выбора и формирования здорового 

образа жизни; 

1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.  

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ООД.07 Основы безопасности 

жизнедеятельности 

 (общеобразовательный цикл ) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ООД.07 Основы безопасности жизнедеятельности является 

обязательной частью общеобразовательного цикла основной образовательной программы 

в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из 

растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно  

к различным контекстам 

ОК 02 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности 

ОК 03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать 

знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях 

ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 06 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать 

осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе 

с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять 

стандарты антикоррупционного поведения 

ОК 07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях 

ОК 08 Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления 

здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого 

уровня физической подготовленности 

ПК 1.1 Осуществлять техническое обслуживание технологического оборудования 

для производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с 

технологическими инструкциями. 

ПК 2.1. Осуществлять организационное обеспечение производство продуктов 

питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях. 

ПК 3.2. Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ООД.07 Основы безопасности жизнедеятельности входит в 

общеобразовательный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

− влияние оздоровительных систем физического воспитания на укрепление здоровья, 

профилактику профессиональных заболеваний и вредных привычек; 

− способы контроля и оценки физического развития и физической подготовленности; 

− правила и способы планирования системы индивидуальных занятий физическими 

упражнениями различной направленности. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  



− выполнять индивидуально подобранные комплексы оздоровительной и адаптивной 

(лечебной) физической культуры, композиции ритмической и аэробной гимнастики, 

комплексы упражнений атлетической гимнастики; 

− выполнять простейшие приемы самомассажа и релаксации; 

− преодолевать искусственные и естественные препятствия с использованием 

разнообразных способов передвижения; 

− выполнять приемы защиты и самообороны, страховки и самостраховки; 

− осуществлять творческое сотрудничество в коллективных формах занятий 

физической культурой; 

− использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и 

повседневной жизни для: 

− повышения работоспособности, укрепления и сохранения здоровья; 

− подготовки к профессиональной деятельности и службе в Вооруженных Силах 

Российской Федерации; 

− организации и проведения индивидуального, коллективного и семейного отдыха, 

участия в массовых спортивных соревнованиях; 

− активной творческой жизнедеятельности, выбора и формирования здорового 

образа жизни; 

1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет. 

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ООД.08 Физика 

 (общеобразовательный цикл ) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ООД.08 Физика является обязательной частью 

общеобразовательного цикла основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать 

знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях 

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 

языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного 

контекста 

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях 

ПК 1.1 Осуществлять техническое обслуживание технологического оборудования 

для производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с 

эксплуатационной документацией. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ООД.08 Физика входит в общеобразовательный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- смысл понятий: физическое явление, гипотеза, закон, теория, вещество, 

взаимодействие, электромагнитное поле, волна, фотон, атом, атомное ядро, ионизирующие 

излучения; 

- смысл физических величин: скорость, ускорение, масса, сила, импульс, работа, 

механическая энергия, внутренняя энергия, абсолютная температура, средняя кинетическая 

энергия частиц вещества, количество теплоты, элементарный электрический заряд; 

- смысл физических законов классической механики, всемирного тяготения, 

сохранения энергии, импульса и электрического заряда, термодинамики, электромагнитной 

индукции, фотоэффекта; 

- вклад российских и зарубежных ученых, оказавших наибольшее влияние на развитие 

физики; 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- проводить наблюдения, планировать и выполнять эксперименты, 

- выдвигать гипотезы и строить модели, 

- применять полученные знания по физике для объяснения разнообразных физических 

явлений и свойств веществ; 

- практически использовать физические знания; 

- оценивать достоверность естественно-научной информации; 

- использовать приобретенные знания и умения для решения практических задач 

повседневной жизни, обеспечения безопасности собственной жизни, рационального 

природопользования и охраны окружающей среды. 



- описывать и объяснять физические явления и свойства тел: свойства газов, жидкостей 

и твердых тел; электромагнитную индукцию, распространение электромагнитных волн; 

волновые свойства света; излучение и поглощение света атомом; фотоэффект; 

- отличать гипотезы от научных теорий; 

- делать выводы на основе экспериментальных данных; 

- приводить примеры, показывающие, что: наблюдения и эксперимент являются 

основой для выдвижения гипотез и теорий, позволяют проверить истинность 

теоретических выводов; физическая теория дает возможность объяснять известные 

явления природы и научные факты, предсказывать еще неизвестные явления; 

- приводить примеры практического использования физических знаний: законов 

механики, термодинамики и электродинамики в энергетике; различных видов 

электромагнитных излучений для развития радио и телекоммуникаций, квантовой физики 

в создании ядерной энергетики, лазеров; 

- воспринимать и на основе полученных знаний самостоятельно оценивать 

информацию, содержащуюся в сообщениях СМИ, Интернете, научно-популярных 

статьях. 

- применять полученные знания для решения физических задач; 

- определять характер физического процесса по графику, таблице, формуле; 

- измерять ряд физических величин, представляя результаты измерений с учетом их 

погрешностей. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.  

  



 

АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ООД.09 Обществознание  

 (общеобразовательный цикл ) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ООД.09 Обществознание является обязательной частью 

общеобразовательного цикла основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать 

знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях 

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 

языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного 

контекста 

ОК 06. Проявлять гражданско- патриотическую позицию, демонстрировать 

осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе 

с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять 

стандарты антикоррупционного поведения 

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях 

ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках 

 ПК 4.4. Контролировать ход и оценивать результаты работы трудового коллектива. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ООД.09 Обществознание входит в общеобразовательный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- биосоциальную сущность человека, основные этапы и факторы социализации 

личности, место и роль человека в системе общественных отношений; 

- тенденции развития общества в целом как сложной динамичной системы, а также 

важнейших социальных институтов; 

- необходимость регулирования общественных отношений, сущность социальных 

норм, механизмы правового регулирования; 

- особенности социально-гуманитарного познания. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- характеризовать основные социальные объекты, выделяя их существенные 

признаки, закономерности развития; 

- анализировать актуальную информацию о социальных объектах, выявляя их 

общие черты и различия; устанавливать соответствия между существенными чертами и 

признаками изученных социальных явлений, и обществоведческими терминами, и 

понятиями; 

- объяснять причинно-следственные и функциональные связи изученных 

социальных объектов (включая взаимодействия человека и общества, важнейших 



социальных институтов, общества и природной среды, общества и культуры, взаимосвязи 

подсистем и элементов общества); 

- раскрывать на примерах изученные теоретические положения и понятия 

социально-экономических и гуманитарных наук; 

- осуществлять поиск социальной информации, представленной в различных 

знаковых системах (текст, схема, таблица, диаграмма, аудиовизуальный ряд); извлекать из 

неадаптированных оригинальных текстов (правовых, научно-популярных, 

публицистических и др.) знания по заданным темам; систематизировать, анализировать и 

обобщать неупорядоченную социальную информацию; различать в ней факты и мнения, 

аргументы и выводы; 

- оценивать действия субъектов социальной жизни, включая личность, группы, 

организации, с точки зрения социальных норм, экономической рациональности; 

- формулировать на основе приобретенных обществоведческих знаний 

собственные суждения и аргументы по определенным проблемам; 

- подготавливать устное выступление, творческую работу по социальной 

проблематике; 

- применять социально-экономические и гуманитарные знания в процессе решения 

познавательных задач по актуальным социальным проблемам; 

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и 

повседневной жизни для: 

- успешного выполнения типичных социальных ролей; сознательного 

взаимодействия с различными социальными институтами; 

- совершенствования собственной познавательной деятельности; 

- критического восприятия информации, получаемой в межличностном общении и 

массовой коммуникации; осуществления самостоятельного поиска, анализа и 

использования собранной социальной информации; 

- решения практических жизненных проблем, возникающих в социальной 

деятельности; 

- ориентировки в актуальных общественных событиях, определения личной 

гражданской позиции; 

- предвидения возможных последствий определенных социальных действий; 

- оценки происходящих событий и поведения людей с точки зрения морали и 

права; 

- реализации и защиты прав человека и гражданина, осознанного выполнения 

гражданских обязанностей. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.  

  



 

АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ООД.10 География 

(общеобразовательный цикл ) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ООД.10 География является обязательной частью 

общеобразовательного цикла основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам. 

OK 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности. 

OK ОЗ. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать 

знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях. 

OK 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде. 

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 

языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного 

контекста. 

ОК О6. Проявлять гражданско- патриотическую позицию, демонстрировать 

осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе 

с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять 

стандарты антикоррупционного поведения. 

OK 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях. 

OK 09 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ООД.10 География входит в общеобразовательный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- понимать роль и место современной географической науки в системе научных 

дисциплин, ее участии в решении важнейших проблем человечества: приводить примеры 

проявления глобальных проблем, в решении которых принимает участие современная 

географическая наука, на региональном уровне, в разных странах, в том числе в России; 

определять роль географических наук в достижении целей устойчивого развития; 

- освоить и применить знания о размещении основных географических объектов и 

территориальной организации природы и общества (понятия и концепции устойчивого 

развития, зеленой энергетики, глобализации и проблема народонаселения);  

- между природными условиями и размещением населения, между природными 

условиями и природно-ресурсным капиталом и отраслевой структурой хозяйства стран; 

формулировать и/или обосновывать выводы на основе использования географических 

знаний; 

- сформировать знания об основных проблемах взаимодействия природы и 

общества, о природных и социально-экономических аспектах экологических проблем: 

описывать географические аспекты проблем взаимодействия природы и общества;  

- приводить примеры взаимосвязи глобальных проблем; приводить примеры 

возможных путей решения глобальных проблем; 



- освоить и применить знания о размещении основных географических объектов и 

территориальной организации природы и общества (понятия и концепции устойчивого 

развития, зеленой энергетики, глобализации и проблема народонаселения);  

- выбирать и использовать источники географической информации для 

определения положения и взаиморасположения объектов в пространстве;  

- описывать положение и взаиморасположение географических объектов в 

пространстве; 

- сформировать умения проводить наблюдения за отдельными географическими 

объектами, процессами и явлениями, их изменениями в результате воздействия 

природных и антропогенных факторов: определять цели и задачи проведения 

наблюдений;  

- выбирать форму фиксации результатов наблюдения;  

- формулировать обобщения и выводы по результатам наблюдения; 

сформировать умения находить и использовать различные источники 

географической информации для получения новых знаний о природных и социально-

экономических процессах и явлениях, выявления закономерностей и тенденций их 

развития, прогнозирования: выбирать и использовать источники географической 

информации (картографические, статистические, текстовые, видео- и фотоизображения, 

геоинформационные системы), адекватные решаемым задачам;  

- сопоставлять и анализировать географические карты различной тематики и 

другие источники географической информации для выявления закономерностей 

социально-экономических, природных и экологических процессов и явлений;  

- определять и сравнивать по географическим картам разного содержания и другим 

источникам географической информации качественные и количественные показатели, 

характеризующие географические объекты, процессы и явления;  

- определять и находить в комплексе источников недостоверную и противоречивую 

географическую информацию для решения учебных и (или) практико-ориентированных 

задач; самостоятельно находить, отбирать и применять различные методы познания для 

решения практико-ориентированных задач; 

- владеть умениями географического анализа и интерпретации информации из 

различных источников: находить, отбирать, систематизировать информацию, 

необходимую для изучения географических объектов и явлений, отдельных территорий 

мира и России, их обеспеченности природными и человеческими ресурсами, 

хозяйственного потенциала, экологических проблем;  

- представлять в различных формах (графики, таблицы, схемы, диаграммы, карты) 

географическую информацию. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- описывать положение и взаиморасположение географических объектов в 

пространстве; 

- выбирать и использовать источники географической информации для 

определения положения и взаиморасположения объектов в пространстве;  

- сформировать системы комплексных социально ориентированных 

географических знаний о закономерностях развития природы, размещения населения и 

хозяйства: различать географические процессы и явления и распознавать их проявления в 

повседневной жизни; 

- использовать знания об основных географических закономерностях для 

определения и сравнения свойств изученных географических объектов, явлений и 

процессов;  

- проводить классификацию географических объектов, процессов и явлений; 

устанавливать взаимосвязи между социально-экономическими и геоэкономическими 

процессами и явлениями; 

- владеть географической терминологией и системой базовых географических 

понятий, умение применять социально-экономические понятия для решения учебных и 

(или) практика -ориентированных задач; 

- приводить примеры взаимосвязи глобальных проблем; приводить примеры 

возможных путей решения глобальных проблем; 



- освоить и применить знания о размещении основных географических объектов и 

территориальной организации природы и общества (понятия и концепции устойчивого 

развития, зеленой энергетики, глобализации и проблема народонаселения);  

- выбирать и использовать источники географической информации для 

определения положения и взаиморасположения объектов в пространстве;  

- описывать положение и взаиморасположение географических объектов в 

пространстве; 

- сформировать умения проводить наблюдения за отдельными географическими 

объектами, процессами и явлениями, их изменениями в результате воздействия 

природных и антропогенных факторов: определять цели и задачи проведения 

наблюдений;  

- выбирать форму фиксации результатов наблюдения;  

- формулировать обобщения и выводы по результатам наблюдения; 

сформировать умения находить и использовать различные источники 

географической информации для получения новых знаний о природных и социально-

экономических процессах и явлениях, выявления закономерностей и тенденций их 

развития, прогнозирования: выбирать и использовать источники географической 

информации (картографические, статистические, текстовые, видео- и фотоизображения, 

геоинформационные системы), адекватные решаемым задачам;  

- сопоставлять и анализировать географические карты различной тематики и 

другие источники географической информации для выявления закономерностей 

социально-экономических, природных и экологических процессов и явлений;  

- определять и сравнивать по географическим картам разного содержания и другим 

источникам географической информации качественные и количественные показатели, 

характеризующие географические объекты, процессы и явления;  

- определять и находить в комплексе источников недостоверную и противоречивую 

географическую информацию для решения учебных и (или) практико-ориентированных 

задач; самостоятельно находить, отбирать и применять различные методы познания для 

решения практико-ориентированных задач; 

- формулировать выводы и заключения на основе анализа и интерпретации 

информации из различных источников географической информации; критически 

оценивать и интерпретировать информацию, получаемую из различных источников;  

- использовать различные источники географической информации для решения 

учебных и (или) практико-ориентированных задач. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.  

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ООД.11 Математика   

 (общеобразовательный цикл ) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ООД.11 Математика является обязательной частью 

общеобразовательного цикла основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, 

применительно к различным контекстам 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать 

знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях 

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 05.  Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 

языке с учетом особенностей социального и культурного контекста 

ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать 

осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, применять 

стандарты антикоррупционного поведения 

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях 

ПК 1.2. Выполнять технологические операции по производству различных 

продуктов в соответствии с технологическими инструкциями. 

ПК 2.1. Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов 

питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях. 

ПК 2.2. Осуществлять технологическое обеспечение процессов хранения и 

переработки различных продуктов. 

ПК 3.1. Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечения 

лабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья. 

ПК 3.2. Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ООД.11 Математика входит в общеобразовательный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- значение математической науки для решения задач, возникающих в теории и 

практике; широту и в то же время ограниченность применения математических методов к 

анализу и исследованию процессов и явлений в природе и обществе 

- значение практики и вопросов, возникающих в самой математике, для 

формирования и развития математической науки 

- возможности геометрии для описания свойств реальных предметов и их 

взаимного расположения 

- идеи расширения числовых множеств как способа построения нового 

математического аппарата для решения практических задач и внутренних задач 

математики 



- значение идей, методов и результатов алгебры и математического анализа для 

построения моделей реальных процессов и ситуаций; 

- универсальный характер законов логики математических рассуждений, их 

применимость в различных областях человеческой деятельности; 

- различие требований, предъявляемых к доказательствам в математике, 

естественных, социально-экономических и гуманитарных науках, на практике; 

- роль аксиоматики в математике; возможность построения математических теорий 

на аксиоматической основе; значение аксиоматики для других областей знания и для 

практики; 

- вероятностный характер различных процессов окружающего мира. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- доказывать, решать задачи; формулировать определения, аксиомы и теоремы, 

применять их, проводить доказательные рассуждения в ходе решения задач; 

- оперировать понятиями: степень числа, логарифм числа; выполнять вычисление 

значений и преобразования выражений со степенями и логарифмами, преобразования 

дробно-рациональных выражений; 

- оперировать понятиями: рациональные, иррациональные, показательные, 

степенные, логарифмические, тригонометрические уравнения и неравенства, их системы; 

- оперировать понятиями: функция, непрерывная функция, производная, 

первообразная, определенный интеграл; находить производные элементарных функций, 

используя справочные материалы; исследовать в простейших случаях функции на 

монотонность, находить наибольшие и наименьшие значения функций; строить графики 

многочленов с использованием аппарата математического анализа; применять 

производную при решении задач на движение; решать практико-ориентированные задачи 

на наибольшие и наименьшие значения, на нахождение пути, скорости и ускорения; 

- оперировать понятиями: рациональная функция, показательная функция, 

степенная функция, логарифмическая функция, тригонометрические функции, обратные 

функции; строить графики изученных функций, использовать графики при изучении 

процессов и зависимостей, при решении задач из других учебных предметов и задач из 

реальной жизни; выражать формулами зависимости между величинами; 

- решать текстовые задачи разных типов (в том числе на проценты, доли и части, на 

движение, работу, стоимость товаров и услуг, налоги, задачи из области управления 

личными и семейными финансами); составлять выражения, уравнения, неравенства и их 

системы по условию задачи, исследовать полученное решение и оценивать 

правдоподобность результатов; 

- оперировать понятиями: среднее арифметическое, медиана, наибольшее и 

наименьшее значения, размах, дисперсия, стандартное отклонение числового набора; 

извлекать, интерпретировать информацию, представленную в таблицах, на диаграммах, 

графиках, отражающую свойства реальных процессов и явлений; представлять 

информацию с помощью таблиц и диаграмм; исследовать статистические данные, в том 

числе с применением графических методов и электронных средств; 

- оперировать понятиями: случайный опыт и случайное событие, вероятность 

случайного события; вычислять вероятность с использованием графических методов; 

применять формулы сложения и умножения вероятностей, комбинаторные факты и 

формулы при решении задач; оценивать вероятности реальных событий; знакомство со 

случайными величинами; умение приводить примеры проявления закона больших чисел в 

природных и общественных явлениях; 

- оперировать понятиями: точка, прямая, плоскость, пространство, двугранный 

угол, скрещивающиеся прямые, параллельность и перпендикулярность прямых и 

плоскостей, угол между прямыми, угол между прямой и плоскостью, угол между 

плоскостями, расстояние от точки до плоскости, расстояние между прямыми, расстояние 

между плоскостями; умение использовать при решении задач изученные факты и теоремы 

планиметрии; умение оценивать размеры объектов окружающего мира; 

- оперировать понятиями: многогранник, сечение многогранника, куб, 

параллелепипед, призма, пирамида, фигура и поверхность вращения, цилиндр, конус, шар, 

сфера, сечения фигуры вращения, плоскость, касающаяся сферы, цилиндра, конуса, 



площадь поверхности пирамиды, призмы, конуса, цилиндра, площадь сферы, объем куба, 

прямоугольного параллелепипеда, пирамиды, призмы, цилиндра, конуса, шара; умение 

изображать многогранники и поверхности вращения, их сечения от руки, с помощью 

чертежных инструментов и электронных средств; умение распознавать симметрию в 

пространстве; умение распознавать правильные многогранники; 

- оперировать понятиями: движение в пространстве, подобные фигуры в 

пространстве; использовать отношение площадей поверхностей и объемов подобных 

фигур при решении задач; 

- вычислять геометрические величины (длина, угол, площадь, объем, площадь 

поверхности), используя изученные формулы и методы; 

- оперировать понятиями: прямоугольная система координат, координаты точки, 

вектор, координаты вектора, скалярное произведение, угол между векторами, сумма 

векторов, произведение вектора на число; находить с помощью изученных формул 

координаты середины отрезка, расстояние между двумя точками; 

- выбирать подходящий изученный метод для решения задачи, распознавать 

математические факты и математические модели в природных и общественных явлениях, 

в искусстве; умение приводить примеры математических открытий российской и мировой 

математической науки. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – экзамен. 

  



 

АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ООД.12 Химия   

 (общеобразовательный цикл ) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ООД.12 Химия является обязательной частью 

общеобразовательного цикла основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам. 

ОК 02 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности. 

ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде. 

ОК 07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях. 

ПК 3.2 Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ООД.12 Химия входит в общеобразовательный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- роль химии в естествознании, ее связь с другими естественными науками, 

значение в жизни современного общества;  

  - важнейшие химические понятия: вещество, химический элемент, атом, молекула, 

масса атомов и молекул, ион, радикал, аллотропия, нуклиды и изотопы, атомные S-, P-, D-

орбитали, химическая связь, электроотрицательность, валентность, степень окисления, 

гибридизация орбиталей, пространственное строение молекул, моль, молярная масса, 

молярный объем, вещества молекулярного и немолекулярного строения, комплексные 

соединения, дисперсные системы, истинные растворы, электролитическая диссоциация, 

кислотно-основные реакции в водных растворах, гидролиз, окисление и восстановление, 

электролиз, скорость химической реакции, механизм реакции, катализ, тепловой эффект 

реакции, энтальпия, теплота образования, энтропия, химическое равновесие, константа 

равновесия, углеродный скелет, функциональная группа, гомология, структурная и 

пространственная изомерия, индуктивный и мезомерный эффекты, электрофил, 

нуклеофил, основные типы реакций в неорганической и органической химии; 

 - основные законы химии: закон сохранения массы веществ, периодический закон, 

закон постоянства состава, закон Авогадро, закон Гесса, закон действующих масс в 

кинетике и термодинамике; 

- основные теории химии: строения атома, химической связи, электролитической 

диссоциации, кислот и оснований, строения органических соединений (включая 

стереохимию), химическую кинетику и химическую термодинамику; 

-  классификацию и номенклатуру неорганических и органических соединений; 

            - природные источники углеводородов и способы их переработки; 

            - вещества и материалы, широко используемые в практике: основные металлы и 

сплавы, графит, кварц, стекло, цемент, минеральные удобрения, минеральные и 

органические кислоты, щелочи, аммиак, углеводороды, фенол, анилин, метанол, этанол, 

этиленгликоль, глицерин, формальдегид, ацетальдегид, ацетон, глюкоза, сахароза, 



крахмал, клетчатка, аминокислоты, белки, искусственные волокна, каучуки, пластмассы, 

жиры, мыла и моющие средства; 

- основные правила техники безопасности при работе с химическими веществами. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- называть изученные вещества по "тривиальной" и международной номенклатурам; 

- определять: валентность и степень окисления химических элементов, заряд иона, тип 

химической связи, пространственное строение молекул, тип кристаллической решетки, 

характер среды в водных растворах, окислитель и восстановитель, направление смещения 

равновесия под влиянием различных факторов, изомеры и гомологи, принадлежность 

веществ к различным классам органических соединений, характер взаимного влияния 

атомов в молекулах, типы реакций в неорганической и органической химии; 

- характеризовать: S- , P- и D-элементы по их положению в Периодической системе 

Д.И. Менделеева; общие химические свойства металлов, неметаллов, основных классов 

неорганических соединений; строение и свойства органических соединений 

(углеводородов, спиртов, фенолов, альдегидов и кетонов, карбоновых кислот, аминов, 

аминокислот и углеводов); 

- объяснять: зависимость свойств химического элемента и образованных им веществ 

от положения в Периодической системе Д.И. Менделеева; зависимость свойств 

неорганических веществ от их состава и строения; природу и способы образования 

химической связи; зависимость скорости химической реакции от различных факторов, 

реакционной способности органических соединений от строения их молекул; 

- выполнять химический эксперимент по: распознаванию важнейших неорганических 

и органических веществ; получению конкретных веществ, относящихся к изученным 

классам соединений; 

- проводить расчеты по химическим формулам и уравнениям реакций; 

- осуществлять самостоятельный поиск химической информации с использованием 

различных источников (справочных, научных и научно-популярных изданий, 

компьютерных баз данных, ресурсов Интернета); использовать компьютерные технологии 

для обработки и передачи информации и ее представления в различных формах; 

- использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и 

повседневной жизни для: 

- понимания глобальных проблем, стоящих перед человечеством: экологических, 

энергетических и сырьевых; 

- объяснения химических явлений, происходящих в природе, быту и на производстве; 

- экологически грамотного поведения в окружающей среде; 

- оценки влияния химического загрязнения окружающей среды на организм человека 

и другие живые организмы; 

- безопасной работы с веществами в лаборатории, быту и на производстве; 

- определения возможности протекания химических превращений в различных 

условиях и оценки их последствий; 

- распознавания и идентификации важнейших веществ и материалов; 

- оценки качества питьевой воды и отдельных пищевых продуктов; 

- критической оценки достоверности химической информации, поступающей из 

различных источников; 

- приобретения практического опыта деятельности, предшествующей 

профессиональной, в основе которой лежит данный учебный предмет. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – экзамен. 

  



 

АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ООД.13 Биология 

(общеобразовательный цикл ) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ООД.13 Биология является обязательной частью 

общеобразовательного цикла основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам  

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности.  

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде.  

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях. 

 В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ООД.13 Биология входит в общеобразовательный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- основные положения биологических теорий (клеточная теория; хромосомная 

теория наследственности; синтетическая теория эволюции, теория антропогенеза); учений 

(о путях и направлениях эволюции; Н.И. Вавилова о центрах многообразия и 

происхождения культурных растений; В.И. Вернадского о биосфере); сущность законов 

(Г. Менделя; сцепленного наследования Т. Моргана; гомологических рядов в 

наследственной изменчивости; зародышевого сходства; биогенетического); 

закономерностей (изменчивости; сцепленного наследования; наследования, сцепленного с 

полом; взаимодействия генов и их цитологических основ); правил (доминирования Г. 

Менделя; экологической пирамиды); гипотез (чистоты гамет, сущности и происхождения 

жизни, происхождения человека); 

- строение биологических объектов: клетки (химический состав и строение); генов, 

хромосом, женских и мужских гамет, клеток прокариот и эукариот; вирусов; 

одноклеточных и многоклеточных организмов; вида и экосистем (структура); 

- сущность биологических процессов и явлений: обмен веществ и превращения 

энергии в клетке, фотосинтез, пластический и энергетический обмен, брожение, 

хемосинтез, митоз, мейоз, развитие гамет у цветковых растений и позвоночных животных, 

размножение, оплодотворение у цветковых растений и позвоночных животных, 

индивидуальное развитие организма (онтогенез), взаимодействие генов, получение 

гетерозиса, полиплоидов, отдаленных гибридов, действие искусственного, движущего и 

стабилизирующего отбора, географическое и экологическое видообразование, влияние 

элементарных факторов эволюции на генофонд популяции, формирование 

приспособленности к среде обитания, круговорот веществ и превращения энергии в 

экосистемах и биосфере, эволюция биосферы; 

- современную биологическую терминологию и символику. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- объяснять: роль биологических теорий, идей, принципов, гипотез в формировании 

современной естественнонаучной картины мира, научного мировоззрения; единство 

живой и неживой природы, родство живых организмов, используя биологические теории, 

законы и правила; отрицательное влияние алкоголя, никотина, наркотических веществ на 



развитие зародыша человека; влияние мутагенов на организм человека; взаимосвязи 

организмов и окружающей среды; причины эволюции видов, человека, биосферы, 

единства человеческих рас, наследственных и ненаследственных изменений, 

наследственных заболеваний, генных и хромосомных мутаций, устойчивости, 

саморегуляции, саморазвития и смены экосистем, необходимости сохранения 

многообразия видов; 

- устанавливать взаимосвязи строения и функций молекул в клетке; строения и 

функций органоидов клетки; пластического и энергетического обмена; световых и 

темновых реакций фотосинтеза; движущих сил эволюции; путей и направлений 

эволюции; 

- решать задачи разной сложности по биологии; 

- составлять схемы скрещивания, пути переноса веществ и энергии в экосистемах 

(цепи питания, пищевые сети); 

- описывать клетки растений и животных (под микроскопом), особей вида по 

морфологическому критерию, экосистемы и агроэкосистемы своей местности; готовить и 

описывать микропрепараты; 

- выявлять приспособления у организмов к среде обитания, ароморфозы и 

идиоадаптации у растений и животных, отличительные признаки живого (у отдельных 

организмов), абиотические и биотические компоненты экосистем, взаимосвязи 

организмов в экосистеме, источники мутагенов в окружающей среде (косвенно), 

антропогенные изменения в экосистемах своего региона; 

- исследовать биологические системы на биологических моделях (аквариум); 

- сравнивать биологические объекты (клетки растений, животных, грибов и 

бактерий, экосистемы и агроэкосистемы), процессы и явления (обмен веществ у растений 

и животных; пластический и энергетический обмен; фотосинтез и хемосинтез, митоз и 

мейоз; бесполое и половое размножение; оплодотворение у цветковых растений и 

позвоночных животных; внешнее и внутреннее оплодотворение; формы естественного 

отбора; искусственный и естественный отбор; способы видообразования; макро- и 

микроэволюцию; пути и направления эволюции) и делать выводы на основе сравнения; 

- анализировать и оценивать различные гипотезы сущности жизни, происхождения 

жизни и человека, человеческих рас, глобальные антропогенные изменения в биосфере, 

этические аспекты современных исследований в биологической науке; 

- осуществлять самостоятельный поиск биологической информации в различных 

источниках (учебных текстах, справочниках, научно-популярных изданиях, 

компьютерных базах, ресурсах Интернета) и применять ее в собственных исследованиях. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – экзамен.  

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

СГ.01 История России 

 (социально-гуманитарный цикл ) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина СГ.01 История России является обязательной частью 

социально-гуманитарного цикла основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать 

знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях 

ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 

языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного 

контекста 

ОК 06 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать 

осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе 

с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять 

стандарты антикоррупционного поведения 

ОК 07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях 

ОК 09 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранных языках 

 В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина СГ.01 История России входит в общеобразовательный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

-сведения об истории России и человечества в целом, общего и особенного в 

мировом историческом процессе; 

-основное содержание и историческое назначение важнейших правовых и 

законодательных актов Российской Федерации, мирового и регионального значения; 

-информация об основных достижениях научно- технического прогресса в России и 

ведущих странах мира; 

-сведения об историческом опыте развития профильных отраслей; 

-информация о профессиональной и общественной деятельности, осуществляемой 

выдающимися представителями отрасли; 

-особенности социально- экономического и культурного развития России и её 

регионов; 

-роль науки, культуры и религии в сохранении, укреплении национальных и 

государственных традиций; 

-сведения о причинах, событиях и итогах Второй мировой войны и Великой 

Отечественной войны советского народа; 

-информация о подвигах соотечественников в сложнейшие периоды истории 

Отечества; 

-процессы, происходящие в послевоенный период; 

-направления восстановления и развития СССР; 

-важнейших событий региональной истории, сведений о людях, внесших вклад в 

защиту Родины и социально- экономическое развитие Отечества; 

-основные направления развития ключевых регионов мира на рубеже XX и XXI вв.; 



-сведения о сущности и причинах локальных, региональных, межгосударственных 

конфликтов в конце XX – начале XXI вв.; 

-основные процессы (интеграционные, поликультурные, миграционные и иные) 

политического и экономического развития ведущих регионов мира; 

-назначение международных организаций и их деятельности: ООН, НАТО, ЕС, 

ОДКБ и др.; 

-современные направления социально-экономического и культурного развития 

России; 

-содержание важнейших нормативно-правовых актов и исторического опыта 

решения проблем сохранения                          окружающей среды, ресурсосбережения, 

действий в чрезвычайных ситуациях; 

-основные направления современной государственной политики в сфере 

обеспечения национальной безопасности Российской Федерации. 

-основные информационные источники, необходимые для изучения истории 

России и ведущих регионов мира. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

-  получать необходимую информацию, делать сравнительный анализ 

документов, видео- и фотоматериалов; 

самостоятельно осуществлять поиск методов решения практических задач, 

применения различных методов познания; 

 -вести диалог, обосновывать свою точку зрения в дискуссии по исторической 

тематике; 

-применять исторические знания в профессиональной и общественной 

деятельности, поликультурном общении; 

 -осуществлять коммуникацию, передавать информацию на государственном языке 

Российской Федерации с учётом особенностей социального и культурного контекста; 

-толковать содержание основных терминов исторической и общественно-

политической лексики; 

-самостоятельно работать с документами, таблицами и схемами, отражающими 

исторические события; 

-читать карты, ориентируясь в историческом пространстве и времени; 

-осуществлять проектную деятельность и историческую реконструкцию с 

привлечением различных источников; 

-давать оценку историческим событиям и явлениям, деятельности исторических 

личностей; 

-ориентироваться в современной экономической, политической, культурной 

ситуации в России и мире; 

-выявлять взаимосвязь отечественных, в том числе региональных, социально- 

экономических, политических и культурных проблем с мировыми; 

 -самостоятельно оценивать и принимать решения, определяющие

 стратегию личностного поведения с учетом духовно-нравственных ценностей и 

обеспечения национальной безопасности; 

 -применять информационно- коммуникационные технологии; 

-преобразовывать текстовую информацию в иную (график, диаграмма, таблица). 

1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет. 

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

СГ.02 Иностранный язык в 

профессиональной деятельности 

 (социально-гуманитарный цикл) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина СГ.02 Иностранный язык в профессиональной деятельности 

является обязательной частью социально-гуманитарного цикла основной образовательной 

программы в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 02  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности 

ОК 04  Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде  

ОК 05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 

языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного 

контекста  

ОК 09 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранных языках 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина СГ.02 Иностранный язык в профессиональной деятельности входит в 

общеобразовательный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- лексический и грамматический минимум, относящийся к описанию предметов, 

средств и процессов профессиональной деятельности; 

- лексический и грамматический минимум, необходимый для чтения и перевода 

текстов профессиональной направленности (со словарем); 

- общеупотребительные глаголы (общая и профессиональная лексика); 

- правила чтения текстов профессиональной направленности; 

- правила построения простых и сложных предложений на профессиональные 

темы; 

- правила речевого этикета и социокультурные нормы общения на иностранном 

языке; 

- формы и виды устной и письменной коммуникации на иностранном языке при 

межличностном и межкультурном взаимодействии. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- строить простые высказывания о себе и о своей профессиональной деятельности; 

- взаимодействовать в коллективе, принимать участие в диалогах на общие и 

профессиональные темы; 

- применять различные формы и виды устной и письменной коммуникации на 

иностранном языке при межличностном и межкультурном взаимодействии; 

- понимать общий смысл четко  

- произнесенных высказываний на общие и базовые профессиональные темы; 

- понимать тексты на базовые профессиональные темы; 

- составлять простые связные сообщения на общие или интересующие 

профессиональные темы; 

- общаться (устно и письменно) на иностранном языке на профессиональные и 

повседневные темы; 

- переводить иностранные тексты профессиональной направленности (со 

словарем); 



- самостоятельно совершенствовать устную и письменную речь, пополнять 

словарный запас. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.  

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

СГ.03 Безопасность 

жизнедеятельности  

 (социально-гуманитарный цикл) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина СГ.03 Безопасность жизнедеятельности является обязательной 

частью социально-гуманитарного цикла основной образовательной программы в 

соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из 

растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 02  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности  

ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде  

ОК 07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина СГ.03 Безопасность жизнедеятельности входит в общеобразовательный 

учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- основы пожаробезопасности и электробезопасности; 

- меры пожарной безопасности и правила безопасного поведения при пожарах; 

- способы защиты населения от оружия массового поражения; 

- принципы обеспечения устойчивости объектов экономики, прогнозирования 

развития событий и оценки последствий при техногенных чрезвычайных ситуациях и 

стихийных явлениях, в том числе в условиях противодействия терроризму как серьезной 

угрозе национальной безопасности России; 

- задачи и основные мероприятия гражданской обороны 

- общие характеристики поражений организма человека от воздействия опасных 

факторов; 

- классификация и общие признаки инфекционных заболеваний; основы здорового 

образа жизни. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- пользоваться первичными средствами пожаротушения; применять правила 

поведения в чрезвычайных ситуациях природного и техногенного характера и при угрозе 

террористического акта; обеспечивать устойчивость объектов экономики; прогнозировать 

развитие событий и оценку последствий при техногенных чрезвычайных ситуациях и 

стихийных явлениях, в том числе в условиях противодействия терроризму; 

- применять правила поведения и действия по сигналам гражданской обороны; 

- соблюдать нормы экологической безопасности; определять направления 

ресурсосбережения в рамках профессиональной деятельности по специальности 

- оказывать первую медицинскую помощь в различных ситуациях; осуществлять 

профилактику инфекционных заболеваний; определять показатели здоровья и оценивать 

физическое состояние; составлять индивидуальные карты здоровья с режимом дня, 

графиком питания. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.  

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

СГ.04 Физическая культура  

 (социально-гуманитарный цикл) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина СГ.04 Физическая культура является обязательной частью 

социально-гуманитарного цикла основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 08 Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления 

здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого 

уровня физической подготовленности 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина СГ.04 Физическая культура входит в общеобразовательный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- роль физической культуры в общекультурном, профессиональном и социальном 

развитии человека; основы здорового образа жизни; условия профессиональной 

деятельности и зоны риска физического здоровья для профессии; средства профилактики 

перенапряжения. правила взаимодействия между игроками в командных видах спорта 

- принципы здорового образа жизни; уровни здорового образа жизни; виды 

физической активности; способы профилактики заболеваний. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- использовать физкультурно- оздоровительную деятельность для укрепления 

здоровья, достижения жизненных и профессиональных целей; применять рациональные 

приемы двигательных функций в профессиональной деятельности; пользоваться 

средствами профилактики перенапряжения, характерными для данной профессии. 

Выполнять физические упражнения в команде 

- демонстрировать навыки здорового образа жизни и высокий уровень культуры 

здоровья обучающихся; заботиться о своем здоровье и здоровье окружающих. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.  

  



 

АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

СГ.05 Основы финансовой 

грамотности  

 (социально-гуманитарный цикл) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина СГ.05 Основы финансовой грамотности является 

обязательной частью социально-гуманитарного цикла основной образовательной 

программы в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 02  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности 

ОК 03  Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать 

знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях 

ОК 04  Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде  

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина СГ.05 Основы финансовой грамотности входит в общеобразовательный 

учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- знать базовые понятия, условия и инструменты принятия грамотных решений в 

финансовой сфере. 

- экономические явления и процессы в профессиональной деятельности и 

общественной жизни. 

- правила оплаты труда работников. 

- основные виды налогов в современных экономических условиях. 

- страхование и его виды. 

- пенсионное обеспечение: государственная пенсионная система, формирование 

личных пенсионных накоплений. 

- правовые нормы для защиты прав потребителей финансовых услуг. 

- процессы создания и развития предпринимательской деятельности в 

профессиональной сфере. 

- способы действий в рамках предложенных условий и требований. 

- практические способы принятия финансовых и экономических решений. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- использовать знания по финансовой грамотности. 

- планировать предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере. 

- принимать решения на основе сравнительного анализа финансовых альтернатив, 

планирования и прогнозирования бюджета. 

- анализировать и извлекать информацию, касающуюся финансов, из источников 

различного типа и источников, созданных в различных знаковых системах (текст, таблица, 

график, диаграмма, аудиовизуальный ряд и др.). 

- определять понятия, создавать обобщения, устанавливать аналогии, 

классифицировать. 



- самостоятельно выбирать основания и критерии для классификации, 

устанавливать причинно-следственные связи, строить логическое рассуждение, 

умозаключение и делать выводы. 

- анализировать рынок профессиональных услуг, изучать спрос и предложение. 

- применять полученные знания о страховании, сравнивать и выбирать наиболее 

выгодные условия страхования, страхования имущества и ответственности. 

- определять назначение видов налогов, характеризовать права и обязанности 

налогоплательщиков, рассчитывать НДФЛ, применять налоговые вычеты, заполнять 

налоговую декларацию. 

- оценивать эффективность и анализировать факторы, влияющие на эффективность 

осуществления предпринимательской деятельности в профессиональной сфере. 

- применять стратегии и тактики предпринимательского поведения в различных 

ситуациях. 

- формировать и развивать навыки в     области использования информационно-

коммуникационных технологий (ИКТ-компетенции), навыки работы со статистической, 

фактической и аналитической информацией. и аналитической финансовой информацией. 

уметь соотносить свои действия с планируемыми результатами, осуществлять контроль 

своей деятельности в процессе достижения результата, корректировать свои действия в 

соответствии с изменяющейся ситуацией 

- применять теоретические навыки по финансовой грамотности для практической 

деятельности. 

- работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, 

руководством, клиентами. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет. 

  



 

АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

СГ.06 Основы бережливого 

производства  

(социально-гуманитарный цикл) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина СГ.06 Основы бережливого производства является 

обязательной частью социально-гуманитарного цикла основной образовательной 

программы в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 02  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности 

ОК 04  Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде  

ОК 07  Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина СГ.06 Основы бережливого производства входит в общеобразовательный 

учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной 

деятельности; приемы структурирования информации; формат оформления результатов 

поиска информации; современные средства и устройства информатизации; порядок их 

применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности 

- психологические основы деятельности коллектива, психологические особенности 

личности; основы проектной деятельности 

- правила экологической безопасности при ведении профессиональной 

деятельности; основные ресурсы, задействованные в профессиональной деятельности; 

пути обеспечения ресурсосбережения 

- сущность понятий патриотизм и гражданственность 

- историю России; историю малой Родины; традиционные ценности 

многонационального народа России 

- зоны ответственности свой должностной инструкции. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- определять задачи для поиска информации; определять необходимые источники 

информации; планировать процесс поиска; структурировать получаемую информацию; 

выделять наиболее значимое в перечне информации; оценивать практическую значимость 

результатов поиска; оформлять результаты поиска; применять средства информационных 

технологий для решения профессиональных задач; использовать современное 

программное обеспечение 

- организовывать работу коллектива и команды; взаимодействовать с коллегами, 

руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности 

- соблюдать нормы экологической безопасности; определять направления 

ресурсосбережения в рамках профессиональной деятельности по специальности 

- соблюдать свои права и обязанности перед обществом; проявлять чувство 

собственного достоинства; уважать историю своей Родины; отстаивать честь и 

достоинство; уважать людей любых национальностей, живущих в нашей стране; 

защищать интересы своей Родины; проявлять гражданскую позицию и ответственность 



- принимать традиционные ценности многонационального народа; 

- самостоятельно планировать свой рабочий день; проявлять трудовую активность; 

применять должностную инструкцию и следовать ее указаниям. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.  

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ОП.01 Микробиология, санитария 

и гигиена в пищевом производстве 

 (общепрофессиональный цикл) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ОП.01 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом 

производстве является обязательной частью общепрофессионального цикла основной 

образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 

Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 02  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности  

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ОП.01 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве входит 

в общепрофессиональный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- основные группы микроорганизмов; 

- правила личной гигиены работников пищевых производств; 

- санитарно-технологические требования к помещениям, оборудованию, 

инвентарю, одежде; 

- классификацию моющих средств, правила их применения, условия и сроки 

хранения; 

- правила проведения дезинфекции, дезинсекции, дератизации 

- основные пищевые инфекции и пищевые отравления; 

- возможные источники микробиологического загрязнения в пищевом 

производстве. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- соблюдать правила личной гигиены и санитарные требования при приготовлении 

пищевых продуктов; 

- производить санитарную обработку оборудования и инвентаря; 

- готовить растворы дезинфицирующих и моющих средств; 

- выполнять простейшие микробиологические исследования и давать оценку 

полученных результатов. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – экзамен. 

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ОП.02 Процессы и аппараты 

пищевых производств 

 (общепрофессиональный цикл) 

 

1.1 Область применения программы. 

Учебная дисциплина ОП.02 Процессы и аппараты пищевых производств является 

обязательной частью общепрофессионального цикла основной образовательной 

программы в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 02  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности  

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ОП.02 Процессы и аппараты пищевых производств входит в 

общепрофессиональный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- основные законы процессов пищевой технологии; физические свойства сырья и 

полуфабрикатов пищевых производств; механические и гидравлические процессы, 

тепловые и массообменные процессы. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- проводить расчеты процессов и аппаратов, выбирать оптимальные условия 

проведения технологических процессов, выбирать рациональную конструкцию аппарата, 

анализировать условия и режимы работы оборудования. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.  

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ОП.03 Автоматизация 

технологических процессов  

 (общепрофессиональный цикл) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ОП.03 Автоматизация технологических процессов является 

обязательной частью общепрофессионального цикла основной образовательной 

программы в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 02  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности  

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ОП.03 Автоматизация технологических процессов входит в 

общепрофессиональный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- понятие о механизации и автоматизации производства, их задачи. 

- принципы измерения, регулирование, контроля и автоматического управления 

параметрами технологического процесса. 

- основные понятия автоматизированной обработки информации. 

- классификацию автоматических систем и средств измерений. 

- общие сведения об автоматизированных системах управления (АСУ) и системах 

автоматического управления (САУ). 

- классификацию технических средств автоматизации. 

- измерительные устройства (датчики и исполнительные механизмы, интерфейсные, 

микропроцессорные и компьютерные устройства), область их применения. 

- типовые средства измерений, область их применения;  

- типовые системы автоматического регулирования технологических процессов, 

область их применения. 

- особенности производства продуктов питания из молочного и мясного сырья на 

автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими 

инструкциями. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- использовать в производственной деятельности средства механизации и 

автоматизации технологических процессов. 

- проектировать, производить настройку и сборку систем автоматизации, выбирать 

параметры режима работы оборудования, подлежащего регулированию. 

- проводить настройку приборов автоматики на заданный режим. 

- владеть навыком их обслуживания, осуществлять контроль измерительных приборов 

при монтаже, технологическом обслуживании и ремонте оборудования. 

- обеспечивать сопровождение производства продуктов питания из молочного и 

мясного сырья на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.  

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ОП.04 Прикладные компьютерные 

программы в профессиональной 

деятельности  

 (общепрофессиональный цикл) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ОП.04 Прикладные компьютерные программы в 

профессиональной деятельности является обязательной частью общепрофессионального 

цикла основной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 02  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности  

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ОП.04 Прикладные компьютерные программы в профессиональной 

деятельности входит в общепрофессиональный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- актуальный профессиональный и социальный контекст, в котором приходится 

работать и жить; основные источники информации и ресурсы для решения задач и 

проблем в профессиональном и/или социальном контексте; 

- алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных областях; методы 

работы в профессиональной и смежных сферах; структуру плана для решения задач; 

порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности 

- номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной 

деятельности; приемы структурирования информации; формат оформления результатов 

поиска информации, современные средства и устройства информатизации; порядок их 

применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности том числе с 

использованием цифровых средств. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- распознавать задачу и/или проблему в профессиональном и/или социальном 

контексте; анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части; 

определять этапы решения задачи; выявлять и эффективно искать информацию, 

необходимую для решения задачи и/или проблемы; 

- составлять план действия; определять необходимые ресурсы; 

- владеть актуальными методами работы в профессиональной и смежных сферах; 

- определять задачи для поиска информации; определять необходимые источники 

информации; планировать процесс поиска; структурировать получаемую информацию; 

выделять наиболее значимое в перечне информации; оценивать практическую значимость 

результатов поиска; оформлять результаты 

- поиска, применять средства информационных технологий для решения 

профессиональных задач; использовать современное программное обеспечение; 

использовать различные цифровые средства для решения профессиональных задач. 

1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет. 

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ОП.05 Основы агрономии 

 (общепрофессиональный цикл) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ОП.05 Основы агрономии является обязательной частью 

общепрофессионального цикла основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 02  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности  

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ОП.05 Основы агрономии входит в общепрофессиональный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- основные культурные растения; 

- их происхождение и одомашнивание; 

- возможности хозяйственного использования культурных растений; 

- традиционные и современные агротехнологии (системы обработки почвы; зональные 

системы земледелия; технологии возделывания основных сельскохозяйственных культур; 

приемы и методы растениеводства. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- определять особенности выращивания отдельных сельскохозяйственных культур с 

учетом их биологических особенностей. 

 1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.  

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ОП.06 Техническая механика 

 (общепрофессиональный цикл) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ОП.06 Техническая механика является обязательной частью 

общепрофессионального цикла основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 02  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности  

ОК 03  Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать 

знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях 

ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 

языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного 

контекста 

ОК 06  Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать 

осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе 

с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять 

стандарты антикоррупционного поведения 

ОК 07  Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях 

ОК 08  Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления 

здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого 

уровня физической подготовленности  

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ОП.06 Техническая механика входит в общепрофессиональный учебный 

цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- понятие о механизации и автоматизации производства, их принцип действия, 

кинематические и динамические характеристики задачи. 

- типы кинематических пар; 

- типы соединений деталей и машин; 

- основные сборочные единицы и детали; 

- характер соединения деталей и сборочных единиц; 

- принцип взаимозаменяемости; 

- виды движений и преобразующие движения механизмы; 

- виды передач; их устройство, назначение, преимущества и недостатки, условные 

обозначения на схемах; 

- передаточное отношение и число; 

- методику расчета элементов конструкций на прочность, жесткость и устойчивость при 

различных видах деформации. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- использовать в производственной деятельности кинематические схемы для 

автоматизации технологических процессов.  



- определять напряжения в конструкционных элементах 

- проводить расчет и проектировать детали и сборочные единицы общего назначения. 

- проводить сборочно-разборочные работы в соответствии с характером соединений 

деталей и сборочных единиц. 

- определять напряжения в конструкционных элементах. 

- производить расчеты элементов конструкций на прочность, жесткость и устойчивость. 

- определять передаточное отношение. 

 1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет. 

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ОП.07 Материаловедение 

(общепрофессиональный цикл) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ОП.07 Материаловедение является обязательной частью 

общепрофессионального цикла основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 02  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности  

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ОП.07 Материаловедение входит в общепрофессиональный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- области применения материалов; 

- классификацию и маркировку основных материалов, применяемых в 

электрооборудовании; 

- методы защиты от коррозии; 

- способы обработки материалов; 

- инструменты и станки для обработки металлов резанием, методику расчета 

режимов резания. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- выбирать материалы на основе анализа их свойств для конкретного применения; 

- выбирать способы соединения материалов и деталей; 

- назначать способы, режимы упрочения деталей и способы их восстановления при 

ремонте электрооборудования исходя из их эксплуатационного назначения; 

- обрабатывать детали из основных материалов. 

 1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет. 

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ОП.08 Основы  

аналитической химии 

 (общепрофессиональный цикл) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ОП.08 Основы аналитической химии является обязательной 

частью общепрофессионального цикла основной образовательной программы в 

соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из 

растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 02  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности  

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ОП.08 Основы аналитической химии входит в общепрофессиональный 

учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

-теоретические основы аналитической химии; 

-о функциональной зависимости между свойствами и составом веществ и их систем; 

-о возможностях ее использования в химическом анализе; 

-специфические особенности, возможности и ограничения, взаимосвязь различных 

методов анализа; 

-практическое применение наиболее распространенных методов анализа; 

-аналитическую классификацию катионов и анионов; 

-правила проведения химического анализа; 

-методы обнаружения и разделения элементов, условия их применения; 

-гравиметрические, титриметрические, оптические, электрохимические методы 

анализа. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

-обоснованно выбирать методы анализа;  

-пользоваться аппаратурой и приборами;  

-проводить необходимые расчеты; 

-выполнять качественные реакции на катионы и анионы различных аналитических 

групп; 

-определять состав бинарных соединений; 

-проводить качественный анализ веществ неизвестного состава; 

-проводить количественный анализ веществ. 

 1.4. Форма промежуточной аттестации – экзамен. 

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ОП.09 Метрология, 

стандартизация  

и подтверждение качества 

 (общепрофессиональный цикл) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества 

является обязательной частью общепрофессионального цикла основной образовательной 

программы в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 02  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности  

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества входит в 

общепрофессиональный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- основные понятия, термины и определения; 

- средства метрологии, стандартизации и сертификации; профессиональные элементы 

международной и региональной стандартизации; 

- показатели качества и методы их оценки; 

- системы и схемы сертификации. 

- сфера профессиональной деятельности. 

- правила техники безопасностей охрану труда на производстве, последствия нарушения 

правил техники безопасности и охраны труда на производстве. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- выполнять технические измерения, необходимые при проведении работ по техническому 

обслуживанию и ремонту сельскохозяйственной техники и оборудования; осознанно 

выбирать средства и методы измерения в соответствии с технологической задачей, 

обеспечивать поддержание качества работ; пользоваться таблицами стандартов и 

справочниками 

- проявлять творческие способности в профессиональной деятельности, креативно 

мыслить и проявлять инициативу в работе. 

- применять правила техники безопасности, контролировать свои действия на рабочем 

месте. 

 1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.  

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ОП.10 Основы экономики, 

менеджмента и маркетинга  

 (общепрофессиональный цикл) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ОП.10 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 

является обязательной частью общепрофессионального цикла основной образовательной 

программы в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 02  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности  

ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ОП.10 Основы экономики, менеджмента и маркетинга входит в 

общепрофессиональный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- значение процесса производства и его роль в развитии экономики; 

- принципы рыночной экономики; 

- значение и роль предприятия как хозяйствующего экономического субъекта;  

- закон денежного обращения; 

- роль государства в экономике; 

- основные подходы и принципы управления; 

- цикл менеджмента; 

- технологии и методы принятия управленческих решений; 

- стили управления, виды коммуникации 

- технологии менеджмента и маркетинговых исследований рынка продукции и услуг в 

области производства продуктов питания. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- анализировать ситуацию производства и реализации продуктов питания из 

растительного сырья на рынке товаров и услуг; 

- принимать рациональные управленческие решения в условиях относительной 

ограниченности доступных ресурсов; 

- применять в профессиональной деятельности методы и приемы делового и 

управленческого общения;  

- анализировать состояние рынка продукции и услуг в области производства продуктов 

питания из растительного сырья;  

- устанавливать взаимосвязи полученных экономических и управленческих знаний с 

особенностями профессии и профессиональной деятельности. 

 1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет. 

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ОП.11 Правовые основы 

профессиональной деятельности 

 (общепрофессиональный цикл) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ОП.11 Правовые основы профессиональной деятельности 

является обязательной частью общепрофессионального цикла основной образовательной 

программы в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 02  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности  

ОК 03  Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать 

знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях 

ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 

языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного 

контекста 

ОК 06  Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать 

осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе 

с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять 

стандарты антикоррупционного поведения 

ОК 07  Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях 

ОК 09 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранных языках 

 В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ОП.11 Правовые основы профессиональной деятельности входит в 

общепрофессиональный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- основные положения Конституции Российской Федерации. 

- права и свободы человека и гражданина, механизмы их реализации.  

- понятие правового регулирования в сфере профессиональной деятельности.  

- законодательные акты и другие нормативные документы, регулирующие 

правоотношения в процессе профессиональной деятельности. 

- права и обязанности работников в сфере профессиональной деятельности. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- использовать нормативные правовые документы, регламентирующие профессиональную 

деятельность. 

- защищать свои права в соответствии с действующим законодательством. 

 1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ОП.2 Охрана труда  

 (общепрофессиональный цикл) 

 

1.1 Область применения программы. 

  Учебная дисциплина ОП.2 Охрана труда является обязательной частью 

общепрофессионального цикла основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 02  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности  

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ОП.2 Охрана труда входит в общепрофессиональный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- системы управления охраной труда в организации; 

- законы и иные нормативные правовые акты, содержащие государственные нормативные 

требования охраны труда, распространяющиеся на деятельность организации; 

- обязанности работников в области охраны труда; 

- фактические или потенциальные последствия собственной деятельности (или 

бездействия) и их влияние на уровень безопасности труда; 

- возможные последствия несоблюдения технологических процессов и производственных 

инструкций подчиненными работниками (персоналом); 

- порядок и периодичность инструктирования подчиненных работников (персонала); 

- порядок хранения и использования средств коллективной и индивидуальной защиты; 

- порядок проведения аттестации рабочих мест по условиям труда, в том числе методику 

оценки условий труда и травмо безопасности 

- сфера профессиональной деятельности. 

- правила техники безопасностей охрану труда на производстве, последствия нарушения 

правил техники безопасности и охраны труда на производстве. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

- выявлять опасные и вредные производственные факторы и соответствующие им риски, 

связанные с прошлыми, настоящими или планируемыми видами профессиональной 

деятельности; 

- использовать средства коллективной и индивидуальной защиты в соответствии с 

характером выполняемой профессиональной деятельности; 

- проводить вводный инструктаж подчиненных работников, инструктировать их по 

вопросам техники безопасности на рабочем месте с учетом специфики выполняемых 

работ; 

- разъяснять подчиненным работникам содержание установленных требований охраны 

труда; 

- контролировать навыки, необходимые для достижения требуемого уровня безопасности; 

- вести документацию установленного образца по охране труда, соблюдать сроки ее 

заполнения и условия хранения 

- проявлять творческие способности в профессиональной деятельности, креативно 

мыслить и проявлять инициативу в работе. 

Применять правила техники безопасности, контролировать свои действия на рабочем 

месте 1.4. Форма промежуточной аттестации – экзамен.  

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ: 

ОП.13 Основы 

предпринимательской 

деятельности  

(расширяем горизонты profilUM)  

(общепрофессиональный цикл) 

 

1.1 Область применения программы. 

Учебная дисциплина ОП.13 Основы предпринимательской деятельности (расширяем 

горизонты profilUM) является обязательной частью общепрофессионального цикла 

основной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 

Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии общих 

компетенций: 

ОК 01  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 02  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности 

ОК 03  Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать 

знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях 

ОК 04  Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 05  Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 

языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного 

контекста  

ОК 06  Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать 

осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе 

с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять 

стандарты антикоррупционного поведения 

ОК 07  Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях 

ОК 09 Пользоваться профессиональной  

ОК 11  Использовать знания по финансовой грамотности, планировать 

предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

личностные, метапредметные и предметные результаты в соответствии с требованиями 

ФГОС среднего общего образования: личностные (ЛР), метапредметные (МР), 

предметные для базового уровня изучения (ПРб). 

1.2 Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

дисциплина ОП.13 Основы предпринимательской деятельности (расширяем горизонты 

profilUM) входит в общепрофессиональный учебный цикл.  

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- основы предпринимательской деятельности; 

- основы финансовой грамотности; 

- правила разработки бизнес-планов; 

- порядок выстраивания презентации; 

- кредитные банковские продукты; 

- понятие и функции предпринимательства; 

- виды предпринимательства; 

- организационно-правовые формы юридического лица; 

- особенности ведения бухгалтерского, финансового и налогового учета;  

- ответственность за нарушение налогового законодательства; 

- оформление трудовых отношений. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  



- разрабатывать бизнес – проект; 

- определять этапы процесса образования юридического лица; 

- соблюдать этапы государственной регистрации субъектов малого 

предпринимательства; 

- составлять рекламу; 

- выявлять достоинства и недостатки коммерческой идеи; 

- презентовать идеи открытия собственного дела в профессиональной деятельности; 

- оформлять бизнес-план; 

- рассчитывать размеры выплат по процентным ставкам кредитования. 

  1.4. Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет. 

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ 

ПРОГРАММЫ 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО 

МОДУЛЯ: 

ПМ.01 Ведение технологического процесса по хранению и 

переработке зерна и семян на автоматизированных 

технологических линиях  

(профессиональный цикл) 

 

Область применения программы. 

Рабочая программа профессионального модуля является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности СПО 

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья, входящей в состав 

укрупненной группы специальностей 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии, 

в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): Ведение 

технологического процесса по хранению и переработке зерна и семян на 

автоматизированных технологических линиях, а также общих и профессиональных 

компетенций. 

Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля  

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и 

соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения 

профессионального модуля должен: 

приобрести практический опыт: 

- приема-сдачи сырья и расходных материалов в процессе выполнения 

технологических операций хранения и переработки зерна и семян в соответствии с 

технологическими инструкциями; 

- мониторинга показателей входного качества и поступающего объема сырья и 

расходных материалов в процессе выполнения технологических операций хранения и 

переработки зерна и семян в соответствии с технологическими инструкциями; 

- регулирования параметров и режимов технологических операций хранения и 

обработки зерна на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями; 

- регулирования параметров и режимов технологических операций производства 

мукомольной продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии 

с технологическими инструкциями; 

- регулирования параметров и режимов технологических операций производства 

крупяной продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями; 

- регулирования параметров и режимов технологических операций производства 

комбикормовой продукции на автоматизированных технологических линиях в 

соответствии с технологическими инструкциями; 

- упаковки готовой мукомольной, крупяной и комбикормовой продукции в тару на 

специальном технологическом оборудовании; 

- маркировки готовой мукомольной, крупяной и комбикормовой продукции на 

специальном технологическом оборудовании; 

- производства бестарного отпуска готовой продукции переработки зерна и семян; 

- проведения технических наблюдений за ходом технологического процесса 

хранения и переработки зерна и семян с внесением полученных результатов в журналы 

ведения технологических процессов, в том числе в электронном виде. 

уметь: 

- подготавливать сырье и расходные материалы к процессам хранения и 

переработки зерна и семян в соответствии с технологическими инструкциями; 

- оценивать качество сырья и полуфабрикатов по органолептическим показателям 

при выполнении технологических операций хранения и переработки зерна и семян; 

- рассчитывать необходимый объем сырья и расходных материалов в процессе 

выполнения технологических операций хранения и переработки зерна и семян в 

соответствии с технологическими инструкциями; 

- эксплуатировать оборудование для очистки, активного вентилирования и сушки 

зерна и семян, распределения зерна по силосам для хранения с учетом его качества; 



- эксплуатировать оборудование для подготовки зернового сырья к помолу, 

формирования помольных смесей в соответствии с рецептурой, измельчения зерна и 

промежуточных продуктов, их сепарирования по крупности и качеству; 

- эксплуатировать оборудование для подготовки зернового сырья к шелушению, 

шелушения, сортирования продуктов шелушения, шлифования и полирования крупы, 

гидротермической обработки зерна; 

- эксплуатировать оборудование для очистки и измельчения сырья, гранулирования 

комбикормов, дозирования компонентов комбикормов, белково-витаминных добавок и 

премиксов для различных видов и возрастных групп сельскохозяйственных животных и 

птиц в соответствии с рецептурой; 

- эксплуатировать оборудование для упаковки готовой мукомольной, крупяной и 

комбикормовой продукции в тару на специальном технологическом оборудовании; 

- эксплуатировать оборудование для маркировки готовой мукомольной, крупяной и 

комбикормовой продукции в тару на специальном технологическом оборудовании; 

- эксплуатировать оборудование для производства бестарного отпуска готовой 

продукции переработки зерна и семян; 

- поддерживать установленные технологией режимы и режимные параметры 

оборудования для хранения и переработки зерна и семян; 

- выявлять и устранять причины, вызывающие ухудшение качества готовой 

продукции и снижение производительности технологического оборудования в процессе 

выполнения технологических операций по хранению и переработке зерна и семян; 

- поддерживать установленные технологией нормативы выхода и сортности зерна, 

семян, крупяной и комбикормовой продукции; 

- поддерживать установленные технологией режимы и продолжительность 

очистки, вентилирования, сушки, распределения по силосам, подготовке к помолу и 

формированию помольных партий зерна, семян, крупяной и комбикормовой продукции на 

автоматизированных линиях; 

- устанавливать режимы измельчения, дозирования и смешивания готовой 

продукции на основе данных лабораторного анализа, показаний контрольно-

измерительных приборов и органолептическим способом для производства 

комбикормовой продукции; 

- настраивать автоматизированную программу технологического процесса 

хранения и переработки зерна и семян; 

- пользоваться профессиональными компьютерами и программным обеспечением 

при обработке данных контрольно-измерительных приборов в процессе выполнения 

технологических операций хранения и переработки зерна и семян в соответствии с 

технологическими инструкциями; 

- использовать специализированное программное обеспечение в процессе 

выполнения 

- технологических операций хранения и переработки зерна и семян в соответствии 

с технологическими инструкциями; 

- использовать информационные и телекоммуникационные технологии сбора, 

размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в 

профессионально-ориентированных информационных системах производства продуктов 

питания на автоматизированных технологических линиях; 

- применять средства индивидуальной защиты в процессе выполнения 

технологических операций хранения и переработки зерна и семян в соответствии с 

технологическими инструкциями; 

- вести производственный документооборот по технологическому процессу 

хранения и переработки зерна и семян, в том числе в электронном виде 

знать: 

- показатели качества сырья, полуфабрикатов, готовой продукции и расходного 

материала при хранении и переработке зерна и семян; 

- требования нормативно-технической документации к качеству зерна и семян, 

готовой продукции; 



- нормативы расходов сырья, полуфабрикатов, расходного материала, 

используемых при хранении и переработке зерна и семян; 

- порядок и периодичность производственного контроля качества сырья, 

полуфабрикатов, расходного материала, используемых при хранении и переработке зерна 

и семян, готовой продукции; 

- порядок приемки, хранения и подготовки к использованию сырья, 

полуфабрикатов, расходного материала, используемых при хранении и переработке зерна 

и семян; 

- основы технологии хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных 

технологических линиях; 

- назначения, принципы действия и устройство оборудования, систем безопасности 

и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на 

автоматизированных технологических линиях по хранению и переработке зерна и семян; 

- правила эксплуатации технологического оборудования, систем безопасности и 

сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных 

технологических линиях по хранению и переработке зерна и семян; 

- основные технологические операции, принцип, устройство и режимы работы 

технологического оборудования при очистке, вентилировании, сушке, распределению по 

силосам, подготовке к помолу и формированию помольных партий зерна, семян, 

крупяной и комбикормовой продукции; 

- порядок регулирования параметров работы технологического оборудования и 

средств автоматики при хранении и переработке зерна и семян; 

- классификацию зерновых культур, строение зерна и семян, свойства зерновой 

массы; 

- порядок, этапы и операции составления помольных смесей; 

- меры борьбы с вредителями хлебных запасов; 

- технологические процессы и схемы очистки зерна и семян от примесей; 

- правила и порядок очистки зерна; 

- технологические свойства зерна различных культур продовольственного, 

фуражного и семенного назначения и семян различного вида; 

- принципы работы и устройство оборудования для очистки, сортировки, 

кондиционирования, сушки и измельчения зерна и семян; 

- технологические схемы подготовки и переработки зерна различных культур в 

крупу; 

- правила ведения процессов шелушения, шлифования, полирования и дробления 

крупы, гидротермической обработки крупяных культур 

- методы определения технологической эффективности работы оборудования, 

нормы удельных нагрузок на оборудование; 

- правила сушки зерна и семян различных культур; 

- порядок приема, перемещения зерна, распределения его по силосам; 

- условия безопасного хранения зерна, семян и процессы, протекающие при 

хранении; 

- технологические схемы подготовительных линий, схемы измельчения различных 

видов сырья для производства комбикормовой продукции; 

- схемы гранулирования, правила дозирования и смешивания компонентов 

комбикормов; 

- правила ведения процессов шелушения, шлифования, полирования, дробления и 

гидротермической обработки крупяных культур; 

- правила маркировки и упаковки готовой мукомольной, крупяной и 

комбикормовой продукции; 

- специализированное программное обеспечение и средства автоматизации, 

используемые при хранении и переработке зерна и семян; 

- состав, функции и возможности использования информационных и 

телекоммуникационных технологий для автоматизированной обработки информации с 

использованием персональных электронно-вычислительных машин и вычислительных 



систем, применяемых в автоматизированных технологических линиях хранения и 

переработки зерна и семян; 

- методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления 

информации с использованием базовых системных программных продуктов и пакетов 

прикладных программ в процессе хранения и переработки зерна и семян на 

автоматизированных технологических линиях; 

- документооборот, правила оформления и периодичность заполнения 

документации по хранению и переработке зерна и семян на автоматизированных 

технологических линиях, в том числе в электронном виде; 

- требования охраны труда, санитарной и пожарной безопасности при техническом 

обслуживании и эксплуатации технологического оборудования, систем безопасности и 

сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных 

технологических линиях по производству продуктов питания из растительного сырья. 

В результате изучения профессионального модуля обучающихся должен освоить 

основной вид деятельности «Ведение технологического процесса по хранению и 

переработке зерна и семян на автоматизированных технологических линиях» и 

соответствующие ему общие компетенции и профессиональные компетенции: 

 

1.1.1. Перечень общих компетенций 

Код Наименование общих компетенций 

ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, 

применительно к различным контекстам 

ОК 02 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности 

ОК 03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать 

знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях 

ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях 

1.1.2. Перечень профессиональных компетенций 

Код Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций 

ВД 1 Ведение технологического процесса по хранению и переработке зерна и 

семян на автоматизированных технологических линиях 

ПК 1.1 Осуществлять техническое обслуживание технологического оборудования 

для производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с 

эксплуатационной документацией   

ПК 1.2 Выполнять технологические операции по хранению и переработке зерна и 

семян в соответствии с технологическими инструкциями 

ПКр 1 Выбирать оптимальные технологии возделывания сельскохозяйственных 

культур с учетом зоны рискованного земледелия, биологических характеристик сортов, 

районированных в Тюменской области 

ПКр 2 Выбирать виды современных механизированных работ в инвестиционных 

проектах АПК с учетом специфики производства и переработки продукции 

растениеводства в хозяйствах Тюменской области 

ПКр 3 Применять опыт передовых хозяйств Тюменской области по глубокой 

переработке зерновых культур. 

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ 

ПРОГРАММЫ 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО 

МОДУЛЯ: 

ПМ.02 Организационно-технологическое обеспечение 

производства, хранения и переработки зерна и семян на 

автоматизированных технологических линиях 

(профессиональный цикл) 

 

Область применения программы. 

Рабочая программа профессионального модуля является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности СПО 

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья, входящей в состав 

укрупненной группы специальностей 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии, 

в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): 

Организационно-технологическое обеспечение производства, хранения и переработки 

зерна и семян на автоматизированных технологических линиях, а также общих и 

профессиональных компетенций. 

Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля  

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и 

соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения 

профессионального модуля должен: 

приобрести практический опыт: 

- расчета сменных показателей производства продуктов питания из растительного 

сырья на автоматизированных технологических линиях в соответствии с результатами 

анализа состояния рынка продукции и услуг в области производства продуктов питания из 

растительного сырья; 

- разработки производственных заданий для операторов и аппаратчиков 

технологических процессов производства продуктов питания из растительного сырья на 

автоматизированных технологических линиях в соответствии со сменными показателями; 

- инструктирования операторов и аппаратчиков по выполнению производственных 

заданий производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных 

технологических линиях; 

- организации выполнения технологических операций прозводства продуктов 

питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях в 

соответствии с технологическими инструкциями; 

- организации работ по устранению неисправностей в работе технологического 

оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов 

и автоматики, выявленных в ходе контроля качества технологических операций 

производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных 

технологических линиях, в соответствии с эксплуатационной документацией; 

- организации работ по эксплуатации и обслуживанию технологического 

оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов 

и автоматики в процессе производства продуктов питания из растительного сырья на 

автоматизированных технологических линиях в соответствии с эксплуатационной 

документацией; 

- организации работ по проведению лабораторных исследований качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства 

продуктов питания на автоматизированных технологических линиях; 

- ведения учетно-отчетной документации производства продуктов питания из 

растительного сырья на автоматизированных технологических линиях, в том числе в 

электронном виде; 

- обеспечения смены сырьем и расходными материалами для выполнения 

технологических операций хранения и переработки зерна и семян в соответствии с 

технологическими инструкциями; 

- определения технологических параметров, подлежащих контролю и 

регулированию, в том числе автоматическому, для обеспечения режимов хранения и 

переработки зерна и семян в соответствии с технологическими инструкциями; 



- обеспечения технологических режимов хранения зерна и семян на 

автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими 

параметрами и технологическими инструкциями; 

- обеспечения технологических режимов производства мукомольной продукции на 

автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими 

параметрами и технологическими инструкциями; 

- обеспечения технологических режимов производства крупяной продукции на 

автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими 

параметрами и технологическими инструкциями; 

- обеспечения технологических режимов производства комбикормовой продукции 

на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими 

параметрами и технологическими инструкциями; 

- оперативного контроля качества сырья, полуфабрикатов, готовой продукции и 

нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения технологических операций 

хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях; 

- технологического обеспечения проектных и экспериментальных работ по 

разработке и внедрению рецептур новых видов продукции из зерна и семян и 

технологических процессов их производства; 

- обеспечения безопасной эксплуатации и обслуживания оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики, 

используемых для реализации технологических операций хранения и переработки зерна и 

семян. 

уметь: 

- анализировать состояние рынка продукции и услуг в области производства 

продуктов питания из растительного сырья; 

- рассчитывать плановые показатели выполнения технологических операций 

производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных линиях; 

- определять потребность в средствах производства и рабочей силе для выполнения 

общего объема работ по каждой технологической операции на основе технологических 

карт производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных 

линиях; 

- рассчитывать экологический риск и оценивать ущерб, причиняемый окружающей 

среде при выполнении работ и оказании услуг в области производства продуктов питания 

из растительного сырья; 

- инструктировать операторов и аппаратчиков по выполнению производственных 

заданий производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных 

технологических линиях; 

- контролировать выполнение производственных заданий на всех стадиях 

технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья на 

автоматизированных технологических линиях; 

- организовывать работу по проведению лабораторных исследований качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства 

продуктов питания на автоматизированных технологических линиях; 

- использовать информационные и телекоммуникационные технологии сбора, 

размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в 

профессионально-ориентированных информационных системах производства продуктов 

питания на автоматизированных технологических линиях; 

- пользоваться методами контроля качества выполнения технологических операций 

производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных 

технологических линиях; 

- осуществлять мероприятия по мотивации и стимулированию персонала 

производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных 

технологических линиях; 

- вести основные технологические процессы хранения и переработки зерна и семян; 

- контролировать качество сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе 

хранения и переработки зерна и семян на всех этапах производства; 



- проводить лабораторные исследования безопасности и качества сырья, 

полуфабрикатов и продуктов питания, включая микробиологический, химико-

бактериологический, спектральный, полярографический, пробирный, химический и 

физико-химический анализ, органолептические исследования, в соответствии с 

регламентами, стандартными (аттестованными) методиками, требованиями нормативно-

технической документации, требованиями охраны труда и экологической безопасности; 

- определять технологическую эффективность работы оборудования для хранения 

и переработки зерна и семян; 

- осуществлять технологические регулировки оборудования, систем безопасности и 

сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики, используемых для 

реализации технологических операций хранения и переработки зерна и семян на 

автоматизированных технологических линиях; 

- использовать средства механизации и автоматизации технологических процессов 

хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях; 

- проектировать, подбирать, производить настройку и сборку оборудования и 

систем автоматизации технологических процессов хранения и переработки зерна и семян 

из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях; 

- использовать информационные и телекоммуникационные технологии сбора, 

размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в 

профессионально-ориентированных информационных системах хранения и переработки 

зерна и семян на автоматизированных технологических линиях; 

-использовать различные виды программного обеспечения, в том числе 

специального, компьютерные и телекоммуникационные средства в процессе хранения и 

переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях; 

-оформлять документы, в том числе по сертификации на новые виды продуктов 

питания из зерна и семян, в том числе в электронном виде; 

- использовать в процессе хранения и переработки зерна и семян ресурсо- и 

энергосберегающие технологии. 

знать: 

- технологии менеджмента и маркетинговых исследований рынка продукции и 

услуг в области производства продуктов питания из растительного сырья; 

- технологии бизнес-планирования производственной, финансовой и 

инвестиционной деятельности производства продуктов питания из растительного сырья; 

- методы расчета экономической эффективности разработки и внедрения новой 

продукции из растительного сырья; 

- технологии производства и организации производственных и технологических 

процессов производства продуктов питания из растительного сырья на 

автоматизированных технологических линиях; 

- сменные показатели производства продуктов питания из растительного сырья на 

автоматизированных технологических линиях; 

- требования к качеству выполнения технологических операций производства 

продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных линиях в соответствии 

с технологическими инструкциями; 

- методы технохимического и лабораторного контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и продуктов питания из растительного сырья; 

- методы планирования, контроля и оценки качества выполнения технологических 

операций производства продуктов питания из растительного сырья на 

автоматизированных линиях в соответствии технологическими инструкциями; 

- факторы, влияющие на качество выполнения технологических операций 

производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных линиях 

в соответствии с технологическими инструкциями; 

- основные методы и приемы обеспечения информационной безопасности в 

процессе производства продуктов питания из растительного сырья на 

автоматизированных технологических линиях; 



- виды, формы и методы мотивации, включая материальное и нематериальное 

стимулирование, персонала производства продуктов питания из растительного сырья на 

автоматизированных технологических линиях; 

- правила первичного документооборота, учета и отчетности при производстве 

продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических 

линиях; 

- состав, функции и возможности использования информационных и 

телекоммуникационных технологий для автоматизированной обработки информации с 

использованием персональных электронно-вычислительных машин и вычислительных 

систем, применяемых в автоматизированных технологических линиях производства 

продуктов питания из растительного сырья; 

- методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления 

информации с использованием базовых системных программных продуктов и пакетов 

прикладных программ в процессе производства продуктов питания из растительного 

сырья на автоматизированных технологических линиях; 

- требования охраны труда, санитарной и пожарной безопасности при техническом 

обслуживании и эксплуатации технологического оборудования, систем безопасности и 

сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных 

технологических линиях по производству продуктов питания из растительного сырья; 

- виды и качественные показатели сырья, полуфабрикатов и готовой продукции 

процессов хранения и переработки зерна и семян; 

- основные технологические процессы хранения и переработки зерна и семян; 

- причины, методы выявления и способы устранения брака в процессе хранения и 

переработки зерна и семян; 

- способы технологических регулировок оборудования, систем безопасности и 

сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики, используемых для 

реализации технологических операций хранения и переработки зерна и семян на 

автоматизированных технологических линиях, в соответствии с эксплуатационной 

документацией; 

- принципы измерения, регулирования, контроля параметров технологического 

процесса хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических 

линиях, автоматического управления ими; 

- основные виды электрических, электронных, пневматических, гидравлических и 

комбинированных устройств, датчики и исполнительные механизмы, интерфейсные, 

микропроцессорные и компьютерные устройства, применяемые в автоматизированных 

технологических линиях хранения и переработки зерна и семян; 

- порядок расчета рецептур, формы и виды документов на новые виды продуктов 

хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях; 

- методики расчета и подбора технологического оборудования для организации и 

проведения эксперимента по этапам внедрения новых технологических процессов 

хранения и переработки зерна и семян. 

            В результате изучения профессионального модуля обучающийся должен 

освоить основной вид деятельности «Организационно-технологическое обеспечение 

производства, хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных 

технологических линиях» и соответствующие ему общие компетенции и 

профессиональные компетенции: 

1.1.1. Перечень общих компетенций: 

ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, 

применительно к различным контекстам 

ОК 02 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности 

ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях 



ОК 08 Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления 

здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого 

уровня физической подготовленности 

ОК 09 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках 

1.1.2. Перечень профессиональных компетенций: 

ПК 2.1 Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов 

питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях 

ПК 2.2 Осуществлять технологическое обеспечение процессов хранения и 

переработки зерна и семян 

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ 

ПРОГРАММЫ 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО 

МОДУЛЯ: 

ПМ.03 Лабораторный контроль качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов 

питания из растительного сырья  

(профессиональный цикл) 

 

Область применения программы. 

Рабочая программа профессионального модуля является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности СПО 

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья, входящей в состав 

укрупненной группы специальностей 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии, 

в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): Лабораторный 

контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания из растительного сырья, а также общих и 

профессиональных компетенций. 

Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля  

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и 

соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения 

профессионального модуля должен: 

приобрести практический опыт: 

- подготовка рабочего места, средств измерения, приборов, лабораторного 

оборудования, химической посуды и инструментов, необходимых для исследования 

состава сырья, полуфабрикатов и продуктов питания, в соответствии с используемыми 

методами анализа качества, требованиями нормативно-технической документации, 

требованиями охраны труда и экологической безопасности в процессе производства 

продуктов питания из растительного сырья;  

- подготовка расходных материалов, в том числе жидких, твердых, газообразных 

проб, растворов заданной концентрации, реактивов и питательных сред для проведения 

контроля необходимых параметров сырья, полуфабрикатов и продуктов питания в 

соответствии со стандартными (аттестованными) методиками, требованиями нормативно-

технической документации, требованиями охраны труда и экологической безопасности в 

процессе производства продуктов питания из растительного сырья; 

- техническое обслуживание испытательного оборудования для лабораторного 

исследования состава сырья, полуфабрикатов и продуктов питания в соответствии с 

планами-графиками и регламентами, установленными эксплуатационной документацией, 

в процессе производства продуктов питания из растительного сырья; 

- осуществление безопасного хранения, применения и транспортировки реактивов, 

материалов, ядовитых и огнеопасных веществ в соответствии с требованиями 

нормативно-технической документации, охраны труда и экологической безопасности в 

процессе лабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья;  

- проведение учета и своевременной инвентаризации по всем операциям, 

связанным с приходом, движением и расходом реактивов, материалов, инструментов, 

оборудования, средств индивидуальной защиты, во время лабораторного контроля 

качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания из растительного сырья, в том числе в электронном виде; 

- отбор проб по технологическому циклу в пищевой организации для проведения 

лабораторных исследований качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья; 

- проведение микробиологического и химико-бактериологического анализа состава 

и параметров сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства 

продуктов питания из растительного сырья в соответствии со стандартными 

(аттестованными) методиками, требованиями нормативно-технической документации, 

требованиями охраны труда и экологической безопасности;  

- проведение спектральных, полярографических и пробирных анализов состава и 

параметров сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства 



продуктов питания из растительного сырья в соответствии со стандартными 

(аттестованными) методиками, требованиями нормативно-технической документации, 

требованиями охраны труда и экологической безопасности; проведение химических и 

физико-химических анализов состава и параметров сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья в 

соответствии со стандартными (аттестованными) методиками, требованиями нормативно-

технической документации, требованиями охраны труда и экологической безопасности;  

- проведение органолептических исследований состава и параметров сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья в соответствии со стандартными (аттестованными) методиками, 

требованиями нормативно-технической документации, требованиями охраны труда и 

экологической безопасности; проведение расчетов, оценки и регистрации результатов 

исследований состава и параметров сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в 

процессе производства продуктов питания из растительного сырья по регистрационным 

формам, в соответствии со стандартными (аттестованными) методиками, требованиями 

нормативно-технической документации, требованиями охраны труда и экологической 

безопасности; 

-  документирование результатов лабораторных исследований состава и параметров 

сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания 

из растительного сырья путем составления учетно-отчетной документации, оформления 

лабораторных журналов и протоколов для проведения различных видов анализа сырья, 

полуфабрикатов, готовой продукции на разных этапах производства пищевых продуктов, 

в том числе в электронном виде; 

- применения способов использования энергоэффективных и энергосберегающих 

технологий при хранении, транспортировке и реализации сельскохозяйственной 

продукции; 

- применения оптимальных режимов хранения сельскохозяйственной продукции с 

учетом климатических условий Тюменской области. 

уметь: 

- оценивать соответствие состояния рабочего места в соответствии с требованиями 

нормативно-технической документации и лабораторным условиям;  

- пользоваться основным и вспомогательным лабораторным оборудованием, 

химической посудой при проведении лабораторного исследования состава сырья, 

полуфабрикатов и продуктов питания;  

- осуществлять мытье, сушку и стерилизацию химической посуды для проведения 

лабораторного исследования состава сырья, полуфабрикатов и продуктов питания;  

- готовить реактивы и растворы заданной концентрации, питательные среды 

заданного состава в соответствии с задачами исследования состава сырья, 

полуфабрикатов и продуктов питания; 

-  отбирать средства измерения, приборы, лабораторное оборудование, химическую 

посуду и инструменты, необходимые для исследования состава сырья, полуфабрикатов и 

продуктов питания, в соответствии с используемыми методами исследований; 

- отбирать пробы сырья, полуфабрикатов, готовой продукции на разных этапах 

производства пищевых продуктов в соответствии со стандартными методами 

пробоотбора;  

- настраивать лабораторное оборудование и производить калибровку мерной 

посуды для проведения анализа сырья и продуктов питания в соответствии с 

инструкциями по эксплуатации оборудования; 

-  поддерживать в исправном состоянии лабораторное оборудование для 

проведения анализа сырья и продуктов питания в соответствии с инструкциями по 

эксплуатации оборудования;  

 - рассчитывать количество реактивов и расходных материалов, необходимых для 

бесперебойной работы лаборатории, с учетом объема выполняемых исследований;  

- соблюдать требования охраны труда при работе с химическими веществами 

(кислотами, щелочами, токсичными веществами, легковоспламеняющимися веществами) 

и испытательным оборудованием;  



- проверять сроки действия применяемых стандарт-титров, химических реактивов и 

растворов;  

- проверять сроки действия аттестатов или сертификатов применяемых 

контрольно-измерительных приборов;  

- подготавливать пробы, материалы, комплектующие изделия и испытательное 

оборудование для проведения лабораторного исследования состава сырья, 

полуфабрикатов и продуктов питания;  

- анализировать рабочее задание на подготовку растворов, материалов 

комплектующих изделий для проведения лабораторного исследования состава сырья, 

полуфабрикатов и продуктов питания в соответствии с требованиями технологической 

документации;  

- составлять заявки на лабораторную посуду, реактивы и материалы в соответствии 

с используемыми методами исследований; пользоваться специальным программным 

обеспечением при выполнении анализов лабораторного исследования состава сырья, 

полуфабрикатов и продуктов питания в соответствии с требованиями технологической 

документации;  

- пользоваться профессиональными компьютерами и специализированным 

программным обеспечением при обработке данных контрольно-измерительных приборов 

и лабораторного оборудования;  

- применять в процессе лабораторных исследований качества и безопасности 

сырья, полуфабрикатов и продуктов питания спецодежду и средства индивидуальной 

защиты;  

- вести и составлять необходимую документацию по подготовке лабораторного 

оборудования и расходных материалов, в том числе в электронном виде; 

-осуществлять отбор, прием, маркировку, учет проб по технологическому циклу в 

пищевой организации для проведения лабораторных исследований качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства 

продуктов питания из растительного сырья;  

- подбирать и применять необходимое лабораторное оборудование для проведения 

разных видов лабораторных исследований сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в 

процессе производства продуктов питания из растительного сырья;  

- рассчитывать погрешности (неопределенности) результатов измерений при 

проведении лабораторных исследований сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в 

процессе производства продуктов питания из растительного сырья;  

- представлять данные проведенных лабораторных исследований сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья; 

-  обрабатывать результаты лабораторных исследований сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции согласно методическим указаниям и специфичности 

специализированного оборудования; 

- подготавливать посевной материал для лабораторных исследований сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья;  

- культивировать микроорганизмы для лабораторных исследований сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья; 

-  утилизировать микробиологические отходы лабораторных исследований сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции; 

-  руководствоваться методами микробиологического или химико-

бактериологического анализа для лабораторных исследований сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья; 

- настраивать работу оборудования и производить оценки и контроль выполнения 

спектральных, полярографических и пробирных анализов сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья;  

- снимать показания с приборов, используемых при проведении спектральных, 

полярографических и пробирных анализов сырья, полуфабрикатов и готовой продукции;  



- производить регистрацию и расчеты анализов сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья;  

- производить оценку и контроль выполнения химических и физико-химических 

анализов сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов 

питания из растительного сырья;  

- осуществлять подготовительные работы для проведения химического и физико-

химического анализа сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания из растительного сырья;  

- использовать информационные и телекоммуникационные технологии сбора, 

размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в 

профессионально-ориентированных информационных системах производства готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья;  

- применять в процессе лабораторных исследований качества и безопасности 

сырья, полуфабрикатов и готовой продукции спецодежду и средства индивидуальной 

защиты;  

- вести и составлять необходимую документацию в процессе и по результатам 

исследований сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства 

продуктов питания из растительного сырья, в том числе в электронном виде;  

- заполнять лабораторные журналы и протоколы лабораторных исследований 

качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания из растительного сырья, в том числе в электронном виде; 

- реализовывать способы использования энергоэффективных и энергосберегающих 

технологий при хранении, транспортировке и реализации сельскохозяйственной 

продукции; 

- осуществлять выбор оптимальных режимов хранения сельскохозяйственной 

продукции с учетом климатических условий Тюменской области. 

знать: 

- требования к рабочему месту по проведению исследований качества сырья, 

полуфабрикатов и продуктов питания; правила подготовки к работе основного и 

вспомогательного лабораторного оборудования для выполнения лабораторного 

исследования состава сырья, полуфабрикатов и продуктов питания;  

- правила работы с химической посудой, реактивами, материалами и лабораторным 

оборудованием при выполнении анализов лабораторного исследования состава сырья, 

полуфабрикатов и продуктов питания в соответствии с требованиями технологической 

документации; правила хранения химических реактивов, проб в соответствии со 

стандартами; способы мытья и дезинфекции химической посуды для проведения 

различных видов анализа сырья, полуфабрикатов, готовой продукции на разных этапах 

производства пищевых продуктов; 

- виды, назначение и устройство лабораторного оборудования для проведения 

различных видов анализа сырья, полуфабрикатов, готовой продукции на разных этапах 

производства пищевых продуктов;  

- способы приготовления растворов и методы их расчетов в соответствии с 

используемыми методами исследований;  

- способы определения концентрации растворов при выполнении лабораторного 

исследования состава сырья, полуфабрикатов и продуктов питания;  

- правила подготовки проб для проведения лабораторных исследований состава 

сырья, полуфабрикатов и продуктов питания по точкам контроля на разных этапах 

производства пищевых продуктов в соответствии со стандартными методами 

пробоотбора; 

- методы проведения испытаний образцов сырья, полуфабрикатов, 

вспомогательных материалов и готовой продукции на разных этапах производства 

пищевых продуктов;  

- нормативно-техническая документация по проведению лабораторных 

исследований анализа сырья, полуфабрикатов, готовой продукции на разных этапах 

производства пищевых продуктов;  



- качественные характеристики сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в 

соответствии с требованиями нормативно-технической документации в процессе 

производства продуктов питания из растительного сырья;  

- требования охраны труда в химической и микробиологической лаборатории при 

анализах сырья, полуфабрикатов, готовой продукции на разных этапах производства 

пищевых продуктов; 

- состав, функции и возможности использования информационных и 

телекоммуникационных технологий для автоматизированной обработки информации с 

использованием персональных электронно-вычислительных машин и вычислительных 

систем, применяемых в автоматизированных технологических линиях в процессе 

производства продуктов питания из растительного сырья; 

- методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления 

информации с использованием базовых системных программных продуктов и пакетов 

прикладных программ в процессе производства продуктов питания из растительного 

сырья; 

- требования охраны труда, санитарной, пожарной и экологической безопасности 

при техническом обслуживании и эксплуатации технологического оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики в 

процессе производства продуктов питания из растительного сырья; 

- нормативные правовые акты и нормативно-техническая документация, 

регламентирующие вопросы безопасности и качества пищевой продукции; нормативные 

правовые акты и нормативно-техническая документация, регламентирующие методы 

лабораторного исследования качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции; 

- основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве; основы 

технологии производства продуктов питания из растительного сырья; 

- формы учетных документов, порядок и сроки составления отчетности при 

проведении лабораторных исследований качества и безопасности сырья, полуфабрикатов 

и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья;  

- документооборот при проведении лабораторных исследований качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства 

продуктов питания из растительного сырья, в том числе в электронном виде; 

- способы приготовления калибровочных растворов при проведении лабораторных 

исследований качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в 

процессе производства продуктов питания из растительного сырья; 

- назначение и классификация химической посуды, требования к химической 

посуде, средства и способы мытья химической посуды, используемой при проведении 

лабораторных исследований качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья; 

- виды, назначение и устройство лабораторного оборудования для проведения 

различных видов исследований качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья; 

- правила сборки, подготовки к работе лабораторных установок для проведения 

различных видов исследований качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья; 

- свойства реактивов, требования, предъявляемые к реактивам, правила обращения 

с реактивами и их хранения, методики приготовления растворов различных концентраций 

для проведения исследований качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья; 

- назначение, виды, способы и техника выполнения пробоотбора для проведения 

различных видов исследований качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья; 

- требования, предъявляемые к качеству проб, устройство оборудования для отбора 

проб, правила учета и хранения проб и оформления сопроводительной документации; 

- методы определения значения концентрации водородных ионов растворов, 

стерильности, активности по йодометрии; 



- способы установки ориентировочных титров; требования, предъявляемые к 

рабочим растворам;  

- классификация реактивов по чистоте, свойства применяемых реактивов и 

требования, предъявляемые к ним; 

- технологический процесс приготовления питательных сред; основные оптические 

законы, оптические и электронно-оптические измерения; классификация и 

характеристики полярографических, спектральных и пробирных методов анализа; 

- методика проведения полярографических, спектральных и пробирных анализов 

для проведения различных видов исследований качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья, диапазоны спектров и виды излучений; 

- назначение, классификация химико-аналитических лабораторий, требования к 

химико-аналитическим лабораториям для проведения различных видов исследований 

качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания из растительного сырья; 

- технологии проведения качественного и количественного анализа веществ 

химическими и физико-химическими методами, основные лабораторные операции, 

показатели качества исследуемых сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания из растительного сырья; 

- порядок проведения лабораторных анализов сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья; 

- методы расчета результатов проведения лабораторного анализа сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья; 

- правила оформления лабораторных журналов и протоколов анализа сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья, в том числе в электронном виде; 

- состав, функции и возможности использования информационных и 

телекоммуникационных технологий для автоматизированной обработки информации с 

использованием персональных электронно-вычислительных машин и вычислительных 

систем, применяемых в процессе производства продуктов питания из растительного 

сырья; 

- методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления 

информации с использованием базовых системных программных продуктов и пакетов 

прикладных программ в процессе производства продуктов питания из растительного 

сырья; 

- требования охраны труда в химической и микробиологической лаборатории при 

исследовании качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в 

процессе производства продуктов питания из растительного сырья; 

- требования охраны труда, санитарной, пожарной и экологической безопасности 

при техническом обслуживании и эксплуатации технологического оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики в 

процессе производства продуктов питания из растительного сырья; 

- способов использования энергоэффективных и энергосберегающих технологий 

при хранении, транспортировке и реализации сельскохозяйственной продукции; 

- оптимальных режимов хранения сельскохозяйственной продукции с учетом 

климатических условий Тюменской области. 

 

В результате изучения профессионального модуля обучающихся должен освоить 

основной вид деятельности «Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья» и соответствующие ему общие компетенции и профессиональные 

компетенции: 

1.1.1. Перечень общих компетенций 

ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, 

применительно к различным контекстам 



ОК 02 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности 

ОК 03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать 

знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях 

ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях 

1.1.2. Перечень профессиональных компетенций 

ВД 3 Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья 

ПК 3.1 Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечения 

лабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья 

ПК 3.2 Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья,  

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья 

ПКр 4 Выбирать и реализовывать способы использования энергоэффективных и 

энергосберегающих технологий при хранении, транспортировке и реализации 

сельскохозяйственной продукции  

ПКр 5 Выбирать оптимальные режимы хранения сельскохозяйственной продукции 

с учетом климатических условий Тюменской области 

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ 

ПРОГРАММЫ 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО 

МОДУЛЯ: 

ПМ.04 Обеспечение деятельности структурного 

подразделения 

 (профессиональный цикл) 

 

Область применения программы. 

Рабочая программа профессионального модуля является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности СПО 

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья, входящей в состав 

укрупненной группы специальностей 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии, 

в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): Обеспечение 

деятельности структурного подразделения, а также общих и профессиональных 

компетенций. 

Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля  

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и 

соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения 

профессионального модуля должен: 

приобрести практический опыт: 

- расчета сменных показателей производства продуктов питания из растительного 

сырья; 

- планирования работы структурного подразделения; 

- оценки эффективности деятельности структурного подразделения; 

- разработки производственных заданий для разных категорий работников; 

- инструктирования операторов и аппаратчиков по выполнению производственных 

заданий; 

- принятия управленческих решений; 

- ведения учетно-отчетной документации производства продукции питания из 

растительного сырья. 

уметь: 

- рассчитывать плановые показатели выполнения технологических операций; 

- рассчитывать сменные показатели производства продуктов питания из 

растительного сырья; 

- определять потребность в средствах производства и рабочей силе для выполнения 

общего объема работ структурного подразделения; 

- организовывать работу трудового коллектива; 

- инструктировать операторов и аппаратчиков по выполнению производственных 

заданий; 

- осуществлять мероприятия по мотивации и стимулированию персонала; 

- контролировать выполнение производственных заданий на всех стадиях 

технологического процесса; 

- использовать информационные и телекоммуникационные технологии сбора, 

размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в 

профессионально-ориентированных информационных системах; 

- оформлять документы на различные операции с сырьем, полуфабрикатами и 

готовой продукцией. 

знать: 

- методы расчета экономической эффективности разработки и внедрения новой 

продукции из растительного сырья; 

- сменные показатели производства продуктов питания из растительного сырья; 

- виды, формы и методы мотивации персонала, в т.ч. материальное и 

нематериальное стимулирование работников; 

- правила первичного документооборота, учета и отчетности при производстве 

продуктов питания из растительного сырья; 

- функциональные обязанности работников и руководителей; 

- методы планирования, контроля и оценки работ исполнителей; 

- методы оценивания качества выполняемых работ. 



В результате изучения профессионального модуля обучающиеся должны освоить 

основной вид деятельности «Обеспечение деятельности структурного подразделения» и 

соответствующие ему общие компетенции, профессиональные компетенции и 

региональные компоненты : 

1.1.1. Перечень общих компетенций: 

ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам;  

ОК 03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать 

знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях;  

ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде;  

ОК 09 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках.  

1.1.2. Перечень профессиональных компетенций: 

ПК 4.1 Планировать основные показатели производственного процесса. 

ПК 4.2 Планировать выполнение работ исполнителями. 

ПК 4.3 Организовывать работу трудового коллектива. 

ПК 4.4 Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ 

исполнителями. 

ПК 4.5 Вести учётно-отчетную документацию. 

ПКр 4.6. Определять специфику экономической ситуации для эффективного 

управления предприятием. 

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ 

ПРОГРАММЫ 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО 

МОДУЛЯ: 

ПМ.05 Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностям служащих. 

Выполнение работ по профессии  

17282 Приёмщик сельскохозяйственных  

продуктов и сырья  

(профессиональный цикл) 

 

Область применения программы. 

Рабочая программа профессионального модуля является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности СПО 

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья, входящей в состав 

укрупненной группы специальностей 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии, 

в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): Выполнение 

работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих, а также 

общих и профессиональных компетенций. 

Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля  

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и 

соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения 

профессионального модуля должен: 

приобрести практический опыт: 

- осуществления приемки и сортировки сельскохозяйственных продуктов и сырья;  

- определения качества сдаваемой продукции в соответствии с государственными 

стандартами или техническими условиями, а также видов сырья; 

- оформления нормативной документации. 

уметь: 

- определять соответствие качества растениеводческой и животноводческой 

продукции и сырья требованиям нормативно-технической документации; 

- вести учет и отчетность по сырью и готовой продукции, в т. ч. некондиционной;  

- производить качественные и количественные измерения сельскохозяйственной 

продукции и сырья; 

- правильно хранить принятую сельскохозяйственную продукцию, сырье и 

отпускать ее получателям. 

знать: 

- правила приема и сортировки сельскохозяйственных продуктов и сырья;  

- правила определения качества сдаваемой и принимаемой сельскохозяйственной 

продукции;  

- государственные стандарты и технические условия на сельскохозяйственную 

продукцию;  

- методы взвешивания и измерения сельскохозяйственных продуктов и сырья;  

- способы устранения дефектов и причины и их возникновения;  

- способы хранения сельскохозяйственных продуктов и сырья;  

- правила оформления документации установленного образца. 

В результате изучения профессионального модуля обучающихся должен освоить 

основной вид деятельности «Выполнение работ по одной или нескольким профессиям 

рабочих, должностям служащих .Выполнение работ по профессии  

17282 Приёмщик сельскохозяйственных продуктов и сырья 

 и соответствующие ему общие компетенции и профессиональные компетенции: 

1.1.1. Перечень общих компетенций 

ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, 

применительно к различным контекстам 

ОК 02 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности 

ОК 03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать 

знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях 



ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях 

1.1.2. Перечень профессиональных компетенций 

ПК 4.5 Вести учетно-отчетную документацию 

ПК 5.1 Определять качество продукции и сырья растениеводства при приемке 

ПК 5.2 Определять качество продукции и сырья животноводства при приемке 


