


Приложение
к ООП по профессии 38.01.02 Продавец, контролер-кассир
                                                               дисциплина общепрофессионального учебного цикла



Департамент образования и науки Тюменской области
Государственное автономное профессиональное образовательное учреждение 
Тюменской области
«Агротехнологический колледж»















РАБОЧАЯ ПРОГРАММА 
УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
ОП.04 САНИТАРИЯ И ГИГИЕНА


















2021 г.
Рабочая программа разработана на основе Федерального государственного образовательного стандарта (ФГОС) среднего профессионального образования по профессии 38.01.02 Продавец, контролёр-кассир, утверждённого приказом Министерства образования и науки Российской Федерации приказ от 02 августа 2013 года № 723. 






Рабочую программу разработал: Девяткова Н.М., преподаватель  



































СОДЕРЖАНИЕ

	1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

	4

	2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

	9

	3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
	13

	4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

	14

	
	



































1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
ОП.04 Санитария и гигиена
1.1. Область применения программы
          Рабочая программа учебной дисциплины является обязательной частью основной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по профессии 38.01.02 Продавец, контролёр-кассир.	
1.2. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: дисциплина ОП.04 Санитария и гигиена входит в общепрофессиональный учебный цикл. 
1.3. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:
В результате изучения учебной дисциплины обучающийся, должен уметь:
           -соблюдать санитарные правила для организаций торговли;
           -соблюдать санитарно-эпидемиологические требования;
	В результате изучения учебной дисциплины обучающийся, должен знать:
[bookmark: _GoBack]           -нормативно-правовую базу санитарно-эпидемиологических требований по организации торговли;
          -требования к личной гигиене персонала.
Освоение учебной дисциплины способствует формированию и развитию следующих компетенций и личностных результатов:
	Результаты обучения (развитие общих компетенций)
	Содержание компетенции

	Шифр 
	Наименование 
	

	ОК.7
	Соблюдать правила реализации товаров в соответствии с
действующими санитарными нормами и правилами, стандартами и
Правилами продажи товаров.
	Уровень интереса к обучению;
использование знаний на практике;
определение задач собственной деятельности в соответствие с требованиями охраны труда и экологической безопасности, санитарными нормами и правилами, стандартами и Правилами продажи товаров.

	ПК 1.1
	Проверять качество, комплектность, качественные характеристики непродовольственных товаров.
	Обслуживание покупателей, продажи различных групп непродовольственных товаров. Уметь: оценивать качество по органолептическим показателям;
консультировать о свойствах и правилах эксплуатации товаров.
Знать: показатели качества, дефекты, градации качества, упаковку, маркировку и хранение непродовольственных товаров, назначение.

	ПК.1. 2
	Осуществлять подготовку, размещение товаров в торговом зале и выкладку на торгово-технологическом оборудовании.
	Организации подготовки, размещения товаров в торговом зале и выкладку на торгово-технологическом оборудовании.
Уметь: расшифровывать маркировку, клеймение и символы по уходу.
Знать: факторы, формирующие и сохраняющие потребительские свойства товаров различных товарных групп; классификацию и ассортимент различных товарных групп непродовольственных товаров.

	ПК.1.3.
	Обслуживать покупателей и предоставлять достоверную информацию о качестве, потребительских свойствах товаров, требованиях безопасности их эксплуатации.
	Обслуживание покупателей, продажи различных групп непродовольственных товаров.
Уметь: идентифицировать товары различных товарных групп 
оценивать качество по органолептическим показателям; консультировать о свойствах и правилах эксплуатации товаров.
Знать: показатели качества, дефекты, градации качества, упаковку, маркировку и хранение непродовольственных товаров, назначение, классификацию мебели для торговых организаций и требования, предъявляемые к ней; закон о защите прав потребителей.

	ПК.2.1.
	Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары.
	Осуществлять приемку товаров на основании «Инструкции о порядке приемки продукции производственно-технического назначения и товаров народного потребления по количеству».
Уметь: проверять  соответствие маркировки с данными указанными в сопроводительном документе.
Знать: правила заполнения  сопроводительных  документов.

	ПК.2 2.
	Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку.
	Соответствие распаковывания, размещения и выкладки товаров на торговом оборудовании в соответствии с  требованиями  СанПиН.
Уметь: Оформлять  ценники  в соответствии с «Правилами продажи отдельных видов товаров».
Знать: классификацию и ассортимент различных товарных групп продовольственных товаров.

	ПК.2.3.
	Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров.
	Обслуживания покупателей и продажи различных групп продовольственных товаров.
Уметь: идентифицировать различные группы, подгруппы и виды продовольственных товаров, производить подготовку измерительного, механического, технологического контрольно-кассового оборудовании.
Знать: классификацию групп, подгрупп и видов продовольственных товаров; особенности пищевой ценности пищевых продуктов; ассортимент и товароведные характеристики основных групп продовольственных товаров;
Закон о защите прав потребителей, правила охраны труда.

	ПК.2.4.
	Соблюдать условия хранения, сроки годности, срок хранения сроки реализации продаваемых продуктов.
	Осуществлять контроль условий хранения, сроков годности, сроков хранения и сроков реализации продаваемых продуктов в соответствии с СанПиНами.
 Уметь: контролировать условия хранения, сроков годности, сроков хранения и сроков реализации продаваемых продуктов.
Знать: сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продовольственных товаров.

	ПК.2.5
	Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования.
	Использовать в технологическом процессе измерительное, механическое, технологическое контрольно-кассовое оборудование.
Уметь: производить подготовку измерительного, механического, технологического контрольно-кассового оборудования.
Знать: классификацию, назначение отдельных видов торгового оборудования; технические требования, предъявляемые к торговому оборудованию; устройство и принципы работы оборудования; типовые правила эксплуатации оборудования; нормативно-технологическую документацию по техническому обслуживанию оборудования; правила охраны труда.

	ПК.3.3
	Проверять качество и количество продаваемых товаров, качество упаковки, наличие маркировки, правильность цен на товары и услуги.
	Проверки качества и количества продаваемых товаров, правильности цен на товары и услуги.
Уметь: обеспечивать товародвижение и принимать товары по количеству и качеству.
Знать: показатели качества различных групп продовольственных товаров; дефекты продуктов; особенности маркировки, упаковки и хранения отдельных групп продовольственных товаров.

	ЛР.3
	Соблюдающий нормы правопорядка, следовать идеалам гражданского общества, обеспечения безопасности, прав и свобод граждан России. Лояльным быть к установкам и проявлениям представителей субкультур, отличающий их от групп с деструктивным и девиантным поведением. Демонстрирующий неприятие и предупреждать социально опасное поведение окружающих.
	Проявление мировоззренческих установок на готовность молодых людей к работе на благо Отечества; проявление правовой активности и навыков правомерного поведения, уважения к Закону.

	ЛР.4
	Проявляющий и демонстрирующий уважение к людям труда, осознающий ценность собственного труда. Стремящийся к формированию в сетевой среде личностного и профессионального конструктивного «цифрового следа».
	Демонстрация интереса к будущей профессии; оценка собственного продвижения, личностного развития; положительная динамика в организации собственной учебной деятельности по результатам самооценки, самоанализа и коррекции ее результатов; проявление высокопрофессиональной трудовой активности.

	ЛР.9
	Соблюдающий и пропагандирующий правила здорового и безопасного образа жизни, спорта; предупреждать либо преодолевать зависимости от алкоголя, табака, психоактивных веществ, азартных игр и т.д. Сохранять психологическую устойчивость в ситуативно сложных или стремительно меняющихся ситуациях.
	Демонстрация навыков здорового образа жизни и высокий уровень культуры здоровья обучающихся; сохранение психологической устойчивости в ситуативно сложных или стремительно меняющихся ситуациях.

	ЛР.10
	Заботящийся о защите окружающей среды, собственной и чужой безопасности, в том числе цифровой.
	Демонстрация умений и навыков разумного природопользования, нетерпимого отношения к действиям, приносящим вред экологии; проявление культуры потребления информации, умений и навыков пользования компьютерной техникой, навыков отбора и критического анализа информации, умения ориентироваться в информационном пространстве.

	ЛР.13
	Соблюдающий в своей профессиональной деятельности этические принципы: честности, независимости, профессионального скептицизма, противодействия коррупции и экстремизму, обладающий системным мышлением и умением принимать решение в условиях риска и неопределенности.
	Отсутствие факторов проявления идеологии терроризма и экстремизма, участвует в реализации просветительских программ

	ЛР.14
	Готовый соответствовать ожиданиям работодателей: проектно-мыслящий, эффективно взаимодействующий с членами команды, осознанно выполнять профессиональные требования, быть ответственным, пунктуальным, дисциплинированным, трудолюбивым, критически мыслящим, нацеленным на достижение поставленных целей; демонстрирующий профессиональную жизнестойкость.
	Участие в конкурсах профессионального мастерства, олимпиадах по профессии, викторинах, в предметных неделях, в исследовательской и проектной работе взаимодействует в учебном коллективе.

	ЛР.15
	Открытый к текущим и перспективным изменениям в мире труда и профессий.
	Демонстрация интереса к будущей профессии, проявление высокопрофессиональной трудовой активности

	ЛР.16
	Имеющий потребность в создании положительного имиджа колледжа.
	Демонстрация навыков межличностного делового общения, социального имиджа

	ЛР.17
	Способный к применению инструментов и методов бережливого производства.
	Демонстрация умений и навыков разумного природопользования, нетерпимого отношения к действиям, приносящим вред экологии.


1.4 Количество часов на освоение программы учебной дисциплины
Максимальной учебной нагрузки обучающегося 48 часов, в том числе:
Обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 32 часа;
Внеаудиторной самостоятельной работы обучающегося 16 часов

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	48

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	32

	в том числе:
	

	     практические занятия
	18

	Внеаудиторная самостоятельная работа обучающегося (всего)
	16

	Итоговая аттестация в форме дифференцированного зачета
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2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины ОП.04 Санитария и гигиена
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, внеаудиторная самостоятельная работа обучающихся, курсовая работа (проект)
	Объем часов
	Уровень освоения

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1: Основы гигиены и санитарии в торговле.
	32
	

	Тема.1.1 Санитарно-эпидемиологическая деятельность.
	Содержание учебного материала
	3
	

	
	1.1.1
	Понятие о гигиене и санитарии. Гигиена питания. 
Государственный санитарный надзор в области гигиены питания. Органы, осуществляющие Государственный санитарно-эпидемиологический надзор в Российской Федерации. Виды надзора, его цели и задачи.
	1
	2

	
	1.1.2
	Практическое занятие № 1
Составление таблицы -Основные понятия гигиены и санитарии.
	2
	

	
	
	Внеаудиторная самостоятельная работа № 1
Подготовить сообщение на тему: «Условия возникновения инфекционного заболевания человека».
«Общие принципы профилактики инфекционных заболеваний».
«Виды надзора его цели и задачи».
«Государственный санитарно-эпидемиологический надзор в Российской Федерации».
	
1
	

	Тема. 1.2 Патогенные микроорганизмы и пищевые заболевания, вызываемые ими.
	Содержание учебного материала
	9
	

	
	1.2.1
	Патогенные микроорганизмы: понятие, виды и их особенности. Понятие об иммунитете. 
	1
	2

	
	1.2.2
	Пищевые заболевания: пищевые инфекции, пищевые отравления, гельминтозы.
	1
	2

	
	1.2.3
	Пищевые инфекции: причины возникновения, механизмы передачи возбудителей, меры профилактики.
	2
	2

	
	1.2.4


1.2.5


1.2.6

1.2.7



	Практическое занятие № 2
	2
	

	
	
	Составление таблицы «Понятие о микробиологии».
	
	

	
	
	Практическое занятие № 3
	2
	

	
	
	Решение профессиональных задач «Санитарно-гигиеническая оценка продуктов».
	
	

	
	
	Практическое занятие № 4
Составление таблицы «Профилактика пищевых отравлений».
	1
	

	
	
	Внеаудиторная самостоятельная работа № 2
Подготовить презентацию на тему: Отличительные признаки кишечных инфекций.
Зоонозные инфекции. Источники заболевания. Профилактика.
«Пищевые заболевания: пищевые инфекции, пищевые отравления, гельминтозы».
«Пищевые инфекции: причины возникновения, механизмы передачи возбудителей, меры профилактики».
	
4
	

	Тема.1.3 Гигиена предприятий торговли.
	Содержание учебного материала
	8
	

	
	1.3.1
	Санитарные требования к организациям продовольственной торговли, их содержание (Санитарно-эпидемиологические правила СП). 
	2
	2

	
	1.3.2
	Санитарные требования к водоснабжению и канализации.
	1

	2

	
	1.3.3
	Санитарные требования к вентиляции, отоплению, освещению.
	
	

	
	1.3.4



1.3.5


1.3.6



1.3.7
	Практическое занятие № 5
	2
	

	
	
	Решение профессиональных задач «Требования к содержанию помещений и оборудования».
	
	

	
	
	Практическое занятие № 6
	2
	

	
	
	Решение профессиональных задач «Уборка помещений предприятий торговли». Виды и способы уборки.
	
	

	
	
	Практическое занятие №7
	1
	

	
	
	Решение профессиональных задач «Гигиенические требования к оборудованию, инвентарю, посуде, таре, упаковочным материалам».
	
	

	
	
	Внеаудиторная самостоятельная работа № 3
Подготовить презентацию на тему: Понятие о пищевых отравлениях, их классификация, клинические проявления. Особенности развития гельминтов – возбудителей, геогельминтозов и биогельминтозов.
«Требования к содержанию помещений и оборудования».
«Санитарные требования к вентиляции, отоплению, освещению».
	
4
	

	Тема.1.4 Гигиена пищевых продуктов.
	
	Содержание учебного материала
	7
	

	
	1.4.1
	Санитарные требования к транспортировке пищевых продуктов. 
	1
	2

	
	1.4.2
	Санитарные требования к приему, складированию и хранению пищевых продуктов.
	2
	2

	
	1.4.3


1.4.4


1.4.5

1.4.6
	Практическое занятие № 8
	2
	

	
	
	Решение профессиональных задач: «Санитарная оценка доброкачественности пищевых продуктов».
	
	

	
	
	Практическое занятие №9
	1
	

	
	
	Решение профессиональных задач «Санитарные требования к транспортировке пищевых продуктов.
	
	

	
	
	Практическое занятие №10
	1
	

	
	
	Решение профессиональных задач «Санитарно-гигиеническая оценка продуктов».
	
	

	
	
	Внеаудиторная самостоятельная работа № 4
Подготовка Реферата- Предупреждение заражения человека и животных различными видами гельминтов.
 Заболевания, возникающие при употреблении недоброкачественных продуктов.
«Санитарные требования к транспортировке пищевых продуктов».
	2
	

	Тема.1.5 Личная гигиена работников торговли.

	Содержание учебного материала
	5
	

	
	1.5.1
	Личная гигиена персонала. Значение личной гигиены для профилактики пищевых заболеваний. Санитарная одежда и правила пользования ею. 
	3

	2

	
	1.5.2


1.5.3


1.5.4
	Практическое занятие № 11
Решение профессиональных задач «Санитарная одежда, правила пользования и хранения».
	1
	

	
	
	Практическое занятие №12
	1
	

	
	
	Решение профессиональных задач «Санитарная подготовка работников торговли».
	
	

	
	
	Внеаудиторная самостоятельная работа № 5
Подготовить доклады на тему:» Источники инфицирования пищевых продуктов микроорганизмами».
«Новые и традиционные упаковочные материалы».
«Гигиенические требования к упаковочным материалам».
«Методы санитарно-гигиенической оценки продуктов».
	5
	

	Обязательная аудиторная  учебная нагрузка:
Внеаудиторная самостоятельная учебная нагрузка:
Максимальная учебная нагрузка:
	32
16
48
	


Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения:
1. – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств); 
2. – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством)
3. – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач)


6
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ
3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация учебной дисциплины требует наличие учебного кабинета «Санитария и гигиена»
Оборудование учебного кабинета:
· рабочее место студента (по количеству обучающихся). 
· рабочее место преподавателя;
· учебно-методический комплекс;
· наглядные пособия;
· презентации и видеофильмы;  
· доска
Технические средства обучения: 
· компьютер;
· проектор.

3.2. Информационное обеспечение обучения
Основные источники:
1.Трушина Т.П. Микробиология, гигиена и санитария в торговле: учебное пособие. – Ростов н-Д.: Феникс, 2018. - 320 с. 
2.Матюхина З.П. Основы физиологии питания, микробиологии, гигиены и санитарии: учебник. - 5-е изд., стер. - М.: Академия, 2018. - 256 с. 
Дополнительные источники:
1.Мармузова Л. В. Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевой промышленности: учеб. пособие. - М.: Академия, 2017. - 136 с. 
Интернет-ресурсы:
1.Медицинский портал [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www.meduniver.com
2.Открытый портал по стандартизации [Электронный ресурс]. – Режим досту-па:www.standard.ru

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляются в процессе проведения практических занятий, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований.
	Результаты обучения 
(освоенные умения, усвоенные знания) 
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	1 
	2 

	Умения:
	

	Соблюдать санитарные правила для организаций торговли.
	письменный опрос в виде тестирования
оценка результатов выполнения практической работы

	Соблюдать санитарно-эпидемиологические требования.
	письменный опрос в виде тестирования
оценка результатов выполнения практической работы

	Знания:
	

	Нормативно- правовую базу санитарно-эпидемиологических требований по организации торговли.
	письменный опрос в виде тестирования
оценка результатов выполнения практической работы

	Требования к личной гигиене персонала.
	письменный опрос в виде тестирования
оценка результатов выполнения практической работы



Формы и методы контроля и оценки результатов обучения позволяют проверять у обучающихся не только сформированность профессиональных компетенций, но и развитие общих компетенций и личностных результатов.
	Результаты
(освоенные общие
компетенции)
	Основные показатели результатов
подготовки
	Формы и методы контроля и оценки

	ОК.7. Соблюдать правила реализации товаров в соответствии с действующими санитарными нормами и правилами, стандартами и Правилами продажи товаров.
	Уровень интереса к обучению,
использование знаний на практике,
определение задач собственной деятельности в соответствие с требованиями охраны труда и экологической безопасности, санитарными нормами и правилами, стандартами и Правилами продажи товаров.
	письменный опрос в виде тестирование,
оценка результатов выполнения практической работы.

	ПК 1.1.Проверять качество, комплектность, количественные характеристики непродовольственных товаров.
	Умение обслуживать покупателей, продавать различные группы непродовольственных товаров, оценивать качество по органолептическим показателям,
консультировать о свойствах и правилах эксплуатации товаров.
	письменный опрос в виде тестирование,
оценка результатов выполнения практической работы.

	ПК1.2.Осуществлять подготовку, размещение товаров в торговом зале и выкладку на торгово-технологическом оборудовании
	Умение организовать подготовку, размещения товаров в торговом зале и выкладку на торгово-технологическом оборудовании, расшифровывать маркировку, клеймение и символы по уходу.
	оценка результатов выполнения самостоятельной работы, устный индивидуальный и фронтальный опрос.

	ПК 1.3.Обслуживать покупателей и предоставлять достоверную
информацию о качестве, потребительских свойствах товаров, требованиях безопасности их эксплуатации
	Умение обслуживать покупателей, продавать различные группы товаров, оценивать качество по органолептическим показателям,
консультировать о свойствах и правилах эксплуатации товаров.
	оценка результатов выполнения самостоятельной работы, устный индивидуальный и фронтальный опрос.

	ПК 2.1.Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием
необходимых сопроводительных документов на поступившие товары.
	Умение осуществлять приемку товаров на основании «Инструкции о порядке приемки продукции производственно-технического назначения и товаров народного потребления по количеству»;
проверять соответствие маркировки с данными указанными в сопроводительном документе.
	письменный опрос в виде тестирование,
оценка результатов выполнения практической работы.

	ПК2.2.Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку
	Умение осуществлять подготовку товаров к продаже, размещению и выкладке. 
	письменный опрос в виде тестирование,
оценка результатов выполнения практической работы.

	ПК2.3.Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров
	Умение идентифицировать различные группы, подгруппы и виды продовольственных товаров, производить подготовку измерительного, механического, технологического контрольно-кассового оборудовании.
	письменный опрос в виде тестирование,
оценка результатов выполнения практической работы.

	ПК 2.4.Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.
	Уметь осуществлять контроль условий хранения, сроков годности, сроков хранения и сроков реализации продаваемых продуктов в соответствии с СанПиНами. Контролировать условия хранения, сроков годности, сроков хранения и сроков реализации продаваемых продуктов.
	оценка результатов выполнения самостоятельной работы, устный индивидуальный и фронтальный опрос

	ПК2.5.Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического
оборудования.
	Умение использовать в технологическом процессе измерительное, механическое, технологическое контрольно-кассовое оборудование.
	письменный опрос в виде тестирование,
оценка результатов выполнения практической работы.

	ПК 3.3. Проверять качество и количество продаваемых товаров, качество упаковки, наличие маркировки, правильность цен на товары и услуги.
	Уметь проверять качество и количество продаваемых товаров, правильность цен на товары и услуги.
Обеспечивать товародвижение и принимать товары по количеству и качеству.
	письменный опрос в виде тестирование,
оценка результатов выполнения практической работы.

	ЛР.3. Соблюдающий нормы правопорядка, следующий идеалам гражданского общества, обеспечения безопасности, прав и свобод граждан России. Лояльным быть к установкам и проявлениям представителей субкультур, отличать их от групп с деструктивным и девиантным поведением. Демонстрирующий неприятие и предупреждающий социально опасное поведение окружающих.
	Проявление правовой активности и навыков правомерного поведения, уважения к Закону. Отсутствие социальных конфликтов, основанных на межнациональной, межрелигиозной почве.
	тестирование, оценка результатов выполнения практической работы.

	ЛР.4. Проявляющий и демонстрирующий уважение к людям труда, осознающим ценность собственного труда. Стремящийся к формированию в сетевой среде личностного и профессионального конструктивного «цифрового следа».
	Демонстрация интереса к будущей профессии, оценка собственного продвижения, личностного развития. Проявление высокопрофессиональной трудовой активности. 
	оценка результатов выполнения самостоятельной работы, устный индивидуальный и фронтальный опрос.

	ЛР.9. Соблюдающий и пропагандирующий правила здорового и безопасного образа жизни, спорта; предупреждающий либо преодолевающий зависимости от алкоголя, табака, психоактивных веществ, азартных игр и т.д. Сохраняющий психологическую устойчивость в ситуативно сложных или стремительно меняющихся ситуациях.
	Демонстрация навыков здорового образа жизни и высокий уровень культуры здоровья. Сохранение психологической устойчивости в ситуативно сложных или стремительно меняющихся ситуациях.
	кейс-метод, оценка результатов выполнения практической работы.

	ЛР.10. Заботящийся о защите окружающей среды, собственной и чужой безопасности, в том числе цифровой.
	Проявление экологической культуры, бережного отношения к родной земле, природным богатствам России и мира. Проявление культуры потребления информации, умений и навыков пользования компьютерной техникой, навыков отбора и критического анализа информации, умения ориентироваться в информационном пространстве.
	оценка результатов выполнения самостоятельной работы, устный индивидуальный и фронтальный опрос.

	ЛР.13. Соблюдающий в своей профессиональной деятельности этические принципы: честности, независимости, профессионального скептицизма, противодействия коррупции и экстремизму, обладающий системным мышлением и умением принимать решение в условиях риска и неопределенности.
	Умение проявлять этические чувства, доброжелательность и эмоционально-нравственную отзывчивость
	оценка результатов выполнения самостоятельной работы, скорость принятия решения в нестандартных ситуациях, возникающих при прохождении практики.

	ЛР.14. Готовый соответствовать ожиданиям работодателей: проектно-мыслящий, эффективно взаимодействующий с членами команды и сотрудничать с другими людьми, осознанно выполняющий профессиональные требования, быть ответственным, пунктуальным, дисциплинированным, трудолюбивым, критически мыслящим, нацеленным на достижение поставленных целей; демонстрировавший профессиональную жизнестойкость.
	Участие в конкурсах профессионального мастерства, олимпиадах по профессии, викторинах, в предметных неделях, в исследовательской и проектной работе взаимодействует в учебном коллективе. 
	проект, портфолио, результативность участия в студенческих конкурсах, семинарах, конференциях.

	ЛР.15. Открытый к текущим и перспективным изменениям в мире труда и профессий.
	Демонстрация обоснованного выбора и грамотное применение методов и форм организации профессиональной деятельности 
	портфолио, достижение высоких результатов при прохождении производственной практики.

	ЛР.16. Имеющий потребность в создании положительного имиджа колледжа.
	Моделирование профессиональной деятельности с соблюдением правовых норм
	составление личного плана карьерного роста.

	ЛР.17. Способствующий к применению инструментов и методов бережливого производства.
	Демонстрация умений и навыков разумного природопользования, нетерпимого отношения к действиям, приносящим вред экологии.
	письменный опрос в виде тестирование, оценка результатов выполнения практической работы.
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