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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ

1.1. Область применения программы
Рабочая программа производственной практики является обязательной частью основной образовательной программы по профессии 38.01.02 Продавец, контролёр-кассир. Программа     разработана на основе рабочей программы профессионального модуля ПМ.02 Продажа продовольственных товаров для освоения практического опыта и умений в области профессиональной деятельности выпускников по профессии.           

1.2. Цели и задачи производственной практики
Производственная практика по профессии направлена на формирование у обучающихся умений, приобретение практического опыта и реализуется в рамках профессионального модуля по основным видам профессиональной деятельности для последующего освоения ими общих и профессиональных компетенций.

1. 3 Место и время проведения производственной практики 
Производственная практика представляет собой вид учебных занятий, обеспечивающих практико-ориентированную подготовку обучающихся.
Производственная практика реализуется концентрированно для практической отработки полученных знаний в рамках профессионального модуля и проводится на базе магазина «Магнит», магазина «Пятерочка», магазина «Монетка». Производственная практика по ПМ.02 Продажа продовольственных товаров проводится  во втором семестре в объеме 252 часа.

2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ

2.1 Результатом освоения рабочей программы производственной практики является сформированность у обучающихся  практических профессиональных умений и получения опыта практической деятельности по основному  виду профессиональной деятельности (ВПД). 

2.2  Профессиональные и общие компетенции
	Код
	Наименование результата обучения

	ПК 2.1.
	Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары.

	ПК 2.2.
	Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку.

	ПК 2.3.
	Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров

	ПК 2.4.
	Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.

	ПК 2.5.
	Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования.

	ПК 2.6.
	Осуществлять контроль  сохранности товарно-материальных ценностей.

	ПК 2.7.
	Изучить спрос покупателей.

	ОК 1.
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес

	ОК 2.
	Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов ее достижения, определенных руководителем

	ОК 3.
	Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести
ответственность за результаты своей работы.

	ОК 4.
	Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач

	ОК 5.
	Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности

	ОК 6.
	Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами.

	ОК 7.
	Соблюдать правила реализации товаров в соответствии с действующими санитарными нормами и правилами, стандартами и Правилами продажи товаров

	ОК 8.
	Исполнять воинскую обязанность, в том числе с применением полученных профессиональных знаний (для юношей)

	ЛР 1.
	Осознающий себя гражданином и защитником великой страны

	ЛР 2.
	Проявляющий активную гражданскую позицию, демонстрирующий приверженность принципам честности, порядочности, открытости, экономически активный и участвовать в студенческом и территориальном самоуправлении, в том числе на условиях добровольчества, продуктивно взаимодействующий и участвующий в деятельности общественных организаций.

	ЛР 7.
	Осознающий приоритетную ценность личности человека; уважающий собственную и чужую уникальность в различных ситуациях, во всех формах и видах деятельности.

	ЛР 8.
	Проявляющий и демонстрирующий уважение к представителям различных этнокультурных, социальных, конфессиональных и иных групп. Быть сопричастным к сохранению, преумножению и трансляции культурных традиций и ценностей многонационального российского государства.

	ЛР 13.
	Соблюдающий в своей профессиональной деятельности этические принципы: честности, независимости, профессионального скептицизма, противодействия коррупции и экстремизму, обладающий системным мышлением и умением принимать решение в условиях риска и неопределенности

	ЛР 14.
	Готовый соответствовать ожиданиям работодателей: проектно-мыслящий, эффективно взаимодействующий с членами команды и сотрудничающий с другими людьми, осознанно выполняющий профессиональные требования, ответственный, пунктуальный, дисциплинированный, трудолюбивый, критически мыслящий, нацеленный на достижение поставленных целей; демонстрирующий профессиональную жизнестойкость

	ЛР 15.
	Открытый к текущим и перспективным изменениям в мире труда и профессий

	ЛР 16.
	Имеющий потребность в создании положительного имиджа колледжа



 2.3  Результаты производственной практики,  подлежащие оценке

	ВПД

	ПК

	ПО ( практический опыт)
	Показатели результата


	Продажа продовольственных товаров 
	Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары.
	Осуществление приемки товаров и контроля за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары.
	Проверяет качество по органолептическим показателям, комплектность и количественные характеристики продовольственных товаров.

	
	Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку.
	Осуществление подготовки товаров к продаже, размещение и выкладку.
	Осуществляет подготовку товаров к продаже.
Размещение товаров в торговом зале и выкладка на торгово-технологическом оборудовании, с учетом их потребительских свойств и правил товарного соседства.

	
	Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров
	Обслуживание покупателей, консультирование их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров
	Обслуживает покупателей и предоставляет достоверную
информации о качестве, потребительских свойствах товаров, требованиях 
безопасности.

	
	Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.
	Соблюдение  условий хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.
	 Осуществляет контроль за сохранностью и сроками  реализации продаваемых продовольственных товаров.

	
	Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования.
	Осуществление эксплуатации торгово-технологического оборудования.
	Осуществляет  эксплуатацию торгово-технологического оборудования.



3. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ


	№ п/п
	Разделы (темы) 
	Виды работ 
	Задания
	Объём 
(в часах)

	1
	2
	3
	4
	5

	ПМ.02 Продажа продовольственных товаров

	1
	Введение в товароведение

	Содержание:
	
	18

	
	
	Эксплуатация холодильного и весоизмерительного оборудования в технологическом процессе магазина.
	- Осуществить подготовку к работе и эксплуатации электронных и циферблатных весов.
- Произвести обслуживание покупателей с использованием весов.
- Провести техническое обслуживание весоизмерительного оборудования.
	


6




	
	
	Подготовка и использование в технологическом процессе торгового оборудования
	- Осуществить подготовку и использование в технологическом процессе маркировочно-этикеровочного оборудования. 
- Провести техническое обслуживание маркировочно-этикеровочного оборудования. 
- Использовать в технологическом процессе защитных аксессуаров, машин для резки, распила и измельчения продуктов.
	







6





	
	
	Подготовка и использование в технологическом процессе торгового инвентаря
	- Осуществить подготовку к работе и эксплуатации торгового инвентаря.
- Произвести подготовку к продаже и обслуживание покупателей с использованием торгового инвентаря.
- Провести санитарную обработку торгового инвентаря .
	

	2

	Зерномучные товары.
	Содержание:
	
	12

	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента основных видов круп,  муки, макаронных изделий.
	- Распознать ассортимент основных видов круп.  
- Распознать ассортимент  муки, макаронных изделий. 
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
	











6

	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента хлеба, булочных изделий, бараночных изделий и пищевых концентратов.
	Распознать ассортимент основных видов хлебобулочных и бараночных изделий.  
- Распознать ассортимент  пищевых концентратов. 
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
	












6

	3
	Плодоовощные товары.
	Содержание:
	
	12

	
	
	 Подготовка к продаже и продажа ассортимента свежих овощей,  свежих плодов, овощных и плодово-ягодных консервов, замороженных и сушеных ягод, овощей 
 и плодов.
	- Распознать ассортимент основных видов свежих плодов и овощей.  
- Распознать ассортимент овощных и плодово-ягодных консервов. 
- Распознать ассортимент замороженных и сушеных ягод, овощей  и плодов. 
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. 
	













6




	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента свежих и переработанных грибов, орехов.
	- Распознать ассортимент основных видов свежих и переработанных грибов, орехов
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек.
	










6

	4
	Кондитерские товары.
	Содержание:
	
	30

	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента крахмала, сахара и меда, фруктово-ягодных кондитерских изделий.
	- Распознать ассортимент основных видов крахмала, сахара и меда, фруктово-ягодных кондитерских изделий.  
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
	













12

	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента конфет, ириса, драже, какао-порошка, шоколада и карамели 
	- Распознать ассортимент основных видов конфет, ириса, драже, какао-порошка, шоколада и карамели.
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
	












12

	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента печенья, пряников, вафель, тортов и пирожных, халвы и  восточных сладостей.
	- Распознать ассортимент основных видов печенья, пряников, вафель, тортов и пирожных, халвы и  восточных сладостей 
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
	















6

	5
	Вкусовые товары
	Содержание:
	
	36

	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента пряностей и приправ 
	- Распознать ассортимент основных видов пряностей и приправ.  
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
	












12

	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента чая, чайных напитков, кофе и кофейных напитков.
	- Распознать ассортимент основных видов чая, чайных напитков, кофе и кофейных напитков.  
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
	









12

	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента алкогольных, слабоалкогольных, безалкогольных напитков и табачных изделий.
	- Распознать ассортимент основных видов алкогольных, слабоалкогольных, безалкогольных напитков и табачных изделий  
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
	













12

	6
	Молоко и молочные продукты.
	Содержание:
	
	36

	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента молока, сливок  и кисломолочных продуктов.
	- Распознать ассортимент основных видов молока, сливок и кисломолочных продуктов
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
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	Подготовка к продаже и продажа ассортимента твердых сычужных, мягких, кисломолочных, рассольных сыров, переработанных сыров.
	- Распознать ассортимент основных видов твердых сычужных, мягких, кисломолочных, рассольных сыров, переработанных сыров.
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
	











12

	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента молочных консервов и мороженого.
	- Распознать ассортимент основных видов молочных консервов и мороженого.
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
	












12

	7
	Яйца и яичные товары.
	Содержание:
	
	12

	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента яиц и яичных продуктов
	Распознать ассортимент основных видов яиц и яичных продуктов
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
	










12

	8
	Пищевые жиры
	Содержание:
	
	12

	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента пищевых жиров
	Распознать ассортимент основных видов пищевых жиров 
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
	












12

	9
	Мясо и мясные товары
	Содержание:
	
	36

	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента основных видов мяса убойных животных, мяса  домашней птицы, кроликов
	Распознать ассортимент основных видов мяса убойных животных, мяса домашней птицы, кроликов  
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
	















12

	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента основных видов, мясных полуфабрикатов и субпродуктов
	- Распознать ассортимент основных видов мясных полуфабрикатов и субпродуктов  
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
	










12

	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента вареных, полукопченых и копченых колбас,  мясных копченостей и мясных консервов
	Распознать ассортимент основных видов вареных, полукопченых и копченых колбас,  мясных копченостей и мясных консервов  
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
	






12

	10
	Рыба и рыбные товары.
	Содержание:
	
	42

	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента живой, охлажденной, мороженой рыбы и морепродуктов.
	Распознать ассортимент основных видов живой, охлажденной, мороженой рыбы и морепродуктов
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
	











12

	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента соленой, сушеной, вяленой, копченой рыбы, балычных изделий.
	Распознать ассортимент основных видов  соленой, сушеной, вяленой, копченой рыбы, балычных изделий.
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
	










30















	
	
	Подготовка к продаже и продажа ассортимента рыбных полуфабрикатов, кулинарных изделий, рыбных консервов и икры рыб
	Распознать ассортимент основных видов рыбных полуфабрикатов, кулинарных изделий, рыбных консервов и икры рыб  
- Принять участие в приемке товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. 
- Провести оценку качества по органолептическим показателям. 
- Расшифровать маркировку 
- Произвести подготовку товаров к продаже с использованием торгового оборудования и инвентаря.
- Упаковать товар.  
- Оформить ценник. 
- Произвести выкладку товаров на торговое оборудование.
- Консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах, условиях хранения и сроках реализации.
- Осуществить продажу товара покупателю, согласно правилам продажи данного вида товара с использованием соответствующего оборудования и инвентаря.
- Произвести подсчёт стоимости  покупки. 
- Выписать товарный чек. Выдать покупку.
	

	
	Квалификационный экзамен
	6

	Итого:
	252



4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ

4.1  Общие требования к организации производственной практики 
Организация и руководство практикой осуществляется в соответствии с требованиями Положения о производственной практике обучающихся, осваивающих профессиональные образовательные программы среднего профессионального образования, утвержденного Приказом Министерства образования Российской Федерации. Практика завершается дифференцированным зачетом.

4.2.  Учебно-методическое обеспечение 
Методическое руководство и общий контроль за деятельностью обучающихся возлагается
 на  руководителя практики. 
Учебно-методическое обеспечение включает:
    - разработанную и согласованную с организацией программу, содержание и планируемые результаты практики 
    -  индивидуальные задания       
    - методические рекомендации по выполнению работ.

4.3. Информационное обеспечение 
Основные источники:
1. Костерина Н.В. Оборудование торговых предприятий. Практикум: учеб. пособие для нач. проф. образования / Н.В. Костерина. – 3-е изд., стер. -М.: Издательский центр «Академия», 2018.-112 с. 
2. Никифорова Н.С. Товароведение продовольственных товаров. Практикум :учеб.пособие для нач. проф. образования / Н.С. Никифорова. – 5-е изд., стер. – М. : Издательский центр «Академия», 2019. – 144 с. 

Дополнительные источники:
1. Абоимова, Н. Э. Организация и технология розничной торговли: учебник.- М.: Академия, 2017.- 256 с. 
2. Арустамов Э.А. Техническое оснащение торговых организаций : учебник для студ. учреждений сред.проф. образования / Э.А. Арустамов. 4-е изд., стер. – М. : Издательский центр «Академия», 2014. – 208 с. 
3. Барановский В.А., Рубцова Л.И., Тимофеева В.А. Продавец: учебное пособие для учащихся профессиональных училищ и лицеев.- 4-е изд., доп. И перераб..- Ростов н/Дону.: Изд-во «Феникс», 2014.- 480с. 
4. Голубкина Т.С. Торговые вычисления: учебник для нач. проф. образования.- 2-е изд., стер. –М.: Академия, 2015.- 128с. 
5. Голубкина Т.С., Никифорова Н.С., Новикова А.М., Прокофьева С.А. Розничная торговля продовольственными товарами. Товароведение и технология: учебник для нач. проф. образования.- М.: Издательский центр «Академия», 2016.- 496с. 
6. Гранаткина Н.В. Товароведение  и организация торговли продовольственными товарами : учеб.пособие для нач. проф. образования / Н.В. Гранаткина. – 8-е изд., исправ. – М. : Издательский центр «Академия», 2016. – 256 с. – (Ускоренная форма подготовки). 
7. Новикова А.М., Т.С.Голубкина, Н.С. Никифорова, С.А. Прокофьева Товароведение и организация торговли продовольственными товарами: учебник для нач. проф. образования.- 5-е изд., стер.- М.: Издательский центр «Академия», 2014.- 480с. 
8. Памбухчиянц О.В. Пособие для продавца продовольственных товаров.- М.: Издательско-торговая корпорация «Дашков и Ко», 2014.- 316с. 
9. Парфентьева Т.Р. Оборудование торговых предприятий: учебник для нач.  проф. образования.- 6-е изд., перераб. – М.: Академия, 2017.- 224с. 
10. Рубцова Л.И., Тимофеева В.А., Дашкевич М.В. Справочник продавца продовольственных товаров. Серия «Учебник, учебные пособия».- Ростов н/Д: «Феникс», 2017.- 416с 
11. Рубцова, Л. И. Продавец: учебное пособие.- 7-е изд., перер. и доп.- Ростов н/Д.: Феникс, 2017.- 471 с. 

Интернет-ресурсы:
1. сайт bakknig; 
2. www.galya.ru >клубы>show.php;
3. Софт @ Mail. RU: сайт РГТЭУ Краснадарский филиал;
4. www. Bookivedi.ru 123396 Tovarovedenie. html

4.4. Кадровое обеспечение  
Мастер производственного обучения ПОО, осуществляющий руководство производственной практикой обучающихся, должен иметь   квалификационный разряд по профессии на 1-2 разряда выше, чем предусматривает ФГОС, высшее образование по направлению подготовки; проходить обязательную стажировку в профильных организациях не реже 1-го раза в год.
Наставник, осуществляющий руководство производственной практикой обучающихся, должен быть высококвалифицированным работником БП с опытом работы не менее 5 лет, владеющий современными технологиями, специально подготовленный к реализации индивидуального практического обучения во взаимодействии с работниками ПОО.

5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ
Текущий контроль и оценка результатов освоения производственной практики осуществляются руководителем практики в процессе проведения занятий, самостоятельного выполнения обучающимися заданий, выполнения практических проверочных работ. 
Итогом практики является оценка, которая выставляется руководителем практики от учебного заведения на основании наблюдений за самостоятельной работой практиканта, выполнения индивидуальных заданий, характеристики, качества выполнения и защиты отчёта по практике и листа оценки руководителя практики от БП.  

	Результаты
(освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	1
	2
	3

	ПК 2.1. Осуществлять приемку товаров и контроль, за наличием на поступившие товары необходимых сопроводительных документов.
	Проверяет качество  по органолептическим показателям, по нормативной документации количественным и качественным показателям продовольственных товаров
	Наблюдение и 
оценка выполнения работ при прохождении 
Производственной практики.
Экспертная оценка выполнения проверочных 
заданий по учебной  
практике;
дифференцированный зачет.

	ПК 2.2. Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку.
	Подготавливает товар к продаже, размещает и выкладывает товар на стеллажи и витрины.
	

	ПК.2.3. Обслуживать, консультировать покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров
	Практикант  обслуживает, консультирует и информирует покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров
	

	ПК.2.4. Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.
	Следит за условиями хранения, сроками годности, сроками хранения и сроками реализации продаваемых продуктов.
	

	ПК.2.5. Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования.
	Осуществляет эксплуатацию торгово-технологического оборудования
	

	ПК.2.6. Осуществлять контроль за сохранностью товарно-материальных ценностей.
	Контролирует  сохранность товарно-материальных ценностей.
	

	ПК.2.7. Изучать спрос покупателей.
	Изучает спрос покупателей.
	



Формы и методы контроля и оценки результатов обучения позволяют проверять у обучающихся не только сформированность профессиональных компетенций, но и развитие общих компетенций и личностных результатов.
	Результаты (освоенные общие компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
	Относится с уважением к своей будущей профессии
	Экспертная оценка наблюдений  за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы.

	ОК 2. Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов ее достижения, определенных руководителем.
	Проявляет собственную инициативу, достигает определенных результатов в практической деятельности
	

	ОК 3. Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы.
	Планирует рабочую ситуацию, осуществляет текущий и
итоговый контроль, оценивает и корректирует собственную деятельность, отвечает за результаты своей работы.
	

	ОК 4. Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач
	Ищет информацию, необходимую для эффективного выполнения профессиональных задач
	

	ОК 6. Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами.
	Работает в команде с коллективом, эффективно общается с руководством и клиентами.
	

	ОК 7. Соблюдать правила реализации товаров в соответствии с действующими санитарными нормами и правилами, стандартами и
Правилами продажи товаров.
	Соблюдает правила реализации товаров в соответствии с действующими санитарными нормами и правилами, стандартами и Правилами продажи товаров
	

	ОК 8.     Исполнять воинскую обязанность, в том числе с применением полученных профессиональных знаний (для юношей)
	Понимает суть воинской обязанности, применение профессиональных знаний для исполнения воинской обязанности
	

	ЛР 1. Осознающий себя гражданином и защитником великой страны
	Соблюдает свои права и обязанности перед обществом; уважает историю своей Родины, проявляет гражданскую позицию и ответственность
	Выполнение практических работ, контрольные работы. устный опрос. Экспертное наблюдение и оценка.

	ЛР 2. Проявляющий активную гражданскую позицию, демонстрирующий приверженность принципам честности, порядочности, открытости, экономически активный и участвовать в студенческом и территориальном самоуправлении, в том числе на условиях добровольчества, продуктивно взаимодействующий и участвующий в деятельности общественных организаций.
	Демонстрирует свою приверженность принципам честности, порядочности, открытости
	

	ЛР 7. Осознающий приоритетную ценность личности человека; уважающий собственную и чужую уникальность в различных ситуациях, во всех формах и видах деятельности.
	Проявляет мировоззренческие установки на готовность молодых людей к работе на благо Отечества
	

	ЛР 8. Проявляющий и демонстрирующий уважение к представителям различных этнокультурных, социальных, конфессиональных и иных групп. Быть сопричастным к сохранению, преумножению и трансляции культурных традиций и ценностей многонационального российского государства
	Взаимодействует с людьми самого разного статуса, этнической, религиозной принадлежности и в многообразных обстоятельствах
	

	ЛР 13. Соблюдающий в своей профессиональной деятельности этические принципы: честности, независимости, профессионального скептицизма, противодействия коррупции и экстремизму, обладающий системным мышлением и умением принимать решение в условиях риска и неопределенности
	[bookmark: _GoBack]Соблюдает этические принципы и нормы противодействия коррупции и экстремизму
	

	ЛР 14. Готовый соответствовать ожиданиям работодателей: проектно-мыслящий, эффективно взаимодействующий с членами команды и сотрудничающий с другими людьми, осознанно выполняющий профессиональные требования, ответственный, пунктуальный, дисциплинированный, трудолюбивый, критически мыслящий, нацеленный на достижение поставленных целей; демонстрирующий профессиональную жизнестойкость
	Осознано выполняет профессиональные требования, эффективно взаимодействует с   другими членами команды.
	

	ЛР 15. Открытый к текущим и перспективным изменениям в мире труда и профессий
	Мобильно реагирует на внешние изменения в мире труда и профессий
	

	ЛР 16. Имеющий потребность в создании положительного имиджа колледжа
	Понимающий потребность в создании положительного имиджа колледжа
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