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1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА  ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ                 ЕН.01  Химия  
1.1. Область применения  программы


Рабочая программа учебной дисциплины ЕН.01  Химия  является частью  основной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело.

1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:
	Код ПК, ОК, ЛР
	Умения
	Знания

	ПК 1.2-
ПК 1.4,
ПК 2.2-
ПК 2.8,
ПК 3.2-
ПК 3.7,
ПК 4.2-
ПК 4.6,
ПК 5.2-
ПК 5.6


	применять основные законы химии для решения задач в области профессиональной деятельности;

использовать свойства органических веществ, дисперсных и коллоидных систем для оптимизации технологического процесса;

описывать уравнениями химических реакций процессы, лежащие в основе производства продовольственных продуктов;

проводить расчеты по химическим формулам и уравнениям реакции;

использовать лабораторную посуду и оборудование;

выбирать метод и ход химического анализа, подбирать реактивы и аппаратуру;

проводить качественные реакции на неорганические вещества и ионы, отдельные классы органических соединений;

выполнять количественные расчеты состава вещества по результатам измерений;

соблюдать правила техники безопасности при работе в химической лаборатории
	основные понятия и законы химии;

-теоретические основы органической, физической, коллоидной химии;

-понятие химической кинетики и катализа;

-классификацию химических реакций и закономерности их протекания;

-обратимые и необратимые химические реакции, химическое равновесие, смещение химического равновесия под действием различных факторов;

- окислительно-восстановительные реакции, реакции ионного обмена;

гидролиз солей, диссоциацию электролитов в водных растворах, понятие о сильных и слабых электролитах; -тепловой эффект химических реакций, термохимические уравнения;

-характеристики различных классов органических веществ, входящих в состав сырья и готовой пищевой продукции;

-свойства растворов и коллоидных систем высокомолекулярных соединений;

-дисперсные и коллоидные системы пищевых продуктов;

-роль и характеристики поверхностных явлений в природных и технологических процессах;

 -основы аналитической химии;

-основные методы классического количественного и физико-химического анализа;

-назначение и правила использования лабораторного оборудования и аппаратуры;

-методы и технику выполнения химических анализов; 
-приемы безопасной работы в химической лаборатории

	ОК.01
	Распознавать задачу и проблему в профессиональном и социальном контексте.

Анализировать задачу и проблему и выделять её составные части.

Правильно выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и проблемы.

Составить план действия. 

Определять необходимые ресурсы.

Владеть актуальными методами работы в профессиональной и смежных сферах.

Реализовать составленный план.

Оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью наставника).
	Актуальный профессиональный и социальный контекст, в котором приходится работать и жить.

Основные источники информации и ресурсы для решения задач и проблем в профессиональном и социальном контексте.

Алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных областях.

Методы работы в профессиональной и смежных сферах.

Структура плана для решения задач.

Порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности.

	ОК. 02
	Определять задачи поиска информации.

Определять необходимые источники информации.

Планировать процесс поиска

Структурировать получаемую информацию.

Выделять наиболее значимое в перечне информации.

Оценивать практическую значимость результатов поиска.

Оформлять результаты поиска
	Номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности.

Приемы структурирования информации.

Формат оформления результатов поиска информации.



	ОК.03
	Определять актуальность нормативно-правовой. документации в профессиональной деятельности.

Выстраивать траектории профессионального и личностного развития.
	Содержание актуальной нормативно-правовой документации.

Современная научная и профессиональная терминология.

Возможные траектории профессионального развития  и самообразования.

	ОК.04
	Организовывать работу коллектива и команды.

Взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами.  
	Психологию коллектива.

Психологию личности.

Основы проектной деятельности.

	ОК.05
	Излагать свои мысли на государственном языке.

Оформлять документы.
	Особенности социального и культурного контекста.

Правила оформления документов.

	ОК.06
	Описывать значимость своей профессии. Презентовать структуру профессиональной деятельности по профессии (специальности)
	сущность гражданско-патриотической позиции Общечеловеческие ценности. Правила поведения в ходе выполнения профессиональной деятельности

	ОК.07
	Соблюдать нормы экологической безопасности; определять направления ресурсосбережения в рамках профессиональной деятельности по профессии (специальности).
	Правила экологической безопасности при ведении профессиональной деятельности; основные ресурсы, задействованные в профессиональной деятельности; пути обеспечения ресурсосбережения.

	ОК.09
	Применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач.

Использовать современное программное обеспечение.
	Современные средства и устройства информатизации.

Порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности.

	ОК.10
	Понимать общий смысл четко
произнесенных высказываний на известные темы (профессиональные и бытовые), понимать тексты на базовые
профессиональные темы. Участвовать в диалогах на знакомые  и профессиональны е темы. Строить простые
высказывания о себе и о своей профессиональной деятельности кратко обосновывать и объяснить свои действия (текущие и планируемые) писать 

простые связные сообщения на знакомые или интересующие профессиональные темы
	Правила построения простых и сложных предложений на профессиональны е темы
Основные 
общеупотребительные
глаголы (бытовая и профессиональна я лексика)
Лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и процессов профессиональной деятельности особенности произношения правила
чтения текстов профессиональной направленности

	ЛР 1
	-соблюдать свои права и обязанности перед обществом;

-проявлять чувство собственного достоинства;

- уважать историю своей Родины;

- отстаивать честь и достоинство;

- уважать людей любых национальностей, живущих в нашей стране;

- защищать интересы своей Родины;

-проявлять гражданскую позицию и ответственность
	-сущность понятий патриотизм и гражданственность




	ЛР 2
	- демонстрировать приверженность принципам честности, порядочности, открытости
	-принципы честности, порядочности, открытости;

-систему ценностных ориентиров человека

	ЛР 3
	-соблюдать нормы правопорядка;

-демонстрировать неприятие к асоциальному поведению;

- предупреждать социально опасное поведение;

- демонстрировать навыки межличностного делового общения
	- нормы правопорядка;

-идеалы гражданского общества;

- права и свободы граждан России



	ЛР 4
	- уважать труд других людей;

-осознавать ценность своего труда;

- проявлять трудовую активности;

- оценивать собственное продвижение, личностное и профессиональное развитие;

- участвовать в конкурсах профессионального мастерства и в командных проектах
	-ценность труда в современном мире;
- роль труда в экономике

-трудовые правоотношения;

- нормы трудового права;
-обязанности и права работника и работодателя

	ЛР 5
	- принимать традиционные ценности многонационального народа
	- историю России;

- историю малой Родины;

- традиционные ценности многонационального народа России

	ЛР 6
	- участвовать в волонтерском движении;

-оказывать поддержку людям, невольно оказавшимся в трудной или безвыходной ситуации;

- поддерживать добровольческие инициативы по поддержки инвалидов и престарелых граждан
	-понятие добровольческая деятельность, волонтерство;

-формы выражения гражданской и человеческой позиции, связанные с желанием помогать другим людям, невольно оказавшимся в трудной или безвыходной ситуации;

-социально-правовые нормы и виды социальной поддержки и помощи

	ЛР 7
	-проявлять мировоззренческие установки на готовность молодых людей к работе на благо Отечества
	- личностные ценности;

- нормы морали;

-систему ценностных ориентиров человека;
-виды общественной деятельности

	ЛР 8
	-взаимодействовать с людьми самого разного статуса, этнической, религиозной принадлежности и в многообразных обстоятельствах
	- культурные традиции и ценности многонационального российского государства;

-систему ценностных ориентиров человека

	ЛР 9
	- демонстрировать навыки здорового образа жизни и высокий уровень культуры здоровья обучающихся;

- заботиться о своем здоровье и здоровье окружающих
	-принципы здорового образа жизни;

- уровни здорового образа жизни;

-виды физической активности;

-способы профилактики заболеваний

	ЛР 10
	- проявлять экологическую культуру, бережно относиться к родной земле, природным богатствам России и мира;

- демонстрировать умения и навыки разумного природопользования, нетерпимого отношения к действиям, приносящим вред экологии;

-ценить красоту природы и стремится прилагать усилия по ее сохранению
	-приоритетные направления защиты окружающей среды; 

-инструменты цифровой безопасности;

-меры защиты конфиденциальности, целостности и доступности информации от вирусных атак и несанкционированного вмешательства

	ЛР 11
	-уметь видеть прекрасное в окружающем мире и поведении людей;

-проявлять уважение к эстетическим ценностям;

-демонстрировать навыки межличностного делового общения, социального имиджа
	-основы эстетической культуры;

- эстетические ценности

	ЛР 12
	-принимать традиционные семейные ценности;

-демонстрировать неприятие насилия в семье;

-проявлять уважение к противоположному полу, старшему и младшему поколению.
	-традиционные семейные ценности;

-роль семьи в гражданском обществе;

- права ребенка.


2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы   
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Объем образовательной программы 
	144

	в том числе:

	лабораторные занятия 
	26

	практические занятия 
	10

	Промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачёта
	


2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины 
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала
	Объем часов
	Коды формируемых компетенций и личностных результатов

	Раздел 1.  Физическая   химия
	40
	

	Тема 1.1 Основные понятия и законы термодинамики. Термохимия.
	Содержание учебного материала 
	4
	ОК 01-ОК 03, ОК 05, ОК 07, ОК 09, ОК 10, ЛР 1 - ЛР 12


	
	1. Основные понятия термодинамики.  Термохимия: экзо- и эндотермические реакции. Законы термодинамики. Понятие энтальпии, энтропии, энергии Гиббса. Калорийность продуктов питания.
	
	

	
	Тематика практических занятий 
	2
	

	
	Практическое занятие № 1. Решение задач на расчет энтальпий, энтропий, энергии Гиббса  химических реакций.
	2
	

	Тема 1.2. 

Агрегатные состояния веществ, их характеристика

Тема 1.3. 

Химическая кинетика и катализ.


	Содержание учебного материала 
	8
	ОК 01-ОК 03, ОК 05, ОК 07, ОК 09, ОК10

ПК 1.2, ПК 2.6, ПК 2.8, 

ЛР 1 - ЛР 12

	
	1. Общая характеристика агрегатного состояния веществ. Типы химической связи. Типы кристаллических решёток. Газообразное состояние вещества. Жидкое состояние вещества. Поверхностное натяжение. Вязкость
	
	

	
	2. Влияние вязкости и поверхностно-активных веществ на качество пищевых продуктов и готовой кулинарной продукции (супов-пюре,  соусов, соуса майонез, заправок, желированных  блюд, каш)
	
	

	
	3. Сублимация, ее значение в консервировании пищевых продуктов при организации и приготовлении сложных холодных блюд из рыбы, мяса и птицы, грибов, сыра приготовлении сложных горячих соусов, отделочных полуфабрикатов и их оформлении
	
	

	
	4. Твердое состояние вещества. Кристаллическое и аморфное состояния.
	
	

	
	Тематика лабораторных работ
	2
	

	
	Лабораторная  работа № 1. Определение поверхностного натяжения жидкостей.  Определение вязкости жидкостей.
	2
	

	
	Содержание учебного материала 
	6
	ОК 01-ОК 03, ОК 05, ОК 07, ОК 09, ОК10, 

ЛР 1 - ЛР 12


	
	1. Скорость и константа химической реакции.   Теория активации. Закон действующих масс
	
	

	
	2. Теория катализа, катализаторы, ферменты, их роль при производстве и хранении пищевых продуктов. Температурный режим хранения пищевого сырья, приготовление продуктов питания.
	
	

	
	3. Обратимые и необратимые химические реакции.  Химическое равновесие. Смещение химического равновесия.
	
	

	
	Тематика лабораторных работ
	2
	

	
	 Лабораторная  работа № 2. Определение зависимости скорости реакции от температуры и концентрации реагирующих веществ.
	2
	

	Тема 1.4.  Свойства

растворов.
	Содержание учебного материала 
	8
	ОК 01-ОК 03, ОК 05, ОК 07, ОК 09, ОК10,
ЛР 1 - ЛР 12


	
	1. Общая   характеристика   растворов.  Классификации растворов, растворимость. Экстракция, ее практическое применение в технологических процессах. Способы   выражения   концентраций. Водородный показатель. Способы определения рН среды. Растворимость газов в жидкостях. Диффузия и осмос в растворах. Влияние различных факторов на растворимость газов, жидкостей и твердых веществ, их использование в технологии продукции питания
	
	

	
	Тематика практических занятий и лабораторных работ
	4
	

	
	Практическое занятие № 2. Решение задач. Расчеты концентрации растворов, осмотического давления, температур кипения, замерзания, рН среды.
	2
	

	
	Лабораторная  работа № 3. Определение тепловых эффектов растворения различных веществ в воде. Определение рН среды различными методами.
	2
	

	Тема 1.5. Поверхностные явления. 
	Содержание учебного материала 
	4
	ОК 01-ОК 03, ОК 05, ОК 07, ОК 09, ОК10,
ЛР 1 - ЛР 12


	
	1. Термодинамическая характеристика поверхности. Адсорбция, её сущность.  Виды адсорбции. Адсорбция на границе раствор-газ. Адсорбция на границе газ- твердое вещество. Гидрофильные и гидрофобные поверхности.  Поверхностно активные и поверхностно неактивные вещества, роль ПВА в эмульгировании и пенообразовании. Применение адсорбции в технологических процессах и значение адсорбции при хранении сырья и продуктов питания.
	
	

	Раздел.2  Коллоидная химия
	36
	

	Тема 2.1. Предмет коллоидной химии.  Дисперсные системы.
	Содержание учебного материала 
	4
	ОК 01-ОК 03, ОК 05, ОК 07, ОК 09, ОК10,
ЛР 1 - ЛР 12

	
	1. Определение коллоидной химии. Объекты и цели её изучения, связь с другими дисциплинами. Дисперсные системы , характеристика, классификация. Использование и роль коллоидно-химических процессов в технологии продукции общественного питания.
	
	

	Тема 2.2.

 Коллоидные растворы.


	Содержание учебного материала 
	4
	ОК 01-ОК 03, ОК 05, ОК 07, ПК 3.2-ПК 3.7,

ЛР 1 - ЛР 12


	
	1. Коллоидные растворы (золи): понятие, виды, общая характеристика. Свойства коллоидных растворов. Методы получения  коллоидных растворов и очистки.  Устойчивость и коагуляция золей. Факторы, вызывающие коагуляцию. Пептизация. Использование коллоидных растворов в процессе организации и проведении приготовления различных блюд и соусов
	
	

	
	Тематика практических занятий и лабораторных работ
	4
	

	
	Практическое занятие 3. Составление формул и схем строения мицелл.
	2
	

	
	Лабораторная  работа 4. Получение коллоидных растворов.
	2
	

	Тема 2.3. 

Грубодисперсные 

системы.
	Содержание учебного материала 
	10
	ОК 01-ОК03,  ОК09, ОК10 ПК 2.3, ПК 4.6

ПК5.3- ПК5.6,
ЛР 1 - ЛР 12


	
	1. Характеристики грубодисперсных систем, их строение, свойства, методы получения и стабилизации , применение. Эмульсии. Пены .Порошки. Аэрозоли, дымы, туманы. Использование грубодисперсных систем в процессе организации и проведении приготовления различных блюд и соусов
	
	

	
	Тематика практических занятий и лабораторных работ
	2
	

	
	 Лабораторная  работа № 5. Получение устойчивых эмульсий и пен, выявление роли стабилизаторов.
	2
	

	Тема 2.4. Физико-химические изменения  органических                        веществ  пищевых продуктов. Высокомолекулярные соединения.
	Содержание учебного материала 
	10
	ОК 01-ОК 03,  ОК 09, ОК10 

ПК 2.2-ПК 2.8

ПК 4.2-ПК 4.6

ПК 5.2, 
ЛР 1 - ЛР 12


	
	1. Строение ВМС, классификация. Реакции полимеризации и поликонденсации получения высокомолекулярных соединений. Природные и синтетические высокомолекулярные  соединения. Свойства ВМС. Набухание и растворение полимеров, факторы влияющие на данные процессы. Студни, методы получения, синерезис. Изменение углеводов, белков, жиров в технологических процессах
	
	

	
	Тематика лабораторных работ
	2
	

	
	Лабораторная  работа № 6. Изучение процессов набухания и студнеобразования.
	2
	

	Раздел 3.  Аналитическая химия
	68
	

	Тема 3.1. 

Качественный анализ.


	Содержание учебного материала 
	6
	ОК 01-ОК 03, ОК 05, ОК 07, ОК 09, ОК10, ПК 1.2 -ПК 1.4,
ЛР 1 - ЛР 12



	
	1. Аналитическая   химия, ее  задачи  значение  в  подготовке технологов общественного питания. Методы качественного и количественного  анализа и условия их проведения. Основные понятия качественного химического анализа. Дробный и систематический анализ. Особенности классификации катионов и анионов.  Условия протекания реакций обмена.
	
	

	Тема 3.2. 

Классификация катионов и анионов. 
	Содержание учебного материала 
	18
	ОК 01-ОК 03, ОК 05, ОК 07, ОК 09, ОК10,
ЛР 1 - ЛР 12

	
	1. Классификация катионов. Первая аналитическая группа катионов. Общая характеристика катионов второй аналитической группы и их содержание в продуктах питания. Значение катионов второй группы в проведении  химико-технологического контроля. Групповой реактив и условия его применения.  Произведение растворимости, условия образования осадков.
	
	

	
	2. Характеристика группы, частные реакции на катионы третьей и четвертой аналитических групп. Амфотерность. Групповой реактив и условия его применения. Значение катионов третьей и  четвертой аналитической группы в осуществлении   химико-технологического контроля.
	
	

	
	3. Классификация анионов. Значение анионов в осуществлении химико-технологического контроля. Частные реакции анионов первой, второй ,третьей групп. Систематический ход анализа соли
	
	

	
	Тематика практических занятий и лабораторных работ
	8
	

	
	Лабораторная  работа № 7 . Первая аналитическая группа катионов. Проведение частных реакций катионов второй аналитической группы. Анализ смеси катионов второй аналитической группы.
	2
	

	
	Лабораторная  работа № 8. Проведение частных реакций катионов третьей и четвертой аналитической группы. Анализ смеси катионов третьей и четвертой аналитических групп.
	2
	

	
	Лабораторная  работа № 9.  Проведение частных реакций анионов первой, второй, третьей групп.   Анализ сухой соли.

	2
	

	
	Практическое занятие № 4. Решение задач на правило произведение растворимости.
	2
	

	Тема 3.3. 

Количественный анализ. Методы количественного анализа.
	Содержание учебного материала 
	18
	ОК 04 - ОК 06

 ПК 2.2, ПК 3.3,
ЛР 1 - ЛР 12


	
	Понятие. Сущность  методов количественного анализа.

Операции весового (гравиметрического)  анализа
	
	

	
	Сущность и методы объемного анализа. Сущность метода нейтрализации, его индикаторы. Теория индикаторов
	
	

	
	Сущность окислительно-восстановительных методов и их значение в проведении химико-технологического контроля. Перманганатометрия и её сущность. Йодометрия и её сущность
	
	

	
	Сущность методов осаждения. Сущность  метода  комплексного образования  и  его  значение  в осуществлении химико-технологического контроля
	
	

	
	Тематика практических занятий и лабораторных работ
	8
	

	
	 Практическая  работа № 5. Вычисления в весовом и объемном анализе. Определение кристаллизационной воды в кристаллогидратах. Определение нормальности и титра раствора
	2
	

	
	Лабораторная работа № 10 . Определение общей, титруемой, кислотности плодов и овощей.
	2
	

	
	Лабораторная работа № 11.  Приготовление рабочего раствора перманганата калия и установление   нормальной   концентрации.
	2
	

	
	Лабораторная работа № 12. Определение содержания хлорида натрия в рассоле.
	2
	

	Тема 3.4.  Физико-химические методы анализа.
	Содержание учебного материала 
	8
	ОК  04 - ОК 06, 
ПК 4.2 -ПК 4.4,
ЛР 1 - ЛР 12


	
	Сущность физико-химических методов анализа и их особенности
	
	

	
	Тематика лабораторных работ
	2
	

	
	Лабораторная работа № 13. Определение качественного и количественного содержания жира в молоке.
	2
	

	Всего:
	144
	


3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1.  Материально - техническое обеспечение
Кабинет  химии:
Аппарат для дистилляции воды;
Набор ареометров;
Баня комбинированная лабораторная;
Весы технические с разновесами;
Весы аналитические с разновесами;
Весы электронные учебные до 2 кг;
Гигрометр (психрометр);
Колориметр-нефелометр фотоэлектрический; 

Колонка адсорбционная;
Магнитная мешалка;
Нагреватель для пробирок;
рН-метр милливольметр;
Печь тигельная;
Спиртовка; 

Столик подъемно-поворотный с 2-мя плоскостями;
Установка для титрования;
Центрифуга демонстрационная;
Шкаф сушильный; 

Электроплитка лабораторная.
Посуда: 
Бюксы; 

Бюретка прямая с краном или оливой; 

вместимостью 10 мл, 25 мл; 
Воронка лабораторная; 

Колба коническая разной емкости; 

Колба мерная разной емкости;
Кружки фарфоровые;
Палочки стеклянные; 

Пипетка глазная; 

Пипетка (Мора) с одной меткой разной вместимостью;
Пипетка с делениями разной вместимостью;
Пробирки;
Стаканы химические разной емкости; 
Стекла предметные; 
Стекла предметные с углублением для капельного анализа; 
Ступка и пестик; 
Тигли фарфоровые; 
Цилиндры мерные; 
Чашка выпарительная. 

Вспомогательные материалы:
Банка с притертой пробкой; 
Бумага фильтровальная;
Вата гигроскопическая;
Груша резиновая для микробюреток и пипеток; 

Держатель для пробирок; 

Ерши для мойки колб и пробирок; 

Капсулаторка; 

Карандаши по стеклу; 

Кристаллизатор; 

Ножницы; 

Палочки графитовые; 

Трубки резиновые соединительные;
Штатив лабораторный для закрепления посуды и приборов; 

(штатив физический с 2-3) лапками;
Штатив для пробирок; 

Щипцы тигельные; 

Фильтры беззольные; 

Трубки стеклянные; 

Трубки хлоркальциевые; 

Стекла часовые; 

Эксикатор; 
Химические реактивы (количество в зависимости от числа групп, человек).
3.2. Информационное обеспечение реализации программы

Основные источники:

1. Хаханина, Т. И. Аналитическая химия: учебник и практикум.-4-е изд., перераб. и доп.- М.: Юрайт, 2020.- 394 с. 
Дополнительные источники:
1. Глинка, Н. Л. Задачи и упражнения по общей химии : учеб. - практическое пособие.-14-е изд.- М. : Юрайт. 2016.- 236 с. 

2. Глинка, Л. Н. Практикум по общей химии : учеб. пособие - М.: Юрайт, 2016.- 248 с. 
3. Марков, В.Ф. Коллоидная химия. Примеры и задачи : учеб. пособие.- М.: Юрайт, 2016.- 186с. 
4. Кудряшева Н. С. Физическая и коллоидная химия : учебник и практикум. – М. : Юрайт, 2017. – 340 с. 

5. Александрова Э. А. Аналитическая химия: в 2 кн. Кн.1 Химические методы анализа: учебник и практикум. – 2-е изд., испр. и доп. – М. : Юрайт, 2016. – 551 с. 

6. Александрова Э. А. Аналитическая химия: в 2 кн. Кн.2 Физико-химические методы анализа: учебник и практикум. – 2-е изд., испр. и доп. – М. : Юрайт, 2016. – 355 с. 

7. Габриелян, О. С. Химия : учебник. - 10-е изд., стер. - М. : Академия, 2012. - 336 с.

8. Габриелян, О. С. Химия : учебник. - 9-е изд., стер. - М. : Академия, 2011. - 336 с. 
9. Марков, В. Ф. Коллоидная химия. Примеры и задачи : учеб. пособие для СПО.- М.: Юрайт, 2016.- 186 с. 
10. Кудряшева Н.С. Физическая и коллоидная химия: учебник и практикум.-М.: Юрайт, 2017.- 340 с. 
Электронные ресурсы:

1. Глинка, Н.Л. Задачи и упражнения по общей химии : учебное пособие / Глинка Н.Л. — Москва : КноРус, 2021. — 240 с. — ISBN 978-5-406-05891-6. — URL: https://book.ru/book/938048 . — Текст : электронный.

2. Глинка, Н.Л. Общая химия : учебное пособие / Глинка Н.Л. — Москва : КноРус, 2021. — 749 с. — ISBN 978-5-406-08333-8. — URL: https://book.ru/book/939867 . — Текст : электронный.
3. Артеменко, А.И. Органическая химия : учебник / Артеменко А.И. — Москва : КноРус, 2018. — 528 с. — (СПО). — ISBN 978-5-406-05331-7. — URL: https://book.ru/book/924050 . — Текст : электронный.
4. Химическая энциклопедия https://dic.academic.ru/dic.nsf/enc_chemistry/5052/%D0%A5%D0%98%D0%9C%D0%98%D0%AF 

5. Химия: Химическая энциклопедия [Электронный ресурс]: [сайт]. – Электрон. дан. – Режим доступа: http://www.xumuk.ru/encyklopedia/2/4995.html , свободный

6. www.bellerbys.com-сайт учителей биологии и химии 
4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

	Результаты обучения
	Критерии оценки
	Формы и методы оценки

	знания:

-основные понятия и законы химии;

-теоретические основы органической, физической, коллоидной химии;

-понятие химической кинетики и катализа;

-классификацию химических реакций и закономерности их протекания;

-обратимые и необратимые химические реакции, химическое равновесие, смещение химического равновесия под действием различных факторов;

- окислительно-восстановительные реакции, реакции ионного обмена;

-гидролиз солей, диссоциацию электролитов в водных растворах, понятие о сильных и слабых электролитах;

-тепловой эффект химических реакций;

термохимические реакции;

-характеристики различных классов органических веществ, входящих в состав сырья и готовой пищевой продукции;

- свойства растворов и коллоидных систем высокомолекулярных соединений;

-дисперсные и коллоидные системы пищевых продуктов;

-роль и характеристики поверхностных явлений в природных и технологических процессах;

-основы аналитической химии;

-основные методы классического количественного и физико-химического анализа;

-назначение и правила использования лабораторного оборудования и аппаратуры;

-методы и технику выполнения химических анализов;

-приемы безопасной работы в химической лаборатории
	Полнота ответов, точность формулировок.
Актуальность темы, адекватность результатов поставленным целям, 

 адекватность применения терминологии.

	Письменный опрос;
устный опрос;

тестирование;
дифференцированный зачет.

	Умения: 

-применять основные законы химии для решения задач в области профессиональной деятельности

-использовать свойства органических веществ, дисперсных и коллоидных систем для оптимизации технологического процесса

-описывать уравнениями химических реакций процессы, лежащие в основе производства продовольственных продуктов;

-проводить расчеты по химическим формулам
	Правильность, полнота выполнения заданий, точность формулировок, точность расчетов, соответствие требованиям.
Адекватность, оптимальность выбора способов действий, методов, техник и последовательностей 
	Экспертная оценка демонстрируемых умений, выполняемых действий при решении проблемных ситуаций;

экспертная оценка выполнения практических заданий;

дифференцированный зачет. 

	и уравнениям реакции;
-использовать лабораторную посуду и оборудование;
-выбирать метод и ход химического анализа, подбирать реактивы и аппаратуру;
-проводить качественные реакции на неорганические вещества и ионы, отдельные классы органических соединений;
-выполнять количественные расчеты состава вещества по результатам измерений;
-соблюдать правила техники безопасности при работе в химической лаборатории.
	действий. 

Соответствие требованиям инструкций, регламентов, рациональность действий.
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