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 Информационные технологии в обслуживании
для обучающихся по специальностям  и профессиям СПО,
разработанной преподавателем  Колесниковой Н.Ю.
Рабочая программа  курса «Информационные технологии в питании» имеет тесную связь с учебной дисциплиной «Информатика».
В соответствии с ФГОС основного общего образования РФ образовательная деятельность   основывается на системно-деятельностном подходе, который обеспечивает:
- формирование готовности к саморазвитию и непрерывному образованию;
- проектирование и конструирование социальной среды развития обучающихся в системе образования;
- активную учебно-познавательную деятельность обучающихся;
- построение образовательного процесса с учётом индивидуальных возрастных, психологических и физиологических особенностей обучающихся.
Именно этот подход позволяет достичь реализации целей образовательного стандарта.
Изучение  курса «Информационные технологии в питании» позволяет познакомить обучающихся с инновационными разработками в сфере информационно-технологической базы управления  процессами;
создает
условия для осознанного выбора направления профессиональной подготовки в сфере питания.
В развитых странах мира развитие интенсивного и эффективного пищевого производства обеспечивается сегодня как при помощи внедрения новых технологических процессов производства, так и за счет улучшения информационно-технологической базы при управлении этими процессами. Как правило, основным фактором эффективности являются современные информационные технологии.
Базовыми элементами новых информационных технологий являются компьютерные программы. В этих программах отображаются в виде математических моделей и методов обработки информации передовые современные методики производства, а также знания ведущих специалистов и ученых соответствующих областей.
В доступной  форме прикладные компьютерные программы познакомят с важными  понятиями; расчетами калькуляций; управление ресурсами; разработкой технологических карт; контроль процесса хранения картофеля и овощей; оценка экономической эффективности производства; управление производственными процессами в переработке мяса птицы и хранении продукции.
Изучение курса способствует осознанию значимости профессий, воспитанию чувства гражданского долга - готовности трудиться, любовь к Родине, природе и уважения к людям труда.
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1. ПАСПОРТ  ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
1.1. Область применения программы


Рабочая программа  курса является вариативной частью основной образовательной программы специальностей и профессий СПО и разработана для обучающихся по индивидуальной образовательной траектории.
1.2. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы:  дисциплина принадлежит к общепрофессиональному  циклу.
1.3 Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:
Цель: познакомиться с современными информационными технологиями, применяемыми в производстве.
Задачи:
· реализация проектной и научно-исследовательской деятельности по направлению «Поварское дело» на основе использования новейших технологий;

· развитие творческих способностей обучающихся;

· формирование практических умений и навыков работы с компьютерными программами.

В результате освоения программы обучающийся должен уметь:
· использовать для составления рационов питания компьютерные программы;

· работать с многослойными технологическими картами;

· использовать автоматизированную среду обработки технологических данных;

· иметь представление о системе управления предприятием.
В результате освоения программы обучающийся должен знать:

· программные комплексы, используемые в пищевой промышленности;

· основные навигационные системы в производстве: системы параллельного вождения и автопилоты;

· назначение и основные принципы работы информационных систем.

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Объем учебной нагрузки и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)
	36

	в том числе:
	

	практические занятия
	26

	Итоговая аттестация в форме дифференцированного зачета


2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала 
	Объем в часах
	Уровень освоения

	Тема 1. Программа планирования в системе обслуживания 
	Содержание учебного материала
	8
	1

	
	Программирование. Выходные документы в системе обслуживания. Ведение персоналий. Ведение справочников. Подготовка шаблонов технологических карт.
	2
	

	
	Практическое занятие № 1. 
Технологические карты 
	2
	

	
	Практическое занятие № 2.  
Сводный план. Ведение персоналий.
	2
	

	
	Практическое занятие № 3. 
 Ведение справочников
	2
	

	Тема 2.  Геоинформационные технологии: ГИС “Карта”
	Содержание учебного материала
	6
	2

	
	Основы работы с ГИС “Карта”. Редактор карты. Редактор карты. Создание, редактирование, удаление и согласование объектов. Использование геодезического редактора. Изучение геометрических параметров рабочих участков. Привязка и трансформирование карт и планов. Создание и настройка проекта.
	2
	

	
	Практическое занятие № 4.
Создание, редактирование, удаление и согласование объектов.
	2
	

	
	Практическое занятие № 5.  
Привязка и трансформирование карт и планов.
	2
	

	Тема 3.  
Компьютерные программы

	Содержание учебного материала
	8
	

	
	Планирование и расчет питания. Составление калькуляции блюд. Подбор продуктов  по содержанию в них компонентов питания. Технология анализа продуктов. Оценка эффективности  продуктов питания. 
	2
	2

	
	Практическое занятие № 8.  
Определение норматива продуктов питания на приготовление блюда. Расчет приготовления заказа на 25 посадочных мест.
	4
	

	
	Практическое занятие № 9. 
Технология ведения и анализа расходов продуктов.
	2
	

	Тема 4.  Автоматизация учета в программе «1С: Предприятие»
	Содержание учебного материала
	14
	

	
	Информационная поддержка передовой технологии производства. Концепция системы «1С: Предприятие». Типовые конфигурации. Константы и справочники. Документы и журналы. Бизнес-процессы и задачи. Конфигурация «1С: Управление торговлей»
	4

	2

	
	Практическое занятие № 11. 
Константы и справочники. Документы и журналы.
	4
	

	
	Практическая работа № 12. 
Бизнес-процессы и задачи.
	2
	

	
	Практическая работа № 13. 
Конфигурация «1С: Управление торговлей»
	4
	

	Всего:
	36
	


Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения: 

1 – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств); 

2 – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством); 

3 – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач)
3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
3.1. Для реализации программы предусмотрены следующие специальные помещения:

Учебный  кабинет информатики и информационных технологий в профессиональной деятельности. 

1)Основное оборудование: 

- посадочных мест по количеству - 30.

- рабочее место преподавателя – 1; 

- рабочие места обучающихся - 30;

- компьютер с выходом в Интернет;

- мультимедийное оборудование.

2) Учебно-наглядные пособия:

- учебные и лабораторные пособия;

- методическая литература; 

- инструкции по ТБ;

- нормативные документы.

3.2. Информационное обеспечение реализации программы

Основные источники:
1. Информационное общество в виртуальной и социальной реальности/ А.В. Соколов; М-во культуры РФ, С.-Петерб. гос. ун-т культуры и искусства.-Санкт-Петербург: Алетейя, 2019.-349 с.

2. Солдатова,  Г.У. Цифровое поколение России. Компетентность и безопасность: [монография]/ Г.У. Солдатова, Е.И. Рассказова, Т.А. Нестик; Моск. гос. ун-т им. М. В. Ломоносова, - Москва: Смысл, 2020. – 374 с. 
Электронные  ресурсы:

1. Руденко, Д.С. Особенности организационной культуры в условиях развития цифровой экономики. - Режим доступа: https://cyberleninka.ru/article/v/osobennosti-organizatsionnoy�kultury-v-usloviyah-razvitiya-tsifrovoy-ekonomiki  
2. Савицкая, Т.С. Киберкультура: генезис феномена. - Режим доступа: http://www.intelros.ru/subject/figures/tatyana-savickaya/23639-kiberkultura-genezis�fenomena.html 
3.Киберкультура: истории города в дизайне : открытая лекция Гуто Рекена в Москве.  -       

 Режим доступа: https://strelka.com/ru/videos/event/2014/08/11/the-age-of-cyberculture-storytelling-and-habitation 

4.Art&Science: современное технологичное искусство : открытая лекция д.ф.н. Галкина Дмитрия. -  Режим доступа: https://youtu.be/MpRJwkHJx8Q 
5. Цифровые гуманитарные науки [Электронный ресурс]: хрестоматия: [пер. с англ.]/ под ред. М. Террас [и др.]. - Красноярск: СФУ, 2017.- 357 с.
6. Цифровые гуманитарные науки [Электронный ресурс]: хрестоматия: [пер. с англ.]/ под ред. М. Террас [и др.]. - Красноярск: СФУ, 2017. - 357 с.

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
	Результаты обучения
	Критерии оценки
	Методы оценки

	Знания:

· программные комплексы, используемые в растениеводстве и животноводстве;

· основные навигационные системы в агропроизводстве: системы параллельного вождения и автопилоты;

· назначение и основные принципы работы геоинформационных систем.
	Полнота продемонстрированных знаний и умение применять их при выполнении практических работ
	Проведение устных опросов, письменных контрольных работ, тестирования

	Умения:

· использовать для составления рационов кормления животных компьютерные программы;

· работать с многослойными картами сельхозугодий;

· использовать автоматизированную среду обработки агротехнологических данных;

· иметь представление о системе управления предприятием.
	Выполнение практических работ в соответствии с заданием
	Проверка результатов и хода выполнения практических работ


Формы и методы контроля и оценки результатов обучения позволяют проверять у обучающихся развитие общих компетенций и личностных результатов

	Результаты (освоенные общие компетенции)


	Умения
	Знания

	ОК 1. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам
	Распознавать задачу и проблему в профессиональном и социальном контексте.

Анализировать задачу и проблему и выделять её составные части.

Правильно выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и проблемы.

Составить план действия. 

Определять необходимые ресурсы.

Владеть актуальными методами работы в профессиональной и смежных сферах.

Реализовать составленный план.

Оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью наставника).
	Актуальный профессиональный и социальный контекст, в котором приходится работать и жить.

Основные источники информации и ресурсы для решения задач и проблем в профессиональном и социальном контексте.

Алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных областях.

Методы работы в профессиональной и смежных сферах.

Структура плана для решения задач.

Порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности.

	ОК 2. Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности
	Определять задачи поиска информации.

Определять необходимые источники информации.

Планировать процесс поиска

Структурировать получаемую информацию.

Выделять наиболее значимое в перечне информации.

Оценивать практическую значимость результатов поиска.

Оформлять результаты поиска
	Номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности.

Приемы структурирования информации.

Формат оформления результатов поиска информации.



	ОК 3. Планировать и реализовывать собственное профессиональное  и личностное развитие
	Определять актуальность нормативно-правовой. документации в профессиональной деятельности.

Выстраивать траектории профессионального и личностного развития.
	Содержание актуальной нормативно-правовой документации.

Современная научная и профессиональная терминология.

Возможные траектории профессионального развития  и самообразования.

	ОК 4. Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать  с коллегами, руководством, клиентами.
	Организовывать работу коллектива и команды.

Взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами.  
	Психологию коллектива.

Психологию личности.

Основы проектной деятельности.

	ОК 5. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке с учетом особенностей социального  и культурного контекста
	Излагать свои мысли на государственном языке.

Оформлять документы.
	Особенности социального и культурного контекста.

Правила оформления документов.

	ОК 09. Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности
	Применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач.

Использовать современное программное обеспечение.
	Современные средства и устройства информатизации.

Порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности.


	Личностные результаты
	Умения
	Знания

	ЛР 1. Осознающий себя гражданином и защитником великой страны.
	­Соблюдать свои права и обязанности перед обществом;

­Проявлять чувство собственного достоинства;

­Уважать историю своей Родины;

­Отстаивать честь и достоинство;

­Уважать людей любых национальностей, живущих в нашей стране;

­Защищать интересы своей Родины;

­Проявлять гражданскую позицию и ответственность.
	­Сущность понятий патриотизм и гражданственность

	ЛР 7. Осознающий приоритетную ценность личности человека; уважающий собственную и чужую уникальность в различных ситуациях, во всех формах и видах деятельности.
	-Проявлять мировоззренческие установки на готовность молодых людей к работе на благо Отечества.
	-Личностные ценности;

-Нормы морали;

-Систему ценностных ориентиров человека;
-Виды общественной деятельности.

	ЛР 9. Соблюдающий и пропагандирующий правила здорового и безопасного образа жизни, спорта; предупреждающий либо преодолевающий зависимости от алкоголя, табака, психоактивных веществ, азартных игр и т.д. Сохраняющий психологическую устойчивость в ситуативно сложных или стремительно меняющихся ситуациях.
	-Демонстрировать навыки здорового образа жизни и высокий уровень культуры здоровья обучающихся;
-Заботиться о своем здоровье и здоровье окружающих.
	-Принципы здорового образа жизни;

-Уровни здорового образа жизни;

-Виды физической активности;

-Способы профилактики заболеваний.

	ЛР 17 Способный  анализировать  производственную ситуацию, брать на себя ответственность за результативность решения задач профессиональной деятельности
	-анализировать производственную  ситуацию, брать на себя ответственность за результаты труда
	-приемы  анализа производственных ситуаций;

-цели и задачи профессиональной деятельности повара, кондитера

	ЛР 18 Способный вносить рационализаторские предложения по разработке новых видов продукции
	-использовать современные научно-технологические процессы в пищевой промышленности;

-участвовать в разработке рационализаторских предложений по  созданию новых видов продукции, включая авторские блюда
	-современные научно-технологические процессы в пищевой промышленности
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