
№ 
п/п

Наименование оборудования Технические характеристики

1 Печь СВЧ GASTRORAG 
WD90023SLB7 пф465

Микроволновая печь настольная, с грилем, 
мощность СВЧ 900 Вт, мощность гриля 1000 
Вт, 9 режимов работы (5 режимов СВЧ, 1 
режим гриля, 3 комбинированных режима), 
объем камеры 23 л, материал корпуса – 
нержавеющая сталь.

2 Миксер KARMA GLOBAL LTD 
модель  В5D

Настольный планетарный миксер предназначен 
для замеса различного теста, а также для 
взбивания кремов на предприятиях 
общественного питания. Планетарное вращение
месильного органа позволяет осуществлять 
равномерное промешивание тестовой массы по 
всему объему. Модель оснащена дежой из 
нержавеющей стали и защитным экраном. В 
комплект поставки входят венчик, лопатка и 
крюк.

3 Печь хлебопекарная ХПЭ-
750/500,11 электрическая 

Печь пекарская ХПЭ-750/500.11 с одной 
камерой предназначена для выпечки 
хлебобулочной и кондитерской продукции.

4 Холодильник POZIS  RS-416 Холодильник бытовой с объемом холодильной 
камеры -195 л., морозильной камеры – 29 л. 
Капельная система размораживания

5 Плита электрическая ПЭ-017СП Плита электрическая ПЭ27Н предназначена для
приготовления первых, вторых, третьих блюд в 
наплитной посуде, а также для жарки 
полуфабрикотов из мяса, рыбы, овощей.
Плита электрическая ПЭ27Н входит в состав 
тепловой линии 700.

6 Печь конвекционная UNOX 
XFT 193 MANUAL H

Электрическая конвекционная печь UNOX XFT
193 ROSSELLA. Конвекционная печь 
предназначена для выпечки изделий из теста и 
кондитерских изделий. 

7 Миксер планетарный Cтационарный миксер. Планетарное движение 
венчика. Мощность 1400 Вт. В состав входит 
венчик для взбивания, крючки для замешивания
теста, лопатка, насадка-блендер

8 Печь конвекционная SVTG 
ALFA43 

Печь конвекционная предназначена для 
выпечки хлебобулочных и кондитерских 
изделий и приготовления различных блюд. 
Режимы приготовления: конвекция, конвекция 
+ пароувлажнение, гриль. Охлаждаемая дверца 
с двойным остеклением. 








