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1. паспорт ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

ОП. 05 Метрология и стандартизация 
1.1. Область применения программы

Программа учебной дисциплины является частью программы подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания.  

Программа учебной дисциплины может быть использована в дополнительном профессиональном образовании и профессиональной подготовке работников в области организации процесса приготовления и приготовления сложной кулинарной продукции, хлебобулочных и мучных кондитерских изделий для различных категорий потребителей и управления производством продукции питания, профессиональной подготовке при освоении профессии рабочего в рамках направления подготовки СПО 19.00.00 Промышленная экология и биотехнология.
1.2. Место дисциплины в структуре программы подготовки специалистов среднего звена:

Учебная дисциплина принадлежит к общепрофессиональным дисциплинам профессионального учебного цикла.

1.3. Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:
Основной целью изучения дисциплины является формирование знаний основ стандартизации, метрологии и сертификации, умения работать со стандартами и сертификатами.

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:

- применять требования нормативных документов к основным видам продукции (услуг) и процессов;

- оформлять технологическую и техническую документацию в соответствии с действующей нормативной базой;

- использовать в профессиональной деятельности документацию систем качества;

- приводить несистемные величины измерений в соответствие с действующими стандартами и международной системой единиц СИ.
В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать:
- основные понятия метрологии;

- задачи стандартизации, ее экономическую эффективность;

- формы подтверждения качества;

- основные положения Государственной системы стандартизации Российской Федерации и систем (комплексов) общетехнических и организационно- методических стандартов;

- терминологию и единицы измерения величин в соответствии с действующими стандартами и международной системой единиц СИ.
1.4. Количество часов на освоение программы дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося - 62 часов, в том числе:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося - 42 часа;

самостоятельной работы обучающегося - 20 часов.

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	67

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	45

	в том числе:
	

	     практические занятия
	25

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	22

	в том числе:
	

	Подготовка презентации
	4

	Подготовка рефератов
	6

	Подготовка докладов.
	12

	Итоговая аттестация в форме зачета
	


2.2.Тематический план и содержание учебной дисциплины «Метрология, стандартизация и подтверждение качества»

	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, самостоятельная работа обучающихся
	Объем часов
	Уровень освоения

	1
	2
	3
	4

	Введение
	Содержание учебного материала
	4
	

	
	1. 
	Общие требования цели и задачи стандартизации, метрологии, сертификации.
	2
	1

	
	2. 
	Требования обеспечения качества, стоимость качества.
	
	2

	
	3. 
	Правовая база стандартизации, метрологии, сертификации.
	
	2

	
	Самостоятельная работа 

Подготовка реферата на тему «Правовая база стандартизации, метрологии, сертификации».
	2
	

	Раздел 1.Основы метрологии
	31
	

	Тема 1.1. Физические величины и единицы их измерения
	Содержание учебного материала
	6
	

	
	1. 
	Физические величины.
	2
	1

	
	2. 
	Понятия о системе физических величин.
	
	1

	
	3. 
	Принципы построения Международной системы единиц.
	
	2

	
	4. 
	Преимущества Международной системы единиц.
	
	1

	
	Практическая работа 
Физические величины. Применение теории размерностей
	4
	

	Тема 1.2. Виды и методы измерений. Основные понятия и определения
	Содержание учебного материала
	8
	

	
	1.
	Виды измерений.
	1
	1

	
	2.
	Методы измерений.
	
	1

	
	3.
	Понятие о точности измерений.
	
	1

	
	4.
	Эталоны единиц физических величин.
	
	1

	
	Практическая работа 
Измерение физической величины. Математическая обработка
	5
	

	
	Самостоятельная работа 

Подготовка доклада на тему «Основы обеспечения средства измерения»
	2
	

	Тема 1.3. Средства измерений


	Содержание учебного материала
	8
	

	
	1. 
	Классификация средства измерений.
	2
	1

	
	2. 
	Основные метрологические характеристики средств измерений.
	
	2

	
	3. 
	Классы точности средств измерений.
	
	1

	
	Практическая работа 
Измерение органолептических свойств экспертным методом
	4
	

	
	Самостоятельная работа 

Подготовка презентации на тему «Классы точности средств измерений»
	2
	

	Тема 1.4. Государственная метрологическая служба в Российской Федерации
	Содержание учебного материала
	9
	

	
	1. 
	Организационные основы Государственной метрологической службы.
	2
	1

	
	2. 
	Нормативная база метрологии.
	
	1

	
	3. 
	Государственный метрологический контроль за средствами измерений.
	
	1

	
	Практическая работа 
Ознакомление с Федеральным законом Российской Федерации  «О Техническом регулировании»
	4
	

	
	Самостоятельная работа 

Подготовка рефератов по темам: «Виды государственного метрологического надзора», «Применение юридических санкций за нарушение метрологических правил и норм».
	3
	

	Раздел 2. Стандартизация
	18
	

	Тема 2.1. Государственная система стандартизации


	Содержание учебного материала
	8
	

	
	1. 
	Понятия и определения.
	2
	1

	
	2. 
	Задачи стандартизации.
	
	1

	
	3. 
	Основные принципы стандартизации.
	
	1

	
	4. 
	Нормативные документы по стандартизации и их применение.
	
	1

	
	5. 
	Виды стандартов.
	
	1

	
	6. 
	Категории стандартов.
	
	1

	
	7. 
	Порядок разработки стандартов.
	
	2

	
	Практическое занятие 
Изучение ФЗ «О техническом регулировании» Стандарты
	4
	

	
	Самостоятельная работа 

Подготовка доклада на тему «Требования к построению, изложению, оформлению и содержанию стандартов».
	2
	

	Тема 2.2. Методы стандартизации


	Содержание учебного материала
	6
	

	
	1. 
	Упорядочение объектов.
	2
	1

	
	2. 
	Параметрическая стандартизация.
	
	1

	
	3. 
	Унификация продукции.
	
	1

	
	4. 
	Агрегатирование.
	
	1

	
	5. 
	Комплексная стандартизация.
	
	2

	
	6. 
	Опережающая стандартизация.
	
	2

	
	Самостоятельная работа 

Подготовка доклада на тему «Выбор и обоснование параметрических рядов стандартизуемых объектов».
	4
	

	Тема 2.3. Международные организации по стандартизации и качеству продукции
	Содержание учебного материала
	4
	

	
	1. 
	Международная организация по стандартизации ИСО.
	2
	1

	
	2. 
	Международная организация законодательной метрологии (МОЗМ).
	
	1

	
	3. 
	Европейская организация по качеству (ЕОКК).
	
	1

	
	Самостоятельная работа 

Подготовка реферата на тему« Европейский комитет по стандартизации (СЕН)»
	2
	

	Раздел 3. Сертификация
	14
	

	Тема 3.1. Сущность и содержание сертификации
	Содержание учебного материала
	4
	

	1. 
	2. 
	Термины и определения.
	2
	1

	
	3. 
	Основные цели и принципы сертификации.
	
	1

	
	4. 
	Обязательная и добровольная сертификации.
	
	1

	
	5. 
	Участники сертификации.
	
	1

	
	6. 
	Порядок проведения сертификации.
	
	1

	
	Самостоятельная работа

Подготовка доклада на тему «Обязательная и добровольная сертификация»
	2
	

	Тема 3.2. Особенности 
сертификации работ и услуг
	Содержание учебного материала
	5
	

	
	1. 
	Номенклатура сертифицированных услуг и порядок их сертификации.
	1
	1

	
	2. 
	Порядок проведения сертификации работ и услуг.
	
	2

	
	3. 
	Участники сертификации работ и услуг.
	
	1

	
	Практическое занятие 
Правила функционирования Системы добровольной 
	4
	

	Тема 3.3. Сертификация систем качества и производства
	Содержание учебного материала
	5
	

	
	1. Становление сертификации систем качества. 
	2
	1

	
	2. Объекты и участники проверки при сертификации систем качества. 
	
	1

	
	3. Этапы проведения работ по сертификации систем качества.
	
	1

	
	Самостоятельная работа

Подготовка доклада на тему «Сертификация систем качества»
	3
	

	
	Итого
	67
	


3. условия реализации программы дисциплины

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению

Реализация программы дисциплины осуществляется в лаборатории метрологии и стандартизации 

Оснащение  лаборатории:

- посадочные места по количеству обучающихся;

- рабочее место преподавателя;

- комплект учебно-наглядных пособий;

- стеллажи, стенды, макеты;

-комплект учебно-программной документации: рабочая программа, дидактические и контрольно-измерительные материалы, методические указания к лабораторно-практическим и самостоятельным работам.

Технические средства обучения: компьютер с лицензионным программным обеспечением и мультимедиапроектор. 

3.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники:

1. Герасимова Е. Б., Герасимов Б. И. Метрология, стандартизация и сертификация: учебное пособие / Е. Б. Герасимова, Б. И. Герасимов. - М. : ФОРУМ : ИНФРА-М, 2010. - 224 с. - (Профессиональное образование).

2. Кошевая И. П., Канке А. А. Метрология, стандартизация, сертификация : учебник. - М. : ИД «ФОРУМ»: ИНФРА-М, 2010. - 416 с. - (Профессиональное образование).

3. Метрология, стандартизация и сертификация : учебник / Ю. И. Борисов, А. С. Сигов, В. И. Нефедов и др.; под ред. А. С. Сигова. - 3-е изд. - М. : ФОРУМ, 2009. - 336 с. - (Профессиональное образование).

Дополнительные источники:
1. Дубовой, Н. Д., Портнов, Е. М. Основы метрологии, стандартизации и сертификации : учебное пособие. - М. : ИД «ФОРУМ» : ИНФРА-М, 2008. - 256 с. : ил. - (Профессиональное образование).

2. Кошевая, И. П., Канке А. А. Метрология, стандартизация, сертификация : учебник. - М. : ИД «ФОРУМ»: ИНФРА-М, 2007. - 416 с. - (Профессиональное образование).
Интернет-ресурсы
1. Все для учебы. Лекции по метрологии, стандартизации и сертификации. [Электронный ресурс]. – Режим доступа :
 
2" 
http://www.studfiles.ru/dir/cat34/subj197/file10912/view102605.html. 

2
. Лекции по метрологии. [Электронный ресурс]. – Режим доступа: http://www.twirpx.com/files/machinery/methrology/lectures/.

3.Национальные и международные стандарты. [Электронный ресурс]. – Режим доступа: 
4" 
http://quality.eup.ru/gost.html. 

4
. Нормативно-техническая документация DIN, другие международные и региональные  стандарты. [Электронный ресурс]. – Режим доступа : http://alliance-din.ru/. 

5.Союз потребителей России. [Электронный ресурс]. – Режим доступа: http://www.potrebitel.net/zakon/texts/2728/.

6.Предпринимательское право. [Электронный ресурс]. – Режим доступа: http://www.businesspravo.ru/Docum/DocumShow_DocumID_23919.html.

7. Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов.[Электронный ресурс] . – Режим доступа:  http://fcior.edu.ru.
4. Контроль и оценка результатов освоения Дисциплины

Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований.

	Результаты обучения

(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	Умения:
	

	применять требования нормативных документов к основным видам продукции (услуг) и процессов
	Экспертная оценка, деятельности студентов, проявленных в ходе выполнения лабораторной работы.
Обсуждение результатов деятельности студента.

	оформлять техническую документацию в соответствии с действующей нормативной базой
	Экспертная оценка, деятельности студентов, проявленных в ходе выполнения лабораторной работы.
Обсуждение результатов деятельности студента.

	использовать в профессиональной деятельности документацию систем качества
	Экспертная оценка, деятельности студентов, проявленных в ходе выполнения лабораторной работы.
Обсуждение результатов деятельности студента.

	приводить несистемные величины измерений в соответствие с действующими стандартами и международной системой единиц СИ
	Экспертная оценка, деятельности студентов, проявленных в ходе выполнения лабораторной работы.
Обсуждение результатов деятельности студента.

	Знания:
	

	основные понятия метрологии
	Самооценка, направленная на самостоятельную оценку студентом результатов деятельности.



	задачи стандартизации, ее экономическую эффективность
	Экспертная оценка, направленная на оценку сформированности компетенций, проявленных в ходе практической работы.


	формы подтверждения соответствия
	Самооценка, направленная на самостоятельную оценку студентом результатов деятельности.

Качественная оценка, направленная на оценку качественных результатов практической деятельности.

	основные положения систем (комплексов) общетехнических и организационно-методических стандартов
	Экспертная оценка, направленная на оценку сформированности компетенций, проявленных в ходе практической работы.

	терминологию и единицы измерения величин в соответствии с действующими стандартами и международной системой единиц СИ
	Самооценка, направленная на самостоятельную оценку студентом результатов деятельности.

Качественная оценка, направленная на оценку качественных результатов практической деятельности.


	Результаты обучения
(освоенные общие и профессиональные  компетенции)
	Основные показатели результатов подготовки
	Формы и методы контроля и оценки

	ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.


	Понимание сущности и социальной значимости будущей профессии;

применение профессиональных знаний в практической деятельности;

ответственность за качество своей работы.


	Самооценка результатов собственной деятельности.

Публичный рейтинг с целью демонстрации индивидуальных и групповых компетенций.

	ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.


	Организация и планирование собственной деятельности;

демонстрация понимания цели и способов ее достижения;

выполнение деятельности в соответствии с целью и способами определенными руководителем.


	Экспертная оценка сформированности компетенций в ходе практической работы.

Обратная связь (анализ и обсуждение результатов деятельности с целью выявления сильных/слабых компетенций студента).

	ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность
	Анализ и контроль ситуации;

выбор соответствующего метода решения в зависимости от ситуации;

проявление ответственности за принятое решение
	Диагностика.

Кейс-метод с целью оценки способностей к анализу, контролю и принятию решений.

	ОК 4. Осуществлять 

поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.


	Извлечение и анализ информации из различных источников;

использование различных способов поиска информации;

применение найденной информации для решения профессиональных задач.
	Количественная оценка результатов практической деятельности.

Качественная оценка результатов практической деятельности.

	ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.
	Применение компьютерных навыков;

выбор компьютерной программы в соответствии с решаемой задачей;

Использование программного обеспечения для решения профессиональных задач
	Практическая работа.

Технический тест.



	ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.


	Понимание общей цели; применение навыков командной работы; использование конструктивных способов общения с коллегами, руководством, клиентами


	Взаимооценка индивидуальных и групповых результатов.

Социометрия с целью определения командного взаимодействия и ролей участников.

	ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.
	Проявление ответственности за работу членов команды; контроль работы сотрудников; проверка и оценка результатов работы подчиненных
	Работа проектных групп с целью оценки ОК связанных с навыками управления рабочей группой

	ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.
	Называет трудности, с которыми столкнулся при решении задачи и предлагает пути их преодоления \ избегания в дальнейшей деятельности.

Анализирует \ формулирует запрос на внутренние ресурсы (знания, умения, навыки, способы деятельности.

Анализирует собственные мотивы и внешнюю ситуацию при принятии решений, касающихся своего продвижения деятельности, ценности, установки, свойства психики) для решения профессиональной задачи. 
	 Экспертная оценка 

 участия в семинарах, диспутах, производственных играх и т.д.

	ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.
	Определяет источники информации о технологиях профессиональной деятельности.

Определяет условия и результаты успешного применения технологий.

Определяет причины необходимости смены технологий или их усовершенствования.
	Экспертная оценка участия в семинарах по производственной тематике.


	Результаты 

(освоенные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	1
	2
	3

	Профессиональные компетенции

	ПК 1.1. Организовывать подготовку мяса и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции.


	- демонстрация навыков контроля качества и безопасности подготовленного мяса;

- 

	- защиты практических занятий;

- оценка результативности работы обучающегося при выполнении индивидуальных заданий.

	ПК 1.2. Организовывать подготовку рыбы и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции.


	- демонстрация навыков контроля качества и безопасности подготовленной рыбы;


	- защиты практических занятий;

- оценка результативности работы обучающегося при выполнении индивидуальных заданий.

	ПК 1.3. Организовывать подготовку домашней птицы для приготовления  сложной кулинарной продукции.


	- демонстрация навыков контроля качества и безопасности подготовленной домашней птицы
	- защиты практических занятий;

-оценка результативности работы обучающегося при выполнении индивидуальных заданий.

	ПК 1.4. Организовывать подготовку и

приготовление полуфабрикатов для блюд национальных кухонь.
	- умение классифицировать  полуфабрикаты
	Экспертная оценка выполнения

практических заданий



	ПК 2.1. Организовать и проводить приготовление канапе, легких и сложных холодных закусок.
	-выбирать методы    контроля качества и безопасности канапе, легких и  сложных холодных  закусок.
	практические занятия; контрольные работы по темам МДК; зачет по разделу профессионального модуля.

	ПК 2.2. Организовать и проводить приготовление сложных холодных блюд из рыбы, мяса и сельскохозяйственной (домашней) птицы.
	- оценивать качество и  безопасность готовой холодной продукции различными методами.
	практические занятия; контрольные работы по темам МДК; зачет по разделу профессионального модуля.

	ПК 2.3. Организовать и проводить приготовление сложных холодных соусов.


	- осуществлять контроль качества и безопасности сложных холодных  соусов
	практические занятия; контрольные работы по темам МДК; зачет по разделу профессионального модуля.

	ПК 2.4. Организовать и проводить приготовление сложной холодной кулинарной продукции национальных кухонь.
	   - выбирать методы    контроля качества и безопасности  сложных холодных  закусок.
	практические занятия; контрольные работы по темам МДК; зачет по разделу профессионального модуля.

	ПК 3.1. Организовать и проводить приготовление сложных супов.
	-оценивать качество и  безопасность готовой продукции различными способами;
	- защиты лабораторных работ и практических занятий

	ПК 3.2. Организовать и проводить приготовление сложных горячих соусов.
	-оценивать качество и  безопасность готовой продукции различными способами;
	- защиты лабораторных работ и практических занятий

	ПК 3.3. Организовать и проводить приготовление сложных блюд из овощей, грибов и сыра.
	- оценивать качество и  безопасность готовой продукции различными способами;
	- защиты лабораторных работ и практических занятий

	ПК 3.4.Организовать и проводить приготовление сложных блюд из рыбы, мяса и сельскохозяйственной (домашней) птицы.
	- оценивать качество и  безопасность готовой продукции различными способами.
	- защиты лабораторных работ и практических занятий; контрольных работ по темам МДК.



	ПК 3.5. Организовывать и проводить приготовление сложных блюд национальных кухонь.
	- оценивать качество и  безопасность готовой продукции различными способами
	- защиты лабораторных работ и практических занятий; презентации.

	ПК 4.1 

Уметь принимать организационные решения по процессам приготовления сдобных хлебобулочных изделий и праздничного хлеба
	   - проверка качества продуктов для приготовления сдобных хлебобулочных изделий и праздничного хлеба

	Устный опрос
Тестирование

Экспертная оценка выполнения лабораторной работы

	ПК 4.2 

Уметь органолептически оценивать качество продуктов, в том числе для сложных отделочных полуфабрикатов
	- оценка качества и  безопасности сложных отделочных полуфабрикатов различными методами;
	Устный опрос

Тестирование

Экспертная оценка выполнения лабораторной работы

	ПК 4.3 

Уметь выбирать отделочные полуфабрикаты для оформления кондитерских изделий
	- органолептическая оценка качества продуктов для оформления кондитерских изделий;


	Тестирование

Экспертная оценка выполнения лабораторной работы

	ПК 4.4 

Уметь выбирать различные способы и приемы приготовления сложных отделочных полуфабрикатов
	- умение принимать решения по организации процессов подготовки и приготовления сложных отделочных полуфабрикатов;


	Тестирование

Контрольная работа



	ПК 4.5. Организовывать и проводить приготовление сложных мучных  кондитерских изделий национальных кухонь
	- умение принимать решения по организации процессов подготовки и приготовления сложных отделочных полуфабрикатов
	Экспертная оценка выполнения лабораторной работы



	ПК 5.1. Организовывать и проводить приготовление сложных холодных десертов
	 - органолептическая оценка качества продуктов и готовых сложных холодных десертов

	Экспертная оценка на практическом занятии и лабораторной работе

 Выполнение лабораторной работы Тестирование

	ПК 5.2. Организовывать и проводить приготовление сложных горячих десертов
	-оценивать качество и  безопасность сложных горячих десертов различными методами;
	Экзамен 
Экспертная оценка на практическом экзамене 

Выполнения лабораторной работы

	ПК 6.1 Участвовать в планировании основных показателей производства.
	-рассчитывать экономические показатели структурного подразделения организации
	- защита лабораторных и практических занятий

	ПК 6.2 Планировать выполнение работ исполнителями.
	- организовывать рабочие места в производственных помещениях.
- рассчитывать выход продукции в ассортименте.
	- контрольные работы по темам МДК.



	ПК 6.3 Организовывать работу трудового коллектива
	- организовывать работу коллектива исполнителей.
	- зачет по по каждому из разделов профессионального модуля

	ПК 6.4 Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ исполнителями.
	- разрабатывать оценочные задания в нормативно-технологическую документацию.
	- контрольные работы по темам МДК.



	ПК 6.5 Вести утвержденную учетно-отчетную документацию
	- оформлять документы на различные операции с сырьем, полуфабрикатами, готовой продукцией;

- вести табель учета рабочего времени работников;

- рассчитывать заработную плату.
	Комплексный экзамен по профессиональному модулю.
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